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Instrukcja uzytkowania MIKSERA

Szanowni Klienci!

Prosimy uwaznie przeczyta¢ niniejszq, instrukcje uzytkowania. Szczegdlng uwage nalezy poswiecic wskazéwkom dotyczacym
bezpieczenstwa, tak aby podczas uzytkowania urzadzenia zapobiec wypadkom i/lub unikna¢ uszkodzenia urzadzenia. Zachowaé
instrukcje, aby mozna bylo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pozniejszego uzytkowania.

HSAZOHKI DOTYCACE BEZPECZESTHAI WLASCHEGO UFTKOWANAMKSERA

Niebezpieczenstwo! Ostrzezenie!
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi
grozi obrazeniami oraz porazeniem pradem

«Mikser podiaczac jedynie do gniazdka sieci pradu

przemiennego 230 V.

«Nie wyciaga¢ wtyczki z gniazdka sieci pociagajac

za przewdd.

«Nie uruchamia¢ urzadzenia, jezeli uszkodzony jest
przewdd zasilajacy lub elementy urzadzenia.

W razie wystapienia usterek radzimy zwréci¢ sie do
specjalistycznego punktu serwisowego. Jezeli przewod
zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, to powinien zosta¢
wymieniony u producenta lub w specjalistycznym
zakladzie naprawczym albo przez wykwalifikowang
osobe w celu uniknigcia zagrozenia. Napraw urzadzenia
moze dokonywa¢ jedynie przeszkolony personel.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac
powazne zagrozenia dla uzytkownika.

Uwaga!
Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia

«Nie wyjmowaé elementéw roboczych, gdy mikser jest

w ruchu.

«Nie dotyka¢ elementéw wyposazenia bedacych w ruchu,
zwlaszcza niebezpieczne sg ostre noze nasadki miksujacej.
«Po zakoriczeniu pracy nalezy wyjac z gniazdka sieci
przewdd przytaczeniowy i nawingé na naped miksera.
+Nie naraza¢ miksera i wyposazenia na dziatanie
temperatury powyzej 60°C — mikser moze ulec uszkodze-
niu.

*Wytaczac¢ urzadzenie przed zmiang wyposazenia.
«Przed czyszczeniem miksera nalezy odiaczy¢ przewod
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

« Zachowa¢ szczegolng ostrozno$¢ podczas pracy

z mikserem w obecnosci dzieci.

-Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
dzieci oraz przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze

nie posiadajace wiedzy lub doSwiadczenia, chyba Ze bedg
one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenistwo.

+Nigdy nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas
jego uzywania. Nie nalezy dopuszczac¢ dzieci

do urzadzenia. Dzieci powinny znajdowac sie pod
nadzorem, aby upewnic si¢, ze nie bawia sie urzadzeniem.
+Nie zanurza¢ miksera, przewodu zasilania i wtyczki

w wodzie, ani w zadnym innym plynie. Moze to
spowodowac porazenie pradem, obrazenia ciafa

lub uszkodzenie urzadzenia. Nie nalezy my¢ urzadzenia
pod biezaca woda,

- Nie my¢ wyposazenia zamontowanego na napedzie.
+Do mycia elementéw zewnetrznych nie nalezy uzywac
agresywnych detergentéw w postaci emulsji, mleczka,
past, itp., poniewaz moga one migdzy innymi usuna¢
naniesione informacyjne symbole graficzne takie

jak: oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

+Nie my¢ metalowych czesci w zmywarkach.
Stosowanie agresywnych srodkéw czyszczacych
moze spowodowac ciemnienie czesci. Nalezy my¢

je recznie z uzyciem plynu do naczyn i pozostawia¢
do wyschniecia.

«Nie uzywa¢ nasadki miksujacej bez zanurzenia jej

w produktach. W przypadku cieczy- jej poziom nie powinien
przekracza¢ potowy wysokosci nasadki.

«Uwazag, aby nie zala¢ wodg wnetrza korpusu nasadki
miksujace;.

«Nie wkiada¢ jednoczesnie mieszadta i trzepaka z zebatkq
do gniazda napedu — moze to doprowadzi¢ do zniszczenia
miksera w chwili uruchomienia.

+Nie uzywa¢ nasadki miksujacej duzej niz 3 min.,

a frzepakow i mieszadet dtuzej niz 10 min.

«Mieszadta lub trzepaki z zebatka wktadac tylko

do oznaczonego gniazda.

« Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
zastosowaniem miksera niezgodnym z jego przeznaczeni-
em lub niewtaciwg obstuga.

«Przed uzyciem wyjac cate urzadzenie i akcesoria

z pudetka i z folii.
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Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamion-
owej wyrobu.

Dopuszczalny czas pracy uktadu napedowego:

+z mieszadtami, trzepakami 10 min.

+z nasadka miksujaca 3 min.

Czas przerwy przed ponownym uzyciem: 20 min.

Hatas urzadzenia (LWA):

+z mieszadtami, trzepakami, nasadka miksujaca < 80 dB/A
Miksery zbudowane sg w Il klasie izolacji, nie wymagaja
uziemienia.

Miksery ZELMOTOR spetniaja wymagania obowigzuja-
cych norm.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;j.

1 Naped miksera

2 Przycisk wypychacza

3 Dzwignia przefacznika

4 Przycisk ,turbo”

5 Gniazda trzepakéw lub mieszadet

6 Otwdr nasadki miksujacej

7 Mieszadta: prawe/lewe (z zebatka)

8 Trzepaki: prawe/lewe (z zebatka)

9 Tarcza przecierajaca

10 Nasadka miksujaca (jezeli jest zawarta w zestawie)

«Mikser ma 5 biegéw. Do nastawiania poszczegélnych
predkosci obrotowych stuzy dzwignia przetacznikéw wg
oznaczen cyfrowych: 0, 1, 2, 3, 4 i 5 znajdujacych sie

na przycisku wypychacza, ktory stuzy do wyjmowania
(wypchnigcia) mieszadet lub trzepakéw z napgdu miksera.
+Dodatkowo naped wyposazony jest w przycisk ,,turbo”
stuzacy do natychmiastowego uzyskania maksymalnej
predko$ci obrotowej, bez wzgledu na predko$¢ ustawiong,
dzwignig przetacznika. Przyciski te umieszczone sg

po prawej i po lewej stronie obudowy z myslg o uzytkown-
ikach prawo i leworgcznych. W poz. ,,0” przycisk ,,turbo”
jest mechanicznie zablokowany.

+Na spodzie napgdu umieszczone sg obok siebie

2 gniazda, w ktorych osadza si¢ trzepaki lub mieszadta.
W gdrnej czg$ci napedu usytuowana jest wktadka
uchwytu wykonana z materiatu zwiekszajgcego komfort
trzymania napedu miksera.

+Na tylnej cianie napedu znajduije si¢ otwor do mocowan-
ia nasadki miksujacej. Otwor ten przestoniety jest ruchoma,
zasuwka.

+\W dolnej cze$ci napedu usytuowane jest wgtebienie
umozliwiajace nawinigcie przewodu przytaczeniowego
wokét napedu.

Wyja¢ urzadzenie i akcesoria z pudetka i folii.

Przed pierwszym uzyciem miksera nalezy umy¢ trzepaki,
mieszaki oraz nasadke miksujaca (jezeli jest zawarta

w zestawie). Optukac je i wysuszy¢.

1 Ustawi¢ dzwignie przetacznika w poz. ,,0” — urzadzenie
wyfaczone.

«Zamocowa¢ wybrane akcesoria.

Wiozy¢ wtyczke przewodu przytaczeniowego

do gniazdka sieci.

2 Wigczy¢ mikser, przesuwajac dzwignie w prawo. Aby
zwigkszy¢ obroty, nalezy przesuna¢ dzwignie w kierunku
poz. ,,5”, wybierajac zadang predko$¢ obrotowa.

3 Aby zwiekszy¢ obroty w sposob natychmiastowy,

bez wzgledu na ustawiong predko$¢ obrotowa, nalezy
wcisnag i trzymaé jeden z przyciskow ,,turbo” (z prawej
lub lewej strony obudowy).

4 Chcac powraci¢ do wezesniej nastawionej predkosci
obrotowej, nalezy zwolni¢ przycisk ,,turbo”.

- Trzepaki sg przeznaczone do ubijania piany, Smietany
kremdwki, do ucierania zottek z cukrem, ciast na omlety
i nale$niki, itp.

Mieszadta stuzg do wyrabiania ciast ucieranych, ciast
drozdzowych, sernikow, piernikdw, itp.

«Trzepaki i mieszadta osadza sie w gniazdach znajduja-
cych sie na spodzie robota.

1 Mieszadto lub trzepak z zebatkg nalezy wiozy¢

do oznaczonego gniazda.

Przeciwne zalozenie mieszadta spowoduje podnosze-
nie sie ciasta (wyciaganie ciasta z naczynia).

2 Wecisngc¢ trzepaki lub mieszadta do wyczuwalnego oporu
- do zaskoczenia zaczepow.

Niewtasciwe zatozenie tych czesci powoduje ich
wypadanie podczas pracy.

Poziom produktéw znajdujacych si¢ w naczyniu nie
powinien przekracza¢ wysokosci czesci roboczej
trzepakow lub mieszadet (L).

51%"‘ PL-Q > 51%"‘? L >
— _ —_
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Tarcza przecierajgca stuzy do przecierania przez sito
gotowanych warzyw i owocdw takich jak: marchew,
ziemniaki, pomidory, jabtka. Cze$ciowo zastepuje funkcje
nasadki miksujacej.

Tarcze przecierajaca mozna uzywac gdy wiozony jest
tylko jeden trzepak do urzadzenia.

1 Natozy¢ tarcze przecierajaca na trzepak z zgbatkg
nasadzajac ja od dotu.
2 Wsuna¢ trzepak do oznaczonego gniazda nadeuO

Dodatkowe mozliwosci z akcesoriami
(jezeli sg zawarte w zestawie):

Nasadke miksujaca stosuje sie do:

-mieszania ptynow

-rozdrabniania gotowanych jarzyn i surowych migkkich
owocow

*przygotowania majonezu i r6znego rodzaju past
«przygotowania zup dla niemowlat

Nasadke mocuje si¢ do napedu po odstonigciu zasuwki.

1 Nacisna¢ lekko zasuwke a potem przesunac w kierunku,
pokazanym na rysunku (Rys. E)

2 Whozy¢ gwintowang czes$¢ nasadki w otwor napedu

i krecac w prawo dokreca¢ do oporu.

Niedoktadne wkrecenie nasadki miksujacej moze
spowodowac¢ zniszczenie sprzegta w napedzie

lub samej nasadki miksujace;.

3 Po wiozeniu nasadki do przetwarzanego produktu
wiaczy¢ mikser.

1 Wytaczy¢ mikser i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
W zalezno$ci od zamontowanego wyposazenia:
Wypchna¢ przyciskiem wypychacza trzepaki

lub mieszadta.

«Zdja¢ z trzepaka tarcze przecierajaca.

«Zdemontowaé¢ w sposéb odwrotny do montazu nasadke
miksujaca.

2 Nawing¢ przewdd przytaczeniowy na naped.

Przed czyszczeniem i konserwacjg miksera nalezy zwréci¢
uwage, aby wtyczka byta wyciagnieta z gniazdka.
«Trzepaki i mieszaki my¢ ciepta woda z dodatkiem
$rodkow myjacych.

-Nasadke miksujaca umy¢ poprzez ponowne miksowanie
czystej, cieptej wody (po wigczeniu miksera do sieci).

+Nie my¢ mieszakow, trzepakow i nasadki miksujacej
w zmywarce.

+Po umyciu, wyposazenie miksera nalezy wysuszy¢

i przechowywac w suchym miejscu.

+Obudowe napedu oczysci¢ wilgotng szmatka a nastepnie
wytrze¢ do sucha.

To urzadzenie zostalo zaprojektowane

i wykonane z materiatow oraz komponentéw

wysokiej jakosci, ktore nadajq sie do ponowne-

go wykorzystania. Symbol przekreslonego

kontenera na odpady, oznacza, ze produkt

podlega selektywnej zbiorce zgodnie z postanowieniami
Dyrektywy 2012/19/UE. Takie oznakowanie informuje, ze
produkt po okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony
wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowigzek odda¢ zuzyty
produkt do podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego, tworzacego
system zbierania takich odpadow - w tym do odpowiednie-
go sklepu, lokalnego punktu zbiorki lub jednostki gminnej.
Opakowanie kartonowe przekaz na makulature, worki
z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik. Zuzyty
sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substanciji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarst-
wo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtornych, w tym
recyklingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie
postawy, ktore wptywajg na zachowanie wspolnego dobra
jakim jest czyste S$rodowisko naturalne. W przypadku
niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone
kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym

Zakup czesci eksploatacyjnych i akcesoriow:
-punkty serwisowe,
-sklep internetowy ZELMOTOR.
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Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez
wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcy-
jnych, handlowych, estetycznych i innych.

Przyktadowe wykorzystanie akcesoriow do przygotowania potraw.

Zupa dla dzieci Nasadka miksujaca 1l 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg| 40-60 sek.
Przeciery warzywne dla | Nasadka miksujaca 0,51 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg|  1-1,5 min.
dzieci

Zupa krem Nasadka miksujaca 1l 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg|  1-1,5 min.

Koktajl owocowy Nasadka miksujaca 0,51 5 bieg 30-60 sek.
Rozdrobnienie zieleniny: | Nasadka miksujaca 1 peczek 2 bieg 30 sek.

pietruszka, koperek

Ciasto nalesnikowe Trzepaki 1litr 1 bieg 15 sek., nastepnie 5 bieg|  1,5-2 min.
Piana z biatek Trzepaki 5jaj 5 bieg 2-3 min.
Ciasto biszkoptowe Trzepaki 6 jaj 4 bieg 7-8 min.

Bita $mietana Trzepaki 1litr 2 bieg 15 sek., nastepnie 4 bieg

Krem maslany Trzepaki 0,25 kg masta ro$linnego 3lub 4 bieg 4-5 min.

Ziemniaki purée Trzepaki 1kg ugotowanych ziemniakéw | 1 bieg 15 sek., nastepnie 5 bieg| 40-60 sek.

Farsz na pierogi ruskie Trzepaki 1kg ugotowanych ziemniakéw | 1 bieg 15 sek., nastepnie 4 bieg| 40-60 sek.

0,5kg sera biatego

Twarog ze Smietang Trzepaki 0,5kg 3 bieg 45-60 sek.

Ciasto drozdzowe Mieszadta z 0,5kg maki 1 bieg 30 sek., nastepnie 5 bieg|  7-8 min.

@' Instructions for use MIXER

Dear customers!
Please read these instructions for use carefully. Particular attention should be paid to the safety instructions aimed at preventing
accidents and/or avoiding damage to the appliance during use. Keep the instructions so that they can be used during later use.

gets damaged, in order to avoid a hazard it should be
replaced at the manufacturer's facility or in a specialist
repair shop, or by a qualified person. The appliance may
be repaired by trained personnel only. Incorrectly
executed repair work can cause serious danger to the

user.
NOTE!

Non-compliance could result in propert damage

Danger! / Warning!
Failure to follow the user manual may
result in injuries or electricc shock

+Only connect the mixer to a 230 VAC outlet.

«Do not pull the plug out of the socket by pulling by the
cord.

+Do not start the appliance if the power cord or parts of the
appliance are damaged. In this case, return the appliance
to a service centre. +Do not remove the working components while the mixer is
in operation.

» Do not touch rotating equipment, especially the sharp
blades of the blender attachment are dangerous.

« After finishing work, unplug the power cord from the wall

In the event of any faults, we recommend that you
contact a specialist service centre. If the power cord
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socket and wind it onto the mixer drive.

- Do not expose the mixer and attachments to temperatures
above 60°C - this may result in mixer damage.

- Switch off the appliance before changing the attachments.
- Before cleaning the mixer remember to unplug the power
cord from the wall socket.

» Take special care while working with the mixer in the
presence of children.

«The appliance is not intended to be operated by children
and persons with limited physical, sensory or mental
abilities, or a lack of knowledge or experience, unless they
are supervised or instructed on the use of this appliance by
a person responsible for their safety.

+Never leave the appliance unattended while using it. Do
not allow children in the proximity of the appliance. Children
need to be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

+Do notimmerse the mixer, power cord and plug in water
or any other liquid. It may result in electric shock, bodily
injury or damage to the appliance. Do not wash the
appliance under running water.

+Do not wash the attachments fitted on the drive.

+Do not use aggressive detergents in the form of
emulsions, abrasive compounds, pastes, etc. for washing
external elements, because these may, among other things,
remove graphic information symbols such as markings,
warning signs, etc.

+Do not wash metal parts in dishwashers. The use of
aggressive cleaning agents may cause darkening of
parts. They should be washed by hand with dishwash-
ing liquid and allowed to dry.

+Do not use the blender attachment without immersing it in
the medium. In the case of liquids, the level should not
exceed half the height of the attachment.

+Be careful not to fill the inside of the blender attachment
body with water.

+ Do not put the dough hook and the geared beater at the
same time into the drive socket - this may damage when it
is started.

+Do not use the blender attachment longer than 3 minutes,
and the beaters and dough hooks for longer than 10
minutes.

«Insert the geared dough hooks or beaters only into the
designated socket.

« The manufacturer is not liable for damages caused by
non-intended use or improper operation of the mixer.

- Before use, take the entire appliance and attachments
from the box and remove the protective film.

The technical data are provided on the product nameplate.
Permissible drive system operation time:

-with dough hooks, beaters 10 minutes

-with blender attachment 3 min.

Pause time before subsequent use: 20 minutes

Appliance noise (LWA):

-with dough hooks, beaters, blender attachment < 80 dB/A
Mixers comply with insulation class II, do not require
grounding.

ZELMOTOR mixers meet the requirements of applicable
standards.

The product is marked with the CE mark on the
nameplate.

1 Mixer drive

2 Eject button

3 Switch lever

4 “Turbo” button

5 Beater or dough hook sockets

6 Hole of the blender attachment

7 Dough hooks: right/left (geared)

8 Beaters: right/left (geared)

9 Shredding disc

10 Blender attachment (if included in the set)

+The mixer has 5 gears. To set individual rotational
speeds, use the switching lever marked with digital
designations: 0, 1, 2, 3, 4 and 5 located on the eject
button, which is used to remove (to push out) the dough
hooks or beaters from the mixer drive.

«|n addition, the drive is fitted with a “turbo” button for
reaching maximum rotational speed immediately,
regardless of the speed set with the switch lever. These
buttons are located on the right and left side of the housing
for right and left handed users. In pos. ”0” the “turbo”
button is locked mechanically.

+On the bottom of the drive there are 2 sockets close to
each other, for attaching beaters or dough hooks.

«In the upper portion of the drive there is a handle insert
made of a material that increases the comfort of holding
the mixer drive.

«There is a hole on the back of the drive for mounting the
blender attachment. This hole is protected with a slideable
cover.

«In the lower portion of the drive there is a recess and a
hook for winding the power cord cable around the drive.



Take the appliance and attachments from the box and
remove the protective film. Before using the mixer for the
first time, wash the beaters, dough hooks and the blender
attachment (if part of the set). Rinse and dry them.

1 Set the switch lever to pos. “0” - appliance switched off.
+Attach the selected tool.

«Insert the plug of the power cord into the socket.

2 Turn on the mixer by sliding the lever to the right. To
increase the speed, slide the lever towards pos. “5”, thus
selecting the desired rotational speed.

3 To increase the speed immediately, regardless of the
speed already set, press and hold one of the “turbo”
buttons (on the right or left side of the housing).

4 To return to the previously set speed, release the
“turbo” button

+The beaters are intended for whisking egg whites,
whipping cream, pounding yolks with sugar, making batter
for omelettes and pancakes, etc.

+Dough hooks are used for making cake batter, yeast
batter, cheesecakes, ginger breads etc.

-Beaters and dough hooks are attached in the slots at the
bottom of the mixer.

1 Insert the geared dough hooks or beaters into the
designated socket!

Fitting the dough hook in the improper position will
cause the batter to rise (it will be pulled out of the
bowl).

2 Push the beaters or dough hooks in until resistance is
felt - and until the catches catch.

Incorrect fitting of these parts will cause them to fall
out during operation.

The level of products in the bowl should not exceed
the height of the working portion of the beaters or
dough hooks (L).

The shredding disc is used for grinding cooked vegetables
and fruits such as carrots, potatoes, tomatoes, apples
through the sieve. Partially replaces the function of the
blender attachment.

The shredding disc can be used when only one beater
is inserted into the appliance.

1 Place the shredding disc on the geared beater by
mounting it from below.
2 Insert the beater into the designated drive socketO

Additional options with attachments
(ifincluded in the set):

The blender attachment is used for:

- agitating liquids

- grinding cooked vegetables and raw soft fruits
- preparing mayonnaise and various spreads

- preparing soups for babies

The attachment is fitted onto the drive after sliding away
the cover.

1 Press the cover lightly and then move in the direction
shown in the drawing (Fig. E)

2 Insert the threaded portion of the attachment into the
drive hole and turn clockwise until it stops.

Inaccurate screwing in of the blender attachment can
damage the drive coupling or the blender attachment
itself.

3 After inserting the attachment into the processed
medium, switch on the mixer.

1 Turn the mixer off and unplug it. Depending on the
attachments fitted:

- Take out the beaters or dough hooks with the eject
button.

«Remove the shredding disc from the beater.

<Remove the blender attachment in the order reverse to
that of installation.

2 Wind the connection cable onto the drive.

Before cleaning and performing maintenance of on the
mixer, make sure that the plug is pulled out of the socket.
Wash the beaters and dough hooks with warm water and
a cleaning agent.

+Wash the blender attachment by mixing clean warm
water (after connecting the appliance to the mains).

Do not wash the dough hooks, beaters and blender
attachment in the dishwasher.

« After washing, dry the mixer equipment and store itin a
dry place.

+Clean the housing of the drive with a damp cloth and
wipe dry.
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This device was designed and made of high

quality materials and components that can be

reused. The symbol of the crossed out waste
container means that the product is subject to

separate collection in accordance with the provisions

of Directive 2012/19/EU. This marking informs that, after the
period of use, the product cannot be disposed of with other
household waste. The user is obliged to retun the used
product to the entity collecting waste electrical and electronic
equipment, creating the system for collection of such waste
- including the appropriate store, local collection point or
municipal unit. Send the cardboard packaging for paper
recycling, throw polyethylene (PE) bags into the container
for plastic. Waste equipment can have a harmful effect on
the environment and human health due to the potential
content of hazardous substances, mixtures and compo-
nents. The household plays an important role in contributing
to the reuse and recovery of secondary raw materials,

including recycling, of waste equipment. At this stage,
attitudes are shaped that affect the maintenance of the
common good, which is a clean environment. If this product
is disposed of incorrectly, penalties may be imposed in
accordance with national legislation.

Purchase of consumables and accessories:
-service centres,
-on-ine ZELMOTOR store.

The manufacturer is not liable for possible damages caused
by non-intended use or improper operation of the appliance.
The manufacturer reserves the right to modify the product at
any time, without prior notification, in order to comply with
regulations, standards, directives or for structural, commer-
cial, aesthetic and other reasons.

Children soup Blender attachment 1 1st gear for 10 sec, then 5th gear| 40-60 sec.
Vegetable purées for Blender attachment 0,51 1st gear for 10 sec, then 5th gear| for 1-1,5 min.
children
Cream soup Blender attachment 1 1st gear for 10 sec, then 5th gear| for 1-1,5 min.
Fruit cocktail Blender attachment 0,51 5th gear for 30-60 sec.
Chopping greens: Blender attachment 1 bunch 2nd gear for 30 sec.
parsley, dill
Pancake batter Beaters 1litre 1st gear for 15 sec, then 5th gear| for 1,5-2 min.
Whisked egg whites Beaters 5eggs 5th gear for 2-3 min.
Sponge batter Beaters 6 eggs 4th gear for 7-8 min.
Whipped cream Beaters 1litre 2st gear for 15 sec, then 4th gear
Butter cream Beaters 0.25 kg of vegetable butter 3rd or 4th gear for 4-5 min.
Mashed potatoes Beaters 1 kg of boiled potatoes | 1st gear for 15 sec, then 5th gear | for 40-60 sec.
Stuffing for Russian Beaters 1 kg of boiled potatoes, | 1st gear for 15 sec, then 4th gear | for 40-60 sec.
dumplings 0.5 kg of cottage cheese
Cottage cheese with Beaters 0,5kg 3th gear for 45-60 sec.
cream
Yeast dough Dough hooks made of 0.5 kg of flour | 1st gear for 30 sec, then 5th gear| for 7-8 min.

@ Gebrauchsanleitung fur den MIXER

Sehr geehrte Kunden

Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch. Den Sicherheitshinweisen ist besondere Aufmerksamkeit zu schenken,
damit Unfélle und/oder Schaden am Gerat wahrend der Benutzung verhindert werden. Bewahren Sie diese Anleitung auf, damit
Sie sie auch zu einem spateren Zeitpunkt noch verwenden kdnnen.
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Gefahr! / Warnhinweis!

Die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung
kann zu Verletzungen und Stromschlagen
fihren

«Schlieflen Sie den Mischer nur an eine 230 VV AC-Steck-
dose an.

«Zihen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus
der Steckdose.

«Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb, wenn das
Netzkabel oder Komponenten beschadigt sind. Bringen Sie
das Gerat in diesem Fall zu einer Servicestelle.

Im Falle eines Defekts empfehlen wir lhnen, sich an ein
spezialisiertes Servicezentrum zu wenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch den Hersteller
oder eine Fachwerkstatt oder eine qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden. Nur
geschultes Personal darf das Gerat reparieren. Unsach-
gemaR ausgefiihrte Reparaturen konnen zu ernsthaften
Gefahren fiir den Benutzer fiihren.

Wichtiger Hinweis!

Eine Nichtbeachtung kann zu Sachschaden

fihren
«Entfernen Sie die Werkstiicke nicht, wahrend der Mischer
in Bewegung ist.
«Beriihren Sie keine beweglichen Teile des Gerétes,
insbesondere die scharfen Messer des Mischaufsatzes
sind gefahrlich.
«\Wenn die Arbeit beendet ist, entfernen Sie das
Anschlusskabel aus der Netzsteckdose und wickeln Sie es
auf den Mischantrieb.
« Setzen Sie den Mischer und die Ausrtistung keinen
Temperaturen Uiber 60°C aus - der Mischer konnte
beschadigt werden.
«Schalten Sie das Gerat vor einem Geratewechsel aus.
«Ziehen Sie vor der Reinigung des Mischers das
Anschlusskabel aus der Steckdose.
- Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie in Anwesenheit
von Kindern mit dem Mischer arbeiten.
«Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung durch Kinder
oder Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnden
Kenntnissen oder Erfahrungen vorgesehen, es sei denn,
sie werden von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder in die Verwendung dieses Geréts
eingewiesen.
-Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn Sie es

benutzen. Erlauben Sie Kindern nicht, das Geréat zu
benutzen. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

« Tauchen Sie den Mischer, das Netzkabel und den Stecker
nichtin Wasser oder eine andere Fllssigkeit ein. Dies kann
zu einem elekirischen Schlag, Verletzungen oder Schéaden
am Gerét flihren. Waschen Sie das Gerat nicht unter
flieRendem Wasser.

«Waschen Sie die auf dem Antrieb montierte Ausriistung
nicht.

«Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel in
Form von Emulsionen, Lotionen, Pasten usw. zur
Reinigung der AuRenseite, da diese u.a. die markierten
grafischen Symbole, Warnschilder usw. entfernen konnen.
-Waschen Sie Metallteile nicht in Geschirrspiilmaschi-
nen. Die Verwendung von aggressiven Reinigungsmit-
teln kann die Teile verdunkeln. Waschen Sie sie von
Hand mit Geschirrspiilmittel und lassen Sie sie
trocknen.

«\/erwenden Sie den Mischaufsatz nicht, ohne sie in die
Produkte zu tauchen. Im Falle von Flissigkeiten sollte ihr
Niveau die halbe Hohe des Aufsatzes nicht tiberschreiten.
«Achten Sie darauf, dass das Innere des Mischaufsatzes
nicht mit Wasser geflutet wird.

- Setzen Sie den Mischer und die Quirls nicht gleichzeitig in
die Antriebsbuchse ein - dies kann den Mischer beim Start
beschadigen.

«Verwenden Sie den Mischaufsatz nicht langer als 3
Minuten und die Quirls und Rihrer nicht langer als 10
Minuten.

- Setzen Sie Mischer oder Quirls nur in den markierten
Sockel ein.

«Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die nicht
bestimmungsgeméafe Verwendung des Mischers oder
durch unsachgemaRe Handhabung entstehen.

«Entfemen Sie vor der Anwendung das gesamte Gerat und
Zubehér aus dem Karton und der Folie.
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Die technischen Parameter sind auf dem Typenschild des
Produktes angegeben.

Zuléssige Betriebszeit des Antriebssystems:

+mit Riihrern, Quirls 10 Min.

-mit Mischaufsatz 3 Min.

Pausenzeit vor der Wiederverwendung: 20 Min.
Schallpegel des Gerates (LWA):

+mit Riihrern, Quirls, Mischaufsatz < 80 dB/A

Die Mischer sind in der zweiten Isolationsklasse gebaut
und bendtigen keine Erdung.

Die Mischer von ZELMOTOR erfiillen die Anforderungen
der geltenden Normen.

Das Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Typenschild
gekennzeichnet.

1 Mischantrieb

2 Auswerfertaste

3 Schalterhebel

4 Turbo-Taste

5 Buchse der Quirls oder Rihrer

6 Offnung des Mischaufsatzes

7 Ruhrer: rechts/links (mit Zahnrad)

8 Quirls: rechts/links (mit Zahnrad)

9 Reibescheibe

10 Misachaufsatz (falls im Lieferumfang enthalten)

«Der Mischer hat 5 Génge. Mit dem Umschalthebel
werden die einzelnen Geschwindigkeiten nach digitalen
Markierungen eingestellt: 0, 1, 2, 3, 4 und 5, die sich auf
der Auswurftaste befinden, die zum Entfernen (Auswerfen)
von Mixern oder Quirls aus dem Mischantrieb verwendet
wird.

«Dartliber hinaus ist der Antrieb mit einer Turbo-Taste flir
sofortige Hochstgeschwindigkeit ausgestattet, unabhéngig
von der mit dem Schalthebel eingestellten Geschwindig-
keit. Diese Tasten befinden sich auf der rechten und linken
Seite des Gehauses fiir Rechts- und Linkshander. In der
Pos. ,,0” ist die Turbo-Taste mechanisch gesperrt.

«Auf der Unterseite des Antriebs befinden sich 2
nebeneinander liegende Buchsen, in die Quirls oder
Ruhrer eingesetzt werden.

«Im oberen Teil des Antriebs befindet sich ein Griffeinsatz
aus einem Material, das den Komfort beim Halten des
Mischantriebs erhoht.

«Auf der Riickwand des Antriebs befindet sich ein Loch
zur Befestigung des Mischaufsatzes. Dieses Loch wird
durch einen beweglichen Riegel abgedeckt.

«Im unteren Teil des Antriebs befinden sich eine
Aussparung und ein Haken zum Aufwickeln des
Anschlusskabels um den Antrieb.

Nehmen Sie das Gerat und Zubehor aus dem Karton und
der Folie heraus. Waschen Sie vor der ersten Verwendung
des Mischers die Quirls, den Mischer und den Mischauf-
satz (falls vorhanden). Waschen und trocknen Sie sie ab.

1 Platzieren Sie den Schalterhebel in Pos. ,,0” — das Geréat
ist ausgeschaltet.

-Befestigen Sie das ausgewahlte Werkzeug.

-Stecken Sie den Stecker des Verbindungskabels in die
Steckdose.

2 Schalten Sie den Mischer ein, indem Sie den Hebel nach
rechts drehen. Um die Drehzahl zu erh6hen, schieben Sie
den Hebel in Richtung der Pos. ,,5”, indem Sie die
gewlinschte Drehzahl wéhlen.

3 Um die Geschwindigkeit unabhéngig von der eingestell-
ten Geschwindigkeit sofort zu erhéhen, driicken und halten
Sie eine der Turbo-Tasten (rechte oder linke Seite des
Gehéuses).

4 Um zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit
zurlickzukehren, lassen Sie die Turbo-Taste los.

+Die Quirls sind zum Schlagen von Schaum, Sahne,
Eigelb mit Zucker, Kuchen fiir Omeletts und Pfannkuchen
usw. bestimmt.

+Die Ruhrer werden zum Kneten von geriebenem Teig,
Hefeteig, Kasekuchen, Lebkuchen usw. verwendet.

+Die Quirls und Riihrer werden in den Buchsen auf der
Unterseite des Roboters eingesetzt.

1 Setzen Sie Ruhrer oder Quirls nur in die markierte
Buchse ein!

Wenn Sie den Mischer auf die gegeniiberliegende
Seite stellen, geht der Teig auf (indem Sie den Teig aus
dem Behalter nehmen).

2 Driicken Sie auf die Quirls oder Riihrer, bis Sie den
Widerstand splren - damit die Haken einrasten.

Eine unsachgemaRe Installation dieser Teile fiihrt
dazu, dass sie wahrend des Betriebs herausfallen.

Der Fiillstand der im Behélter enthaltenen Produkte
sollte die Hohe des Arbeitsteils der Quirls oder Riihrer
nicht iiberschreiten (L).

1cm L icm L
#ﬂé_»\ »ﬂ«_»\
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Die Reibescheibe wird verwendet, um gekochtes Gemise
und Obst wie Karotten, Kartoffeln, Tomaten, Apfel durch
das Sieb zu reiben. Sie ersetzt teilweise die Funktion des
Mischaufsatzes.

Die Reibescheibe darf nur dann verwendet werden,
wenn nur ein Quirl im Gerat platziert wurde.

1 Setzen Sie die Reibescheibe auf die Quirls mit Zahnrad,
indem Sie sie von unten aufsetzen.

2 Schieben Sie die Quirls in die markierte

Antriebsbuchse

Zusitzliche Optionen mit Zubehdr (falls im
Lieferumfang enthalten):

Der Mischaufsatz wird verwendet fir:

«Vermischen von Flissigkeiten

«Zerkleinern von gekochtem Gemiise und rohem
Beerenobst

«Zubereitung von Mayonnaise und verschiedenen Pasten
«Zubereitung von Suppen fiir Babys

Der Aufsatz wird am Antrieb befestigt, wenn der Riegel
freigelegt ist.

1 Driicken Sie den Rigel leicht und bewegen Sie ihn dann
in die in der Abbildung gezeigte Richtung (Abb. E)

2 Den Gewindeteil des Aufsatzes in die Antriebsbohrung
einsetzen und durch Rechtsdrehung bis zum Anschlag
anziehen.

Unvolistandiges Einschrauben des Mischaufsatzes
kann die Kupplung im Antrieb oder den Mischaufsatz
selbst beschadigen.

3 Nach dem Einsetzen des Aufsatzes in das verarbeitete
Produkt schalten Sie den Mixer ein.

1 Schalten Sie den Mixer aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Abhéangig von der installierten Ausriistung:
- Mit der Auswerfertaste die Quirls oder Rihrer heraus-
driicken.

«Die Reibescheibe vom Quirl entfernen.

-Entfernen Sie den Mischaufsatz in entgegengesetzter
Richtung zur Montage.

2 Wickeln Sie das Anschlusskabel auf den Antrieb.

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung und Pflege des

Mixers, dass der Stecker aus der Steckdose gezogen ist.
«Waschen Sie die Quirls und Rihrer mit warmem Wasser
und Waschmitteln.

«Waschen Sie den Mischaufsatz durch Nachmischen von
sauberem, warmem Wasser (nach dem Einschalten des
Mischers).

«Waschen Sie die Riihrer, Quirls und den Mischaufsatz
nicht in der Spiilmaschine.

-Nach dem Waschen die Mischausristung trocknen und
an einem trockenen Ort aufbewahren.

+Reinigen Sie das Antriebsgehause mit einem feuchten
Tuch und wischen Sie es anschlieRend trocken.

Dieses Gerat ist aus hochwertigen Materialien

und Komponenten konstruiert und hergestellt,
die wiederverwendbar sind. Das Symbol des
durchgestrichenen Abfallbehélters weist darauf
hin, dass das Produkt gemaR der Richtlinie
2012/19/EU einer getrennten Sammlung unterliegt. Aus
dieser Kennzeichnung muss hervorgehen, dass das
Produkt nach dem Gebrauch nicht zusammen mit anderen
Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Der Benutzer ist
verpflichtet, das Abfallprodukt zu einem Sammler von
Elektro- und Elektronikaltgeraten zu bringen, der ein
System fir die Sammlung solcher Abfélle schafft -
einschlielilich eines entsprechenden Geschafts, einer
lokalen Sammelstelle oder einer kommunalen Einheit.
Bringen Sie die Kartonverpackung zu einer Altpapierstelle
und werfen Sie die Polyethylen-Beutel in einen Kunststoff-
behélter. Die Altgerate kdnnen aufgrund des mdglichen
Gehalts an gefahrlichen Stoffen, Gemischen und Kompo-
nenten schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit haben. Der Haushalt spielt eine
wichtige Rolle bei der Wiederverwendung und Verwertung
von Sekundarrohstoffen, einschlieRlich des Recyclings, von
Altgeraten. In dieser Phase bilden sich Verhaltensweisen
heraus, die zur Erhaltung des Gemeinwohls einer sauberen
Umwelt beitragen. Im Falle einer unsachgeméafen
Entsorgung dieses Produktes kénnen Sanktionen gemaR
den nationalen Rechtsvorschriften verhéngt werden.

Kauf von Verbrauchsmaterial und Zubehor:
-Servicestellen,
-Online-Shop von ZELMOTOR.
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Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die nicht bestimmungsgeméaRe Verwendung des Gerates oder durch
unsachgeméafe Handhabung entstehen. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne vorher-
ige Ankiindigung zu andern, um gesetzlichen Vorschriften, Normen, Richtlinien oder aus baulichen, kommerziellen,
asthetischen oder anderen Griinden zu entsprechen.

Suppe fiir Kinder
Gemlsebrei fiir Kinder
Cremesuppe
Fruchtcocktail
Zerkleinern von Griinzeug:
Petersilie, Dill
Pfannkuchenteig
Eiweilschaum
Biskuitkuchen
Schlagsahne
Buttermilchcreme
Purée-Kartoffeln
Fullung fur russische
Knédel
Sahnequark
Hefeteig

Mischaufsatz
Mischaufsatz
Mischaufsatz
Mischaufsatz
Mischaufsatz

Quirls
Quirls
Quirls
Quirls
Quirls
Quirls
Quirls

Quirls
Rihrer

1l 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang |  40-60 Sek.
0,51 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang |  1-1,5 Min.
1l 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang |  1-1,5 Min.
0,51 5. Gang 30-60 Sek.

1 Biindel 5. Gang 30 Sek.
1l 1. Gang 15 Sek., dann 5. Gang |  1,5-2 Min.

5 Eier 5. Gang 2-3 Min.

6 Eier 4. Gang 7-8 Min.

1l 2. Gang 15 Sek., dann 4. Gang

0,25 kg Pflanzenbutter 3. oder 4. Gang 4-5 Min.
1 kg gekochte Kartoffeln 1. Gang 15 Sek., dann 5. Gang |  40-60 Sek.
1 kg gekochte Kartoffeln, | 1. Gang 15 Sek., dann 4. Gang | 40-60 Sek.

0,5 kg Weillkase

0,5kg 3. Gang 45-60 Sek.

0,5 kg Mehl 1. Gang 30 Sek., dann 5. Gang 7-8 Min.

@ NHcTpykumsa no akcnnyataumn MUKCEPA

[oporue knueHTbI!

I'Io>|<any17|cra, BHMMATENbHO  MpodnTanTe 9Ty WHCTPYKUMIO N0  3Kcnnyatauum. Ocoboe BHMMaHMe cneqyet  yoenutb
pekomeHaauusam no 6e30nacHoCTH, YTODbI NPEA0TBPATUTL HECHAaCTHbIE Crydan niinn n3bexatb noBpexaeHns yCTpOVICTBa BO
Bpems 1Cnonb3oBaHUA. COXpaHVITe MHCTPYKLMIO, 4ToBbI MOXHO ObINIO BOCTONB30BATLCA €10 npy ganbHenwen aKcnnyatauum

YCTpoiiCTBa.

OnacHocTb!/BHUMaHue!
HecobniogeHne MHCTPYKLMIA Mo 3KkcnyaTaumm
rPO3NT TpaBMamit 1 NopaxeHnem

ANEKTPUYECKM TOKOM

- [NogkmiovanTe Mukcep TombKo k posetke 230 B

MEPEMEHHOTO TOKa.

*He BbIHMMalTe BIMKY 13 PO3ETKIA, MOTSHYB 33 LLUHYP.
«He 3anyckaliTe yCTPOCTBO, ECTM LUHYP NUTaHUS UKW €0
yacTV NoBpeXxaeHsl. B aTom cryyae cneayet otaatb

YCTPOWCTBO B CEPBUCHBIN LIEHTP.

B cnyyae
HencnpaBHOCTEA  Mbl

BO3HUKHOBEHUA

KaKuX-nnoo
pekoMeHayem 0bpaTtuTbCA

B CﬂeI.IVIa.HVISVIPOBaHHbIFI cepBuchw“l LeHTp. B cny4ae
noBpexaeHus WHypa NUTaHUA ero cnegyet 3aMeHUTb
Yy npousBoauTens, B CﬂeLIMaﬂVISVIpOBaHHOVI peMOHTHOVI

MacTepcKon

wm y

KBanMeuLMpPOBaHHOro

crneuvanucta BO M36GexaHWe onacHOCTU. PeMoHT
YCTPOIWCTBa MOXET BbIMOMHATL TONbKO O0ByYeHHbINA
nepcoHan. HenpaBuNbHO BbIMNOMHEHHLIA  PEMOHT
MOXET NpeAcTaBnATb Cepbe3Hyld ONacHOCTb Ans
nonb3oBarens.
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BHuMaHue!
HeBbINonHeHne MoXeT npuneBecTn
K MaTepuansHomy yLiepby

+He pocragaiite pabouue anemMeHTbI, Koraa MUKcep
HaXoaNTCs B ABWXEHNM.

+He npukacanTech K ABIKYLMMCS dieMeHTam, 0cobyio
0MacHOCTb NMPELCTABNSKOT OCTPbIE NIE3BUS
nepeMeLLVBaIOLLEN HACaTKN.

+[locre 3aBepLUeHWs paboTbl OTCOBANHUTE LUHYP MUTaHUS
OT CETEBOI PO3ETKY 11 HAMOTAIATE Er0 Ha MPUBOA MUKCEPA.
+He noagepraiiTe MUKCEp ¥ OCHALLEHNE BO3LENCTBUIO
Temnepartypbl Boile 60°C — 370 MOXeT NpUBECTH

K MOBPEXXAEHIO MU KCepa.

« BblIkriouaiiTe yCTPOMCTBO Nepes 3aMEHOM OCHALLIEHMS.
+[lepen YWCTKON MUKCEpPa OTCOBAVHITE LUHYP NUTaHWS OT
CETEBOI PO3ETKM.

+ Cobnitopalite 0cobyro 0CTOPOXHOCTL Mpy paboTe

C MUKCEPOM B MPUCYTCTBUN AETEN.

+YCTPOICTBO He NpeaHa3Ha4eHo Ansl UCMoNb30BaHNS
JETbMU 1 JIULaMM C OrpaHUYEHHbIMU (h3NHECKUMM,
CEHCOPHBIMM W YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTSIMM, a Takoke
NMLAMI, He UMEHOLLMMU 3HaHUA UNK ObITa, 3a
VICKITHOYEHNEM CITyYaeB, KOra OHW HAXOASTCS Nof,
HabmMoIeHEM U MPOLLITN UHCTPYKTaX Mo
1CMONb30BAHNIO STOTO YCTPOCTBA NNLIOM,
OTBETCTBEHHBIM 3 11X 6e30MacHOCTb.

«Hukorzia He ocTaBnsiiTe yCTPOCTBO 63 Haz3opa BO
BpEMSs! ero UCMosb30BaHus. He aonyckalite K YCTpoicTey
netedt. [leTv [omKHbI 0CTaBaThCst MO MPMCMOTPOM, YTOBbI
yOeaNTLCS, YTO OHU HE UTPAIOT C YCTPOICTBOM.

+He norpy>xaiite MuKcep, LUHYP MUTaHIS U BATIKY B BOZY
1 No6yHo [pYry KUAKOCTb. ITO MOXKET NMPUBECTH

K MOPaXEHWO AMEKTPUYECKVM TOKOM, TPABME UIn
MOBPEXEHMIO YCTPOICTBA. He MoiATe yCTPOMCTBO Nog,
MPOTOYHON BOAOWA.

*He molTe NpuHaNEXHOCTH, YCTaHOBMEHHbIE Ha
npyBozE.

* [IN5i MbITbS! BHELLHWX SNIEMEHTOB HE MCTIOMb3yiATe
arpeccrBHbIE MOHLLIE CPELCTBA B BIAE 3MYIIbCHIA,
NIOCbOHOB, MACT U T. A1., MOCKOMbKY OHU MOTYT, Cpeam
MPOYETO, CTEPETL HAHECEHHbBIE MHADOPMALIMOHHbIE
rpachmyeckve CUMBOITbI, Tak1e Kak: MapKPOBKa,
NpenynpexaaloLL/e 3HakI U T. .

+He MoliTe MeTannmyeckue getany B NoCyA0OMOEYHbIX
malumuHax. Mcnonb3oBaHue arpecCBHbLIX MOOLLMX
CPeACTB MOXET BbI3BaTb NOTeMHeHUe AeTanen. Ux
crepyeT MbiTb BPYYHYH C MCMONbL30BaHUEM
KWAKOCTBIO ANS MbITbS NOCYAbI M OCTaBUTL A0
BbIChIXaHMS.

+He ucnonbayiite Hacaaky Ans nepemeLLnBaHis 6e3

MOrpyXeHs e B NPOAYKTbI. YPOBEHb XUAKOCTEN HE
[OIDKEH NPEBbILLATH MOMNOBUHY BbICOTHI HACAAKM.
+ByabTe 0CTOPOXKHBI, 4TOObI HE 3anNTh BOLON
BHYTPEHHIOHK YaCTb KOPNYca NepeMeLLVBALOLLEN HACaIKMA.
*He ycTaHaBnuBaiiTe 0fHOBPEMEHHO MeLLasiKy 1 BEHUMK
B rHE3.0 NPVBOLA - 3TO MOXET MOBPEANUTL MUKCED

B MOMEHT €ero 3arycka.

+He ncronb3ayiite nepemeLLBaloLLyto HacaaKy fornblue 3
MUHYT, @ BEHUMKW 11 MeLuanku - gornblue 10 MuHyT.
«MeLLanku 1 BEHYNKN C LUECTEPHEN BCTaBNANTE TOMbKO
B OTMEYEHHOe rHe3o.

+[pon3BoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 33
MOBPEXKEHMS], BbI3BAHHbIE WCMONb30BAHWEM MUKCEPA He
MO Ha3HAYEHWI0 N HEMPaBUILHOMN SKCMNyaTaLueit.
+[lepen vcnonb3oBaHyeM 0cBOBOAVTE BCE YCTPONCTBO U
MPMHAZNEXHOCTI OT KOPOBKM M OT MIEHKM.

TexHnyeckve napameTpbl ykasaHbl Ha NacnopTHoM
Tabnuyke n3penus.

[onyctumoe Bpems paboTbl cUCTEMbI NPUBOAA:

- C MeLLankamu, BeH4ukamu - 10 MuH.

- C NepemeLLMBalOLLEN HACAAKOM - 3 MUH.

lMepepbIiB nepea NOBTOPHLIM UCMOMNb30BaHMEM: 20 MUH.
LLym yctporctsa (LWA):

- C MeLLankamu, BeHYMKamu, nepeMeLLnBaroLLen HacaaKom
<80pb/A

Mwukcepbl 13roToBneHbI BO Il knacce n3onsuum, OHu He
TpebyioT 3a3emneHus.

Mukcepsl ZELMOTOR cooTeeTCTBYIOT TpEbOBaHNAM
AECTBYIOLLMX CTAHOAPTOB.

lMpogykT mapkupoBaH 3Hakom CE Ha nacnopTHoi
Tabnuuke.

1 npuBoA MuKkcepa

2 KHOMKa 3XeKTopa

3 Pblyar nepekrioyenms

4 Knonka "turbo"

5 lHe3za Ans BEHYNKOB UMW MELLANOK

6 OTBepCTME ANs NepemeLLMBaOLLEN HAcaaKN
7 Mewwankw: npaBas/neBas (C LeCTEPHeN)

8 BeHunku: npaBbIi/NeBbIiA (C WecTepHei)

9 [uck Ans NpUroToBREHMS Miope

10 MepemeluvBatoLLas Hacazka (eCrv BXOauT
B KOMMIIEKT)
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*Mukcep umeeT 5 peximoB ckopocTh. [1ns yCTaHOBKM
OTAeMbHbIX CKOPOCTEN BPALLEHNS CMONb3yiTe pbivar
nepekrioyatenen B COOTBETCTBUN C LMGPOBLIMM
o6o3HaueHusmu: 0, 1, 2, 3, 4 u 5, pacnonoxeHHbIx Ha
KHOMKE KEKTOPa, KOTOPbINA CYXUT ANS CHATUS
(BbITANKMBaHNS) MELLAMNOK UMM BEHYMKOB U3 MPUBOAA
MuKcepa.

+Kpome Toro, npueog obopyaoaH kHomkon ,turbo” ans
HeMeaNEeHHOro AOCTVKEHNS MaKCUManbHOI CKOPOCTH
BpALLEHWs HE3aBWUCHUMO OT CKOPOCTH, YCTAHOBINEHHOM
pbl4arom nepeknoyaTens. v KHOMKWN pacnonoXeHs!

C NpaBoil 1 NIEBOW CTOPOHBI KOpNyca, ANs npasLuen

1 nesLeit. B nonoxenun ,,0” kHonka ,,turbo”
MeXaHW4eckn 3abnok1poBaHa.

+B HWXHel yacTu NpuBoAa PAAOM APYT C APYrom
pacrnonoxeHsl 2 rHe3fa, B KOTOPble yCTaHaBNMBAOTCS
BEHYMKM U MeLLanky.

+B BepxHel yacTu NpuBoAa MMeeTCs BCTaBKa pyyky,
BbINONHEHHas 13 MaTepuana, nosblLatoLLero yaobeTeo
YAEPXMBaHNSA NPUBOAA MUKCEpa.

+Ha 3agHeit naHenv NpuBoAa HaXoAUTCS 0TBEPCTUE AN
KpenneHns nepeMeLLBatoLLen Hacagku. 3To 0TBepCTHe
3aKPbITO MOABIKHOI 3aCMOHKOM.

+B HWxHel yacTu npuBoaa uMeeTcs yrnybnexue n Kpiok,
MO3BONSHOLLMA HAMOTATb COEANHUTENBHBIN kabenb BOKpYr
npuBogaa.

OcBoboanTe yCTPONCTBO W MPUHALIIEXHOCTI OT KOPOOKU
1 nneHk. Meped nepsbiM UCMOMb30BaHMEM MUKCEPA
BbIMOWTE BEHUMKN, MELLAMKV W HacaaKy ans
nepemeLLnBaHms (ecnm ecTb B komnnekte). OnonocHuTe
11 BbICYLLUTE UX.

1 YcTaHoBuTE nepeknioyatens B noauumio ,0” -
YCTPOWMCTBO BbIKITOYEHO.

- 3akpenuTe BblOpaHHbIA MHCTPYMEHT.

- BcTaBbTe BUMKy COEAMHUTENBHOTO NPOBOAA B PO3ETKY.
2 BkntounTe MuKCep, nepemMellas pblyar Bnpaso. YTobbl
yBeNMuNTL 060POThI, NEPEMECTUTE pblyar B HanpaBNeHn
nos. ,5”, BbIOMpas HeobXOAMMYH CKOPOCTb BPaLLEHNS.

3 Yr06bI HEMEANEHHO YBENNYNTL 060POTLI, HE3ABUCUMO
OT YCTAHOBIEHHON CKOPOCTY BPALLEHWS, HAXMUTE

1 yaepKuBaiiTe 0fHy 13 KHOMOK ,turbo” (¢ mpasoit umn

C N1eBOVI CTOPOHbI kopryca).

4 YT0Obl BEPHYTHCA K paHee YCTaHOBMEHHOM CKOpPOCTY
BpALLEHNs, OTNYCTUTE KHOMKY ,,turbo”.

+BeHunKkv npeaHasHaueHbl Ans B3GUBaHNS NeHbI, CIMBOK,
OIS pacTVpaHust XXEMTKOB C CaxapoM, TecTa Aisi OMNEToB
1 6NUHOB M T. 1.

«MeLuanku cnyxaT 4ns 3ameLlnBaHu1s IeCOYHOro TecTa,
[LPOXOKEBOTO TECTa, YU3KENKOB, MPSHUKOB W T. .

+BeHuNKM 1 MeLuanku yCTaHaBnMBatOTCS B Nasbl B HIKHEN
YacTi MUKcepa.

1 MeLuanku nnm BeHYMKN C LLIECTEPEHKOI CReayeT
yCTaHaBnMBaTb B 0603Ha4YeHHOE rHE30!
MpoTnBONONOXHAsA yCTaHOBKa MeLuanku npuseseT
K noAbeMmy Tecta (BbIxoay TECTa U3 EMKOCTH).

2 HaxaTb Ha BEHYMKW UMK MeLLarnku, noka He
MoYyBCTBYETE CONPOTUBNEHME - [0 3aLienneHns
3aLLernokK.

HenpaBunbHas ycTaHoBKa 3TUX geTanen NnpuBoauT
K UX BbINageHWIo BO BpeMsi paboTbl.

YpoBeHb NPOAYKTOB, HAXOASLMXCA B MKOCTH, He
[OMKEeH NpeBbIWaTh BbICOTY paGoyeii YacTu
BEHYUKOB UNM Melanok (L).

—lile—t—s Mt
—_——— S — D

[lvck ans NpUroTOBNEHMS NIOPE UCTIONb3YeTCs At
MpOTUPAHMS OTBAPEHHbIX OBOLLEN U (PYKTOB, TaKUX KaK
MOPKOBb, kapTodhenb, nomMmuaopbl 1 56510ku. OH YacTUYHO
3aMeHsieT PYHKLMIO NepeMeLL BatOLLEN HAaCATKN.

Auck Aana npuroToBneHnsa nope MOXHO
UcnonbL30BaTb, Koraa B yCTpOVICTBO BCTaBNieH TOJIbKO
OAWH BEHYUK.

1 HapieTb AMCK Ha BEHYMK C LLIECTEPEHKOM, HacaxwBas ero

CHM3Y.
2 BcTaBuTb BeHUMK B 0003HAYEHHOE rHe3ao npmsonao
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JononHuTenbHbIe BO3MOXHOCTH
C NpUHapnexHocTaAMn (ecnu OHM BXOAAT B KOMHHEKT):

lMepemelLVBaloLLas HacazKa MCNONb3yeTcs Ans:
*NepeMeLLMBaHNS X1aKocTen

*3MENbYEHNS OTBAPEHHBIX OBOLLM 1 ChIPbIX MSATKMX
pykTOB

*MPUrOTOBMNEHNE MaOHE3a U Pa3nuyHbIX NacT
*MPUrOTOBMEHNE CYNOB AN1S AETEN

Hacapgka npukpennsieTcs kK npuBogy nocne oTkpbITUS
3aCMOHKN.

1 Cnerka HaxMuTe Ha 3aCMOHKY, a 3aTeM CABUHbTE ee

B HaNpaBneHuu, NokasaHHoOM Ha pucyHke (Puc. E)

2 BcraBbTe pe3b00Byio YacTb Hacaaku B OTBEPCTHE
npuBoAa 1, NOBOPaYMBas B MpaBo, 3aTsiHUTE 40 yropa.
HeTouHoe 3akpyunBaHue nepeMeLLMBatoLen HacaaKm
MOXeT NPUBECTU K NOBPENAEHUIO NPUBOAHON My (TbI
UMK camoil NepeMelLnBaloLLen HacaaKu.

3 OnyctuB Hacapky B 06pabaTbiBaemblii MPOLYKT,
BKITIOUUTE MIUKCED.

1 BbIKMHOYMTE MUKCED W BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKM.

B 3aByCHMOCTY OT yCTAHOBNEHHOTO 060py0BaHMS:
*BbITOMKHUTE BEHUMK UMM MELLAMK C NOMOLLbHO KHOMKM
IKeKTopa.

+CHAMUTE C ponrnepa AuCK Ansi MPUrOTOBNEHNS MOpe.

+ CHAMWTE NepemeLLIMBaloLLYH0 HAacaaKy B NOpSiaKe,
00paTHOM YyCTaHOBKe.

2 HamoTaiiTe coeamHUTenNbHbIA kabenb Ha NpuBOA,.

[Nepen uncTkoit 1 obenyxuBaHem Mukcepa ybeauTecs,
YTO BUMKa BbITALLEHA M3 PO3ETKM.

+BbIMOIITe BEHUMKM MeLLanku TENMoi BOAOH C MOKLLMM
CpeacTBoM.

+[TepemelLnBaloLLYIO HacaaKy BbIMOWTE nyTem
nepemeLLMBaH1s YACTOMN TeNNoN BoAbl (nocne
NOAKMIOYEHNS MIKCepa K aneKTpoceTn).

+He moliTe MeLwanku, BEHYUKM U NepeMeLLUBatOLLYI0
HacagKy B NOCyOMOEYHOM MallMHe.

+[Tocne MbITbS BbICyLIMTE 0BOPYAOBaHME MUKCEpa

11 XpaHWTe ero B CyXoM MecTe.

+Kopnyc npuBoaa ouMcTuTe BNaxHoON TkaHbio, @ 3aTem
BbITPUTE HACYXO.

010 ycTtpoictBO  6bInO  paspaboTaHo

W W3rOTOBNEHO W3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
MaTepmarnoB 1 KOMMOHEHTOB, KOTOPLIEMOXHO
ncnonb3oBaTh MOBTOPHO. CuwmBon
NEpeyepKHyTOro KOHTeitHepa Ans otxojos N
03HaYaeT, YTo NPOAYKT NOAMEXMT CenekTMBHOMY cOopy

B COOTBETCTBUN C nonoxeHnamn Jupektusbl 2012/19/EC.
OTa MapkvpoBKa MHCOPMUPYET O TOM, YTO M3AENMe nocne
nepnoaa 1cnonb30BaHNs Hemnb3s BbibpackiBaTb BMECTe

C Apyrvmm GbIToBBIMM OTXOfamu. Monb3oBaTens 06s3aH

BEPHYTb  UCMOMb30BaHHBIN npogykt  cybbekTy,
OCyLLeCTBASOLLEMY cbop CMONb30BaHHOrO
9NEKTPUYECKOr0O W JMEKTPOHHOrO  0BOpyAOBaHMS,

obpasytowero cuctemy cbopa Takux 0TXOA0B, B TOM yKcne
B COOTBETCTBYIOLWIA MarasuH, MECTHbIN MyHKT cbopa unu
MyHUUMnaneHoW  eguHuue.  OTnpaBbTe  KapTOHHYHO
YNakoBKy Ha MakynaTypy, BbIOpOCbTE MOMMITUMEHOBbIE
(M3) meLwKk1 B NNACTUKOBBIN KOHTEHep. Vicnonb3oBaHHoe
YCTPOMCTBO MOXET OKa3blBaTb BPeAHOE BO3LENCTBME Ha
OKpYXalolylo cpedy U 300POBbE YenoBeka 13-3a
NOTEHLMANbHOTO COAEPXaHNsa OnacHbIX BELLECTB, CMecei
1 KOMMOHEHTOB. [loMallHee XO3SMCTBO WUrpaeT BaXHYH
porb B COLEMCTBAM  MOBTOPHOMY  MCMOMb30BaHMIO
W yTUnu3auun nepepabatbiBaeMblx MaTepnuanos, BKIOYas
nepepaboTky WCMONb3OBaHHOMO ycTpoicTBa. Ha atom
aTane OPMMPYKOTCH MPUHLMMBI, KOTOPbIE BAUSIOT Ha
noanepxaxve oblero 6nara, KOTOpbIM SBRSETCH YnUCTas
oKpyxatowas cpega. Ecnu 3TOT npogykT yTWnM3npoBaH

HenpaBunbHO, MOryT — OblTb  HaNOXeHbl  LITpagbIB
COOTBETCTBIM c obLerocynapcTBEHHbIM
3aKOHOZaTENbCTBOM.

3aKynka pacxofHbIX MaTep1arnos 1
NpUHaanexHoCTel:

- MyHKTbI 06CAYXMBaHMS,

- HTepHeT-Marasud ZELMOTOR.

Mpon3BoauTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a Moboi
ylLepb, Bbi3BaHHbIA MCTONB30BaHIEM YCTPOACTBA HE MO
HAsHAYEHWIO  WNM  HEMpaBWTIbHOM  KCTyaTaLmet.
Mpon3soauTeNb OCTABNSET 3a COBOM MpaBO BHOCUTb
M3MeHeHMs B uadenve B Mioboe  Bpems  6es
MPeABapUTENbHOTO YBEAOMIEHS, B LENsX COBMIOAeHNs:
MPaBOBbIX HOPM, CTaHAAPTOB, [VPEKTMB WM O
CTPYKTYPHbIM, KOMMEPYECKUM, 3CTETUYECKAM U [pYrM
MPUYMHAM.
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Cyn ans petei lMepemeluvBaioLLas 1n
Hacagka
OBoLyHoe niope anst lMepemeluvBatoLLas 0,5n
nerei Hacagka
Cyn-ntope lMepemeluvBatoLias 1n
Hacafka
DpyKTOBbIN KOKTENb lMepemeluvBaioLLas 0,5n
Hacaka
V13amenbyeHne 3enexm: MepemeluvBatoLLas 1 nyyok
neTpyLLKa, ykpon Hacapka
TecTo Ans 6rMHYKKoB BeHuuku 1 nutp
MeHa 13 Genkos BeHuukm 5 any
BucksuTHoe TecTo BeHuukm 6 auy
B3butble crvBku BeHuuku 1 nutp
MacnsHblit kpem BeHuukm 0,25 kr pacTuTenbHoro Macna
KapTodenbHoe niope BeHuukm 1 kr oTBapHOro kapTodens
HaunHka ans BapeHnkos BeHunku 1 kr oTBapHOro kapTodens,
0,5 kr TBOpOra
TBopor co cmeTaHoi BeHuukm 0,5«r
[poxokeBoe TecTo Mewanku 13 0,5 Kr Myku

1 ckopoctb 10 cek.,
3aTem 5 CKopoCTb
1 ckopocTb 10 cek.,
3aTem 5 ckopocTb
1 ckopocTb 10 cek.,

3aTeM 5 ckopocTbb bieg

5 ckopocTb
2 cKkopoCTb

1 ckopocTb 15 cek.,
3aTem 5 ckopocTb
5 ckopocTb
4 ckopocTb
2 ckopocTb 15 cex.,
3aTeM 4 ckopocTb
3 v 4 ckopocTb
1 ckopocTb 15 cek.,
3arem 5 ckopocTb
1 ckopocTb 15 cek.,
3aTeM 4 ckopocTb
3 ckopocTb
1 ckopocTb 30 cek.,
3aTem 5 ckopocTb

40-60 cex.
1-1,5 MUH.
1-1,5 MUH.
30-60 cex.
30 cex.
1,5-2 MUH.
2-3 MIH.
7-8 MuH.
4-5 MUH.
40-60 cex.
40-60 cex.

45-60 cex.
7-8 MUH.

@ IHCTpyKuis 3 BukopuctaHHa MIKCEPA

LaHoBHi KnieHTn!

MpocumMo yBaXHO NpoYNTaTV aHy HCTPYKLKO 3 BUKopuCcTaHHs. OcobnvBy yBary crif MPUAINUTY HACTaHOBaM, Siki CTOCYHOTLCS
Oeanekw, Wo6 nig Yac KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM 3amobirmi HeLLacHUM BuUMaakam i/abo YHWKHYTU MOLLKOKEHHS MPUCTPOH).
30epexiThb IHCTPYKLHO, LLIOG HEto TakoxX MOXHa Byno ckopucTaTuest B MpOLIEC NOAANbLUOTO BAKOPUCTaHHS.

HEBE3MNE4YHO!
NMOMNEPEMKEHHA!

HepnoTpumaHHs iHCTPYKLii 3 ekcnnyatadji Moxe
MPU3BECTN O TPABMYBAHHS | YPaKEHHS eNeKTPUYHM
CTPyMOM.

»Mikcep nig'eqHyBaTH TinbkW A0 rHi3Aa Mepexi 3MiHHOro
ctpymy 230 B.

+He BuTAraT Wrencenb 3 rHiaga Mepexi, TArHy4n 3a
npoBig,.

»He BMMKaTV NPUCTPINA, SIKLLO NOLLKOAKEHO NPOBIZ,
XVBIEHHs 00 eNemMeHT! MpUCTPOIO.

B pasi BUHUKHEHHS Henonapaok paanuMo 3BepHYTUCA
y criewjiani3oBaHuiA NyHKT CepBiCHOro 06CIyroByBaHHS.
AKwo npoBiA XWBMEHHA Oyde MOLKOMKEHO, TO

3 METOH YHUKHEHHS 3arpo3n MOro MOTPiGHO 3aMiHUTK
y BUPOOHMKA YM Ha cneLianizoBaHOMy PeMOHTHOMY
nignpuemcTBi, abo X Le MOBMHHA BMKOHATU
kBanicpikoBaHa ocoba. PeMOHT npucTpolo Moxe
3nilicHIOBaTH TiNbkK HaBYEHWI nepcoHan.
HenpaBUNbHO BMKOHaHWA PEMOHT MOXe CMPUYUHUTH
Cepro3Hi 3arpo3u Ans KopucTyBava.

YBATA!
HepoTprmaHHs Ljiei BUMOrM MOe MpyBeCTy 40
MOLLKOZPKEHHS MaiiHa.
«He BuiimaTi poboumx enemeHTiB, Komv Mikcep nepedysae
B pyCi.
«He TopkaTtucs enemeHTiB 06nagHaHHs, siki nepebyBaioTb
B PYCi, 0COBNMBO HEOE3NEYHVMI € FOCTPI HOMXi
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MIKCYBasbHOI HACaaKM.

+[licns 3akiH4eHHs! poBOTY NOTPIOHO BUMHATY 3 THI3AA
Mepexi MpueaHyBarbHUIA MPOBIL Ta HAMOTaTV MO0 Ha
npvBIa Mikcepa.

«He Hapaxatu mikcep | 0bnagHaHHs BBy TemnepaTypu
BuLLe 60°C, ocKirnbkv NpUCTPIll MOXE MOLIKOAUTMCh.

* BumunkaTvt npucTpiit nepes 3MiHOK 0bnagHaHHs.

«[Nepen uncTKo Mikcepa NoTPIOHO Big'eAHATM
MpVeaHyBanbHA MPOBIA Bif rHi3ga Mepexi.

« 30epiratn ocobnmBy 0BepexHiCTb Mig Yac poboTn

3 MIKCEpOM Y MPUCYTHOCTI fiTen.

«[pucTpiit He NPU3HAYEHNI NS BUKOPUCTAHHS AiTbMU Ta
ocobamm 3 0OMEXEHUMM (i3NYHMM, CEHCOPHIMM abo
PO3yMOBMMM 30iOHOCTAMM, @ TakoX 0cobamu, ki He MaoTb
BIfIMOBIAHNX 3HaHb Y4 AOCBIAY, OKPIM BIMAAKY KOMW BOHM
OymyTb nepebyBaty nig Harnsaom abo OyayTb HaBYeH
LLOZI0 KOPUCTYBAHHS LM MPUCTPOEM 0COBOH,
BINOBIAANBLHOH 3 iX Gesneky.

« Hikonm He 3anuLwaiiTe npucTpin 6e3 Harmsay nig Yac noro
BUKOpUCTaHHs.. He crig aonyckaTy Aieit 40 NpUCTPOIo.
[iTv noBuHHI nepebyBaTy nig NOCTIHM HarnsAoM, LWob
6yTV NEBHUM, LLIO BOHM HE IPatoTbCs 3 MPUCTPOEM.

+He 3aHyptoBaTh Mikcep, MPOBIA KVBMEHHS i LLTENCENb

y Bofly abo B Oyab-sky iHLLy piguHy. Lie Moxe cnpuimHuTyi
YpaeHHsi CTPyMOM, TPaBMyBaTH Tifio abo noLwkoauTm
MPVCTPIN. He cnig MUTY MPUCTPIN M NPOTOYHOK BOAOH.
*He MuTn 06nagHaHHsl, BCTAHOBNEHE Ha MPVBOAI.

« [INsl MMTTS 30BHILLHIX €TEMEHTIB He BapTO
BIKOPVCTOBYBATM arpeCVBHI AETEPTEHTU Y BUMMSL
€MynbCii, MOMOYKa, MacT i T.M., OCKINIbKA BOHM TaKOX
MOXYTb YCYHYTV Taki HaHECEHI iH(hopMaLliiiHi rpadivHi
CYMBOIM, SIK: MO3HAYEHHS], 3aCTEPEXHI 3HaKu i T.1.

+He MUTU MeTaneBi YaCTHM B NOCYAOMUIAHUX
MaluKHax. 3aCTOCYBaHHS arpeCUBHUX OYUCHUX
3ac006iB MOXe CPUYMHUTI NMOTEMHIHHSA YaCTUHM.
MeTaneBi 4acTUHW NOTPIOGHO MUTK BPYUHY

3 BUKOPUCTaHHAM PiguHW Ans nocygy, nicns 4oro
3anuWwmTK iX 4O NOBHOTO BUCMXATH.

« He BuKOpWCTOBYBATY MiKCYBasbHY Hacagky, He
3aHypuBLLY i B MpoaykT. Mpu poboTi 3 PiaKoK PeHOBMHOK
ii piBEHb HE MOBVHEH NEPEBILLYBATY MOMOBIHY BUCOTH
Hacagkv.

« 3Baxatu, L6 He 3an1Th BOLOK BHYTPILLHIO YacTuHY
Kopnycy MiKCyBasIbHOI HacaaKw.

* He BCTaHOBMIOBATY OHOYACHO HacaLKy-cripasb

| HacaaKy-BiHUMK i3 LUECTEPHEIO Y THI3A0 MPUBOAY, OCKIMbKM
Lie MOXXe MPM3BECTM A0 3HULLEHHS MIKCEPA B MOMEHT 00
YBIMKHEHHS.

« He BuKopyCTOBYBaTM MiKCYBasbHY Hacaaky LOBLUE 3 XB.,
a BiHuMK Ta cniparb gosLue 10 xB.

« Cnipani i BIH4MK i3 LIECTEPHEHO BKITaZaTh TinbKu

Yy NO3HAYEHE rHI3ao.

*BupobHYK He Hece BiAMoBidanbHICTb 3a Lwkoay,
CTPUYMHEHY BUKOPVCTaHHAM MiKCepa, LLO He BiAnoBiae
1100 Npu3HaYeHHto, abo HeBNacTVBUM 0BCTYroBYBaHHSIM.
- [Nepen BUKOPUCTAHHSM BUIHSTI YBECH MPUCTPIN

i aKkcecyapm 3 kopobkii Ta 3 MITiBKY.

TexHiuHi napameTpu BKka3aHi Ha 3aBOACHKIN TabnnyLyi
BMPOOY.

[onyctumnit yac po6oTi NPUBOAHOT CUCTEMM:

- 3 BiH4nKkamm, cnipanamu - 10 xB.

- 3 MiKCyBarbHOI HacagKoto - 3 XB.

Yac nepepsu nepes NOBTOPHUM BUKOpUCTaHHAM: 20 XB.
LLym npuctpoto (LWA):

- 3i cnipansamm, BiHYMKamu, MiKCyBarbHo Hacagkoto < 80
Aab/A

Mikcepw ckoHcTpyitoBaHi B Il knaci isonsuii, He
noTpedyioTb 3a3eMmneHHS.

Mikcepn ZELMOTOR BignosigatoTs BUMOram Airoumx
HOPM.

Bupib nosHaueHnin sHakom CE, skui posmilLeHuil Ha
habpuyHin Tabnnyyyi.

1 Mpmsig mikcepa

2 KHonka BULLITOBXyBaYa

3 Baxinb nepemukava

4 Kxorka "turbo"

5 MHi3ga gns BiHumkiB abo cnipanei

6 OTBip Ans MikcyBanbHOI HacaaKu

7 Hacapku-cnipani: npase/nise (i3 LwectepHero)
8 Hacapgku-BiHumkm: npase/nise (i3 LecTepHelo)
9 [lnck ans nepeTupaxHs

10 MikcyBanbHa Hacagka (SKLLO € B KOMMMeEKTi)

-Mikcep mae 5 wamakocTen. [ins HanawTyBaHHs OKpeMux
06epTOBYX LIBMAKOCTEN CIYKWTb BaXinb Nepemukaya,
AKUIA Cig, NnepeMukaTy BignoBigHO 40 LMgpoBMx
nosHauveHb: 0,1, 2, 3, 4 i 5, W0 3Haxo4ATLCA Ha KHOML
BULUTOBXYBaYa, KA CIYXWTb LIS BUAMAHHS
(BULTOBXYBaHHS!) cnipanei abo BiHYMKIB 3 NpUBOAY
Mikcepa.

- [logaTkoBO NpuBIA OCHaLLEeHW kHomkoto "turbo”, sika
CRY)XWUTb ANS HETaMHOTO OTPUMAaHHS! MaKCUManbHOI
00epTOoBOI LUBMAKOCTI, He3anexXHo Bif LUBWUAKOCTI, O
yCTaHOBIEHa Baxenem nepemmkadya. Lii kHonku
po3TaLLOBaHi NpaBopyy Ta NiBopyY Kopmycy, Lo
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nepeabadyeHo Ans KOpUCTyBaYiB-NpaBLUiB Ta
kopucTyBauiB-niBLLiB. Y no3. "0" kHorka "turbo"
MexaHiyHo 3abrokoBaHa.

«3HM3y NpKBOAY PO3TALLOBAHI MOPSA 2 THI3AA, B AKX
PO3MILLYIOTBCA BiH4MKI abo cripani.

*Y BEpXHiit YaCTWHi NPUBOAY 3HAXOAUTHCA BKIaaKa
PYKOSITKM, BUKOHaHa 3 MaTepiany, Lo 36inbLuye kompopT
TPUMaHHs MPUBOAY Mikcepa.

+Ha 3apgHiit cTiHi npuBOAY 3HaxoAWTLCA OTBIP ANS
KpinneHHs MikcyBanbHOi Hacagku. Liei oTBip npukpuTiin
PYXOMMM 3aCyBOM.

*Y HWXKHIIn YaCTUHI NpUBOZY PO3MiLLeHe 3arnnbnerHs Ta
3auinka, gka [O3BOMSE HAMOTATU NPUERHYBANbHWIA NPOBIA
HaBKOIO NPUBOAY.

BuitHsT npucTpilt i akcecyapm 3 kopobky Ta 3 nAiBKY.
lMepen nepLunmM BUKOPUCTHHAM Mikcepa NOTPiGHO MOMUTY
BiH4MKW, cnipani Ta MikcyBanbHy Hacaaky (SKLLO BOHa €

B KOMNNexTi). CNOnoCHyTM iX Ta BUCYLLIMTH.

1 BcraHoBuTy Baxinb nepemukaya 8 noa. "0" -
BUMKHEHUIA.

- 3akpinuTtn 0bpaHy Hacaaky.

- Bknactu wrencenb NpueaHyBanbHOrO NPOBOAY Y THI3A0
Mepexi.

2 BBiMKHYTM MiKCep, nepecyBatoum Baxinb npasopyd. o6
36inbLunTn 06epTi, NOTPIBHO NepemicTUTI Baxinb

y Hanpsimky no3. "5", Bubupatoumn 6axary obeprtosy
LUBUAKICTb.

3 W06 36inblwnTv 06epTH HEramHo, He3anexHo Bif
BCTaHOBNEHOi 06epTOBO LWBWAKOCTI, NOTPIBHO HATUCHYTH
Ta TPUMaTH OAHy 3 kHonok "turbo (3 npasoi abo nisoi
CTOPOHY Kopnycy).

4 Baxatoun NoBepHYTICS [0 paHillie BCTAHOBMNEHO!
00epToBOi LUBMAKOCTI, NOTPIGHO BIAMYCTUTM KHOMKY
"turbo".

npucTpin

*BiHumkm npusHayeHi ans 36uBaHHs NiHW, BEPLUKIB, AN
PO3TUPAHHSI KOBTKIB 3 LIyKPOM, A4S 3aMilLyBaHHS TicTa
[NS OMNETIB | HANUCHWKIB i T.N.

+Cnipani cnyxatb 4151 3aMiLLlyBaHHS MacnsHoro
BickBiTHOrO TicTa, APKAXKOBOTO TiCTa, CUPHUKIB, NPSIHUKIB
iT.n.

+BiHumku Ta cnipani po3TalloByOTLCS B rHi3faXx, ki
3HaXOLATLCS BHU3Y NMPUCTPOIO.

1 Cnipani i BiH4MKM i3 WeCcTepHeto NoTpibHO BknagaTh
TiNbKK Yy NO3HaYeHe FHi3,E|,O.6

IHWe BCTaHOBNEHHA cnipanen CNPUYUHUTL
nigHiMaHHsA TicTa (BUTAryBaHHA TicTa 3 NOCYANHM).

2 BTucHyTH BiHuMKM ab0 cnipani 4o Big4yTHOrO onopy - A0
3ackakyBaHHS 3a4iroK.

HenpaBunbHe BknagaHHA LUX YaCTUH CNPUYNHUTB iX
BMNagaHHA nig yac poboTw.

PiBeHb nNpogyKTiB, Siki 3HaxoAATLCA B MOCYAMHI, He
NOBMHEH NEPEBMLLYBaTU BUCOTY POGOYOI YaCTMHM
BiHuMKiB abo cnipaneii (L).

1%m L | 3 1%m ¢ L >
;; ; /

—

[vck ons nepeTypaHHs CryxuTb ANs NepeTpaHHs Yepes
CUTO TaKuX BapEHNX OBOYIB i OPYKTIB, SK: MOPKBA,
kapTonns, nomigopwu, sbnyka. YacTkoBo BiH 3aMiHioe
(YHKLLit0 MikCyBarbHOT HacaaKu.

[uck ans nepeTMpaHHA MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
TOZi, KONW Y NPUCTPIl BCTAaHOBNEHUN TiNbKU OAUH
BiHYMK.

1 Haknactv guck Ans nepetupaHHs Ha BiHYMK i3
LIECTEPHEID, HACaLKYHUM 00 3HU3Y.
2 BcTaBuTH BIHYMK Y MO3HAYEHe rHi3go anBo,uyO

[onaTkoBi MOXNMBOCTI 3 aKcecyapamu
(AKLI0 BOHME B KOMNNEKT):

MikcyBanbHa Hacagika 3aCTOCOBYETLCA AMs:
*3MiLLyBaHHS PiguH

*NoApiGHEHHS BiABapEHUX OBOMIB | CUpUX M'sIkIX (OPYKTIB
*MPUroTyBaHHs MalioHe3y i Pi3HUX BUAIB NacT
*MPUrOTYBAHHSI CYMiB 4751 HEMOBNSAT

MikcyBanbHa Hacagka KpinuTbcs 0 NpWBOAY Micns
BiAXMNeEHHs 3acyBa.

1 Nerko HaTUCHyTW 3acyB, NICNS YOrO NEPEMICTUTH 110r0
Yy HanpsiMKy, sk NoKka3aHo Ha MantoHKy (Puc. E)

2 BknacTu YacTuHy Hacazky 3 pisb60to B OTBIp NpuBoaY

i KpYTUTI NPaBOPYY, JOKPYUYHOUM 10 ONOpY.

FKWwo He AOKPYTUTM MiKCyBanbHy HacaaKy 4o onopy,
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TO Lie MOXe NPU3BECTU A0 3HULEHHS 34enieHHs
B NPUBOAi ab0 NOWKOANTH caMy MiKCyBanbHy
Hacapky.

3 MMicns BknageHHs Hacagku y 06pobnioBaHuil NpogyKT
BBIMKHYTW MiKCEP.

1 BUMKHYTU MiKCep | BUAHSATY LTencenb 3 rHi3aa Mepexi.
3anexHo Bifj BCTAHOBIEHOrO 00MaaHaHHS:
*BULLTOBXHYTH KHOMKOK BULLTOBXYBAYa BiH4MKN b0
cnipani.

*3HATU 3 BiHYMKa OMCK ANS NEPETUPaHHS.

- MikcyBanbHy HacaaKy 3HATI 3BOPOTHIM YUHOM 10
BCTAHOBJIEHHS.

2 HamotaTu npuvegHyBanbHWi NpoBig Ha Npueig,.

lMepen uncTkot Mikcepa Ta AOrNSAO0M 3a HUAM Crif
3BEpHYTY yBary, Wob wrencenb byB BUTArHYTW 3 rHi3ga
Mepexi.

«BiHuukm Ta cnipani MUTI TENMOK BOZOK 3 A0AABAHHAM
MWUIOYMX 3acobiB.

+MikcyBanbHy HacaaKy MOMUTH LUNSIXOM NOBTOPHOIO
MIKCYBaHHS YMCTOI TeNMOi BoAW (YBIMKHYBLUM Mikcep [0
Mepexi).

+He muTH cnipani, BiHUMKKM Ta MikcyBanbHy Hacaaky
B NOCYAOMMIAHIN MaLLUHI.

«[licns muTTA 0BnagHaHHs Mikcepa BUCYLUUTH Oro

i 3bepirati B Cyxomy Mmicyi.

+Kopnyc npneogy 04MCTUTY BOTKOK FaHYipKoto, NiCns 4oro
BMTEPTU HACYXO.

Lleit npucTpit  po3pobrieHo Ta BUrOTOBMEHO

3 BUCOKOSIKICHUX MaTepianiB i KOMMOHEHTIB, SiKi

MOXyTb OYyTM MOBTOPHO BMKOpUCTaHi.CMBON

NEPEeKPECNEHOro  KOHTeMHepa  AN1sBiAXogiB

03Havae, LU0 NPOAYKT MiAnsrae COpTYBaHHI —
BignoBigHo g0 nmonoxeHb [upektuen 2012/19/€C. Take
MapKyBaHHs iHbOpMye, IO NpOodyKT Micns nepiogy
BUKOPUCTAHHS HE MOXHA BWKMAATM Pa3oM 3 iHLIMMM
KOMyHanbHUM  Bigxogamu. KopuctyBay  3060B'si3aHmiA
BiAlaTW BUKOPUCTaHWIA NPOLYKT CY6 EKTOBI, SIKUIA 3MiIACHI0E
30ip BUKOPUCTAHOTO eneKTPUYHOrO Ta  ENEKTPOHHOro
obnafHaHHs, WO CTBOPKE cUCTEMy 30MpaHHs Takux
BiOXO4iB - B TOMY YWCMi Y BiANOBIAHWA MaraswH, MyHKT
30opy abo y MicLeBy TepuTopianbHy ycTaHoBY. KapToHHy
ynakoBKy CRig 34aT Ha Makynatypy, nonieTuneHosi
naket (ME) BMKWHYTM B KOHTENHep AN NNacTUKy.

BukopucTaHe obrnagHaHHS MOXe LWKIAnMBO BMAMBATK Ha
HaBKOMWLLHE CepefoBuLLE Ta 3LOPOB'S Nofen y 3B'A3Ky 3
MOTEHLiHUM BMICTOM LUKIANMBMX PEYOBWH, Cymillei Ta
CKnagoBux enemeHTiB. [lomaluHi rocnogapcTea BUKOHYOTb
BaXIMBY POMb Y CMPUSIHHI MOBTOPHOTO BMKOPUCTaHHA Ta
BIOHOBNEHHS ~ MaTepianis, WO  nepepobnsTbCs,
BKIKOYa0uM nepepobKy BXmBaHOro obnagHaxHs. Ha Lsomy
eTani opmyeTbCs MOBEfiHKA, fka BMAMBAE Ha
30epexeHHs cninbHoro nara, kUM € YUCTe HaBKOMMULLHE
cepepoBuLle. HesignosigHa yTunisauis LbOro NpoAykTy
MOXe TArHyTM 3a COBOH0 BiANOBIAAmnbHICTb 3rigHO 3 YUHHUM
HaujioHanbH1M 3aKOHOZABCTBOM.

lMokynka ekcnnyaTauiliHux YacTuH i akcecyapis:
- CepBiCHi MyHKTY,
- iHTepHeT-maraanH ZELMOTOR.

BrpoBHuKk He Hece BiAMOBIAANbBHICTL 338 MOXIMBY LUKOAY,
CMpUYMHEHY BMKOPUCTAHHAM MiKcepa, WO He BiAmoBigae

loro  mpu3HayeHHt, abo  HeBMacTMBMM KOO
obcnyroByBaHHAM. BupobHuk 3anmuiuae 3a cobot npaBo
mogudikysat  BupiO B Oygb-Akuii  MOMeHT, 6e3

MONepPeSHLOr0 NOBIAOMIIEHHS], 3 METOK0 MPUCTOCYBAHHS A0
3aKOHOMOMOXEHb, HOPM, AVPEKTVB ab0 3 KOHCTPYKLNHX,
KOMEPLLiAHNX, ECTETUYHNX Ta IHLUINX MPUYKH.
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Cyn ans gitet

OBoueBi niope Ans fitei
Kpem-cyn
®pyKTOBMI KOKTEINb
MoapiGHeHHs 3eneHi:
neTpyLLKa, Kpin
TicTo ANS HanNWUCHWKIB
MiHa 3 Ginkis
BicksiTHe TicTO
36uTi BepLLKN
MacnsHuit kpem
KapTonnsHe ntope
HauunHka ons BapeHukis
Kucrnomonounmi cup i3

CMeTaHot
[pixmxose TicTo

MikcyBarbHa Hacazka
MikcyBanbHa Hacagka
MikcyBanbHa Hacagka

MikcyBanbHa Hacagka
MikcysanbHa Hacagka

BiHuvku
BiHuvku
BiHuvku
BiHumkm
BiHuvku
BiHuvku
BiHuvku

BiHumkm

Cnipani

1n
0,5n
1n

0,5n
1 ny4ok

1n
5 qeup

6 seub
1n

0,25 Kr TBEPAOrO POCMHHOIO

Macna
1 kr 3BapeHoi kapToni

1 kr 3BapeHoi kapTonsi,

0,5 Kr KNCIOMOMNOYHOTO CUpy

0,5kr

30,5 kr bopoluHa

1 weuakictsb 10 cex.,
noTiM 5 WBMAKICTb
1 weuakicts 10 cex.,
noTiM 5 WBKnAKICTb
1 weuakicts 10 cex.,
noTiM 5 WBKMAKICTb
5 wenakictb
2 WBMAKICTb

1 weuakicts 15 cex.,
noTiM 5 WBKMAKICTb
5 WBnakicTb
4 wBnakicTb
2 weuakictb 15 cex.,
noTiM 4 WBMAKICTb
3 abo 4 wemakictb

1 weuakictb 15 cex.,
noTiM 5 WBKMAKICTb
1 weuakictb 15 cex.,
noTiM 4 WBMAKICTb
3 WemakicTb

1 weuakictb 30 cex.,
noTiM 5 WBKMAKICTb

40-60 cex.
1-1,5 xB.
1-1,5 xB.

30-60 cex.
30 cek.

1,5-2 xB.
2-3 xB.
7-8 xB.
4-5xB

40-66 Cex.
40-60 cex.
45-60 cex

7-8 xB.
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