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Instrukcja uzytkowania: KRAJALNICA

Szanowni Klienci!

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy zapozna¢ sie
dokfadnie z jego instrukcjq obstugi i zachowa¢ jg na
wypadek konieczno$ci uzycia w przysztosci.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPI

| WLASCIWEGO UZYTKOWANIA _

NIEBEZPIECZENSTWO!

OSTRZEZENIE!
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi grozi
obrazeniami oraz porazeniem pradem.

*Nie korzysta¢ z urzadzenia, jesli jego
wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci
sq uszkodzone.

«Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢
wymieniony u wytwoércy lub u pracownika
zakladu  serwisowego albo  przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

‘Napraw urzadzenia moze dokonywac
jedynie przeszkolony personel.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze
spowodowa¢ powazne zagrozenia dla
uzytkownika. W razie wystgpienia usterek
nalezy zwréci¢ sie do specjalistycznego
punktu serwisowego.

*Krajalnica musi by¢ uzywana z sankami i
dociskaczem, chyba Ze jest to niemozliwe z
uwagi na wielko$¢ i ksztatt krojonego
produktu. Za sanki nalezy uwazac $lizgowy
stot podajnika (wozek).

«Zawsze odfgczac urzadzenie od zasilania,
jezeli pozostaje ono bez nadzoru oraz

przed sktadaniem, rozktadaniem lub
czyszczeniem.
‘Przed  wymiang  wyposazenia  lub

zblizeniem sie do czesci poruszajacych sie
podczas uzytkowania, nalezy wytgczy¢
sprzet i odtgczy¢ od zasilania.

*Urzadzenie nie moze byC uzywane przez
dzieci. Przechowywa¢ urzadzenie i jego
przewod poza zasiegiem dzieci.
*Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonych  mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych i umystowych
oraz osoby o braku doswiadczenia i
znajomos$ci sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.
Dzieci  nie
urzadzeniem.
Nie przecigza¢ urzadzenia nadmierng
iloscig krojonego produktu, ani siinym jego
przyciskaniem (dociskaczem).

«ZwracaC uwage, aby czas pracy
nieprzerywanej nie przekroczyt 10 minut a
czas przerwy przed ponownym uzyciem
nie byt krotszy niz 30 minut

*Nigdy nie blokowa¢ przycisku wytacznika.
Stwarza to niebezpieczenstwo
okaleczenia,  jak  rowniez  grozi
uszkodzeniem urzgdzenia.

*Nie zanurza¢ krajalnicy w wodzie, ani nie
myc¢ jej pod biezacg woda.

*Nie dociska¢ matych produktow reka.

‘Do dociskania koncowek krojonego
produktu (np. koncowe kromki chleba) oraz
matych kawatkéw (0 wymiarach do 60
mm), stosowac wytgcznie dociskacz.
*Zwracac uwage na przewod

powinny  bawi¢  sie
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przytaczeniowy, ktory nie moze przylegac
do cieptych powierzchni, np. kuchenek
gazowych lub elektrycznych.
‘Przed  myciem  wyjac
przytaczeniowy z gniazdka sieci.
*Przed przystapieniem do pracy sprawdzi¢
poprawnos¢ zatozenia noza.

*Wiaczajac krajalnice zwroci¢ szczegolng
uwage na prawidtowe utozenie lewej dtoni
na obudowie i poprawne wciSniecie
przycisku wytgcznika.

‘Nie wycigga¢ wtyczki z
pociggajac za przewod.
*Krajalnice podtgczac tylko do sieci pradu
przemiennego 230 V.

«Zachowa¢  szczeg6lng  ostroznosc
podczas  uzytkowania  krajalnicy w
obecnosci dzieci. Podczas uzytkowania
krajalnica i jej przewod powinny znajdowac
sie z dala od dzieci.

«Zachowac szczegdlng ostrozno$¢ przy
demontazu, myciu i montazu noza.
*Uzywac krajalnicy wytacznie do krojenia
Zywnosci.

‘Nie uzywa¢ krajalnicy do krojenia:
suchego pieczywa, mrozonej zywnosci,
miesa z koscmi, owocow z twardymi
pestkami (np. moreli, Sliw itp.), produktow
zawinigtych w folie aluminiowg lub folie z
tworzywa sztucznego.

*Oczysci¢ krajalnice po kazdorazowym jej
uzyciu.

‘Nie zdejmowac resztek pozostatych na
nozu przy wkgczonym urzadzeniu.

‘Do czyszczenia noza uzywac miekkiej
szczoteczki lub pedzelka.

‘Do mycia elementéw zewnetrznych nie
uzywaC agresywnych detergentow w

przewdd

gniazdka

postaci emulsji, mleczka, past itp. Mogg
one miedzy innymi usung¢ naniesione
informacyjne symbole graficzne, takie jak:
podziatki, oznaczenia, znaki ostrzegawcze

itp.

‘Nie my¢é metalowych czeSci w
zmywarkach. Agresywne srodki
czyszczace stosowane w tych

urzadzeniach powodujg ciemnienie wiw
czesci. Nalezy myc€ je recznie z uzyciem
tradycyjnych ptyndéw do naczyn.

‘Nie dotykaC ostrzy, zwlaszcza gdy
wtyczka urzadzenia jest wiozona do
gniazdka.

UWAGA!
Nieprzestrzeganie grozi
uszkodzeniem mienia

*Krajalnica stuzy wytacznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczona do
uzytku w zaktadach zbiorowego zywienia.
*Po zakonczeniu pracy nalezy wyjaé
wtyczke przewodu przytgczeniowego z
gniazdka sieci.

*Nie uruchamia¢ urzadzenia gdy néz jest
zablokowany (produkt docisnigty do noza).
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Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowe;
wyrobu.

Zakres grubosci krojenia: od 0 do 15 mm

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 10 minut

Czas przerwy przed ponownym uzyciem: 30 minut

Emisja hatasu przez urzadzenie: < 75 dB/A

Urzadzenie nie wywotuje zaktocen RTV

Krajalnica typ: 493.5 zbudowana jest w Il klasie izolacji, nie
wymaga uziemienia.

KRAJALNICA spetnia wymagania obowigzujacych norm.
Wyréb oznakowano oznaczeniem CE na tabliczce
Znamionowe;.

1.Korpus.

2.Stolik z blokadg wozka.

3.Przycisk wytacznika z blokadg wytacznika.

4 Nastawiak z pokretlem do nastawiania grubosci krojenia.
5.N6z krazkowy z uchwytem zaciskowym do zamocowania
noza w napedzie.

6.Wozek.

7.Dociskacz.

8.Tacka.

9.Specjalny n6z do szynki, sera i owocow dostepny jako
akcesorium.

H — &3 B

1.Ustawi¢ krajalnice w miejscu zapewniajacym jej wygodng
obstuge, w poblizu gniazdka sieci tak, aby wytgcznik mozna
bylo naciska¢ kciukiem lewej reki, a jednoczesnie w prawej
trzyma¢ produkt do krojenia lub dociskacz przytrzymujacy
ten produkt.

2.Blat powinien by¢ suchy, o dobrej przyczepnosci —
krajalnica nie moze przesuwac si¢ podczas pracy.
3.Nastawiak ustawi¢ w potozeniu odpowiadajacym nastawie
grubosci krojenia rownej 0 mm.

4 Wsuna¢ wozek w prowadnice stolika az do zatrzasniecia
sig blokady.

5.Potozy¢ produkt przeznaczony do krojenia na wozku.
6.Na wozku zamontowa¢ dociskacz.

7.Nastawi¢ zadang grubos¢ krojenia przy pomocy pokretta
w zakresie od 0 do 15 mm.

8.Wiozy¢ wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.
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Uruchomienie krajalnicy

1.Kciukiem lewej reki nacisnaé wytacznik do przodu, az do oporu. Po zwolnieniu przycisku wraca on samoczynnie do

pierwotnego potozenia, a krajalnica zatrzymuje sie.

2.Prawg reka dociskajac produkt przesuwaé go wraz z wozkiem (i dociskaczem) od siebie do korica zasiegu wozka, po
czym powrécié i czynno$¢ powtarzaé w zaleznosci od przewidzianej do pokrojenia ilosci plastrow lub kromek.

*Produkt przeznaczony do krojenia uktada¢ na wézku w
potozeniu zapewniajgcym uzyskanie plastréw o zadanym
ksztalcie (np. ukosnie).

*Produkty zbyt duzych rozmiaréw (nie mieszczace sie na
wozku) pocig¢ na mniejsze czesci, ktére tatwo mozna
popycha¢ dociskaczem, eliminujgc w ten sposéb
niebezpieczenstwo skaleczenia si¢ nozem.

*Przed krojeniem Zottego sera przetrze¢ ndz mokrg
Sciereczka — unikajac kontaktu dioni z ostrzem. Ser nie
bedzie przyklejat sig do noza.

Orientacyjne  grubosci  krojenia  okreslaja  symbole
umieszczone przy nastawiaku (pieczywo, ser, wedliny).
Producent krajalnicy zaleca krojenie poszczegoinych
produktéw w nastepujacy sposéb:

spieczywo na kromki o grubo$ci ok. 10 mm,

«sery i wedliny pottwarde (kietbasy: zywiecka, jatowcowa,
krakowska) na plastry o grubosci ok. 3 mm,

+szynka, baleron na plastry o grubo$ci ok. 2 mm,

swedliny twarde, salami, sucha krakowska na plastry o
grubo$ci ok. 1 mm.

O uzytecznosci decyduje w znacznym stopniu stan noza.
Unika¢ krojenia twardych produktow, powoduje to szybkie
tepienie noza.

1.Wytaczy¢ krajalnice i wyjaC przewod przytaczeniowy z
gniazdka sieci.

2.Pokrettem  ustawi¢  nastawiak ~w  pofozeniu
odpowiadajacym nastawie grubosci krojenia réwnej 0 mm.
Takie ustawienie zabezpiecza przed przypadkowym
dostepem do noza.

3.Wyczysci¢ krajalnice.

Krajalnice po kazdorazowym uzyciu nalezy wyczySci¢ i
wytrze¢ do sucha.

*Naped przetrze¢ wilgotng szmatka z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

*Szczegolnie po krojeniu: sera, wedlin i warzyw umy¢
elementy urzadzenia:

— czesci z tworzywa my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn,

— czesci metalowe my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn.

*Wysuszy¢ umyte czesci.

+Co pewien czas krajalnice nalezy doktadnie wyczysci¢. W
tym przypadku zdemontowac cze$ci, w sposéb odwrotny do
ich montazu.

*N6Z zdemontowac obracajac uchwyt w prawo az do oporu,
nastepnie pociggnac go ,do siebie”.

*Po zdjeciu noza, pedzelkiem nalezy usung¢ resztki
zywno$ci pozostate na nim.

*Pozostatosci tluszczu lub inne zabrudzenia widoczne na
nozu my¢ szczoteczkq pod biezaca wodg trzymajac ndz za
uchwyt.

*Po umyciu i wysuszeniu czesci zamontowac na napedzie
ustawiajgc  nastawiak w potozeniu  odpowiadajacym
nastawie grubo$ci rownym ,0”.

i

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatéw oraz komponentow wysokiej jako$ci, ktore
nadajg sie do ponownego wykorzystania. Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy 2012/19/UE. Takie oznakowanie
informuje, ze produkt po okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma obowigzek odda¢ zuzyty produkt do podmiotu

prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, tworzgcego system zbierania takich odpadow
- w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Opakowanie kartonowe przekaz na
makulature ,worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku surowcow
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wtérnych, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko naturalne. W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu mogq

zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn

konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

NHCTpYKUKMA no akcrnyataunm: JIOMTEPE3KA

Yaxaemblit KnneHt!

Mepen nepebIM 1COMNb30BaHNEM yCTpOiCTBa
BHUMATENBHO NMPOYMTAIATE MHCTPYKLMIO MO 3KCryaTaLuy 1
COXpaHuTe ee 4N1s JanbHEeNLEro UCnonb3oBaHus.

YKA3AHWA NO BE3OMAC
HALNEXALLEN SKCMNYATALIA

ONACHOCTb!/BHAMAHUE!

HecobntogeHne MHCTPYKLMIA Mo
aKcnnyaTauuu  Tpo3nNT  TpaBMam W
NOpaXXeHNEM 3NEKTPUYECKUM TOKOM.

*He wncnonb3yinte yCTPOWCTBO, €CNU €ro
BUNKa, LUHYP NUTaHWS Wu pyrve getanm
NOBPEXAEHbI.

*Ecnn 6ygeT noBpexaéH HeoTaensieMbln
kabenb NUTaHNs, TO ero AOHKEH 3aMEHNTD
NPOW3BOAMNTENb nnm
cneumanvsnpoBaHHas PEMOHTHas
macTepckas nnbo  KBanuuumMpoBaHHOe
nuo B0 u3bexaHue  BO3HUKHOBEHUS
OMacHoCTMw.

*PemMOHT ycTponCTBa MOXET NpOBOAUTbL
UCKIIOYMTENBHO cneuuansHo 06yYeHHbIN
nepcoHan. HenpaBunbHO NPOBEAEHHDIN
PEMOHT MOXET CTaTb NPUYMHON CEPLEIHOM
onacHocTu Ans nonb3osatens. B crnyyae
BO3HWUKHOBEHUS HencnpaBHOCTEN
COBETYEM obpaTtuTbcs B
CcreLmanv3npoBaHHbI CEPBUCHBIN MYHKT.
*JloMTepesky cnegyeT aKCniyaTMpoBaTh C
UCMOMNb30BAHWEM  KapeTkn W Npuxuma

(TonkaTtensi), pasge YTo 3TO HEBO3MOXHO B
CBA3M  C  pasmepoM U (hOpMON
NCMONb30BAHHOIO NPOAYKTa ANS Hapesku.
KapeTkon crnegyeT cuutaTbh CKOSb3SALLWNA
CTON nogaBaTens (TENexky).

*Bcerga oTcoeguHanTe YCTPOWCTBO OT
WCTOYHUKA MUTAHWS, €CMIN OHO HaXOAMTCA
Bes npucmoTpa, a Takke nepeq
CcKnadblBaHWeM, packnagblBaHUEM W
OYUCTKOM.

J[lepel  3aMeHOW  OCHALLEHWs W
NPUBMMKEHNEM K ABKYLLMMCS YacTsM BO
BPEMS  UCMOMb30BaHUA  BbIKMKYNTE
YCTPOWCTBO U OTCOEAMHUTE €r0 OT CETW.
*YCTPOCTBO He MOXeET ObITh
NCMONb30BaHO LETbMU. XpaHute
YCTPOWCTBO M €r0 LUHYp B HEAOCTYMHOM
[Ns JeTen MecTe.

*YCTPOWCTBO MOXeT ObITh
aKcnnyaTMpoBaHo nuamm c
OrpaH1YeHHbIMM hU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMY n YMCTBEHHbIMY

CNOCOBHOCTAMM U NALAMM, HE UMEIOLLMMA
onbiTa U 3HaHMM 00 YCTPOWUCTBE, €Ccnu
Oynet obecneyeH KOHTPOMb UK NPOBeAEH
NHCTPYKTaX no BesonacHomy
MCMOSb30BaHMI0 YCTPOMCTBA, YTOBbI Obinn
MOHATHbI ~ PUCKM, CBSI3aHHble C  9r0
NCMONb30BaHNEM.

*[leTn He LOMKHbI UrpaTh C YCTPOMUCTBOM.
*He neperpyxaiTe yCTPOUCTBO CIIULLKOM
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OonbWKUM  KONMYECTBOM
npoaykTa, a Takke 9ro
NPWXUMaHWNEM (LOXNMAHMEM).
*Obpallante BHUMaHWE, 4TOOLI Bpems
BecnpepbiBHON paboTbl He npeBbiwano 10
MWHYT, a Bpems nepepbiBa nepeq
NOBTOPHbIM MCMONMb30BaHMEM ObINO He
MeHbLue 30 MUHYT.

‘Hukorga  He  OnokupyiTe  KHOMKM
BbIKIlOYaTens. OTO CO34aeT OnacHOCTb
HaHEeCEHWS yBeYbs, a TaKkke rpo3uT
NOBPEXAEHNEM YCTPOWCTBA.

*He norpyxante nomrtepesky B BOAY U He
MOWTE €€ noj NpOTOYHON BOLOM.

*He poxumante ManeHbkue MNPOAYKThI
PYKOW.

[Ind  OOXMMaHUA KOHLIOB MPOLYKTOB,
KOTOpble pexeTe (HanpuMep, KOHeYHble
KpOMKM xnieba), a Takke ManeHbKIX KyCKOoB
(pasmepamu po 60 MM) wucrmonb3ynTe
NCKIMIOYNTENBHO NPUXKMM (TONKATENb).
*ObpalLante BHUIMAHNE Ha LUHYP NUTaHMS,
KOTOpPbIN HE MOXET cornpukacatbCs C
TENNbIMA  MOBEPXHOCTAM,  Hanpumep,
ra3oBbIX MW SMEKTPUYECKNX NINT.

‘[lepes MbITbEM HEOH6XOANMO BbIHYThH
LLUHYP NUTaHWS OT PO3ETKM.
*[lepeg Hauanom paboTbl
NPaBUINBHOCTb YCTAHOBKM HOXA.
*Bkntoyas nomrepesky, 0coboe BHUMaHWE
obpatnte Ha nNpaBWUSIbHOE MOMOXEHME
NEeBOW NTaloHN Ha Kopnyce U NpaBuibHOE
HaXaThe KHOMKW BbIKIKOYaTens.
*He BblHUMaNTe BUIKY U3
9NeKTpoceTH, AEpras 3a NPoBOA.
[logkntoyante nNOMTEPE3Ky TOMbKO K
poseTke 230 B nepeMeHHOro Toka.
*Cnepyer ObITb 0COBEHHO OCTOPOXHBIM BO

pe3aHHoro
CUMbHBIM

npoBepbTe

PO3ETKM

BPEMS  WCMOMb30BAHNS  JIOMTEPE3KM B
npucytcTBuM  geted.  Bo  Bpewms
NCMOSb30BaHWA JIOMTEpE3Ka U ee LUHYp
[OMKHbI HAXOAWUTCA B HELOCTYMHOM [Ans
[eTen MecTe.

*byabTe  0COGEHHO OCTOPOXHBIMKA  BO
BpeMS [EMOHTaxa, MbITbi U YCTAHOBKM
HOXa.

Mcnonbaynte nomTepesky
UCKITIOYNTESBHO AN pe3aHns MULLK.
*He wucnonb3ynte  nomrtepesky  Ans

pesaHus: cyxoro xneba, MOPOXeEHHbIX
NPOAYKTOB, MsiCa C KOCTSMU, (PPYKTOB C
TBEPObIMA  KOCTOMKAMM  (Hanpumep,
abpukocoB, CnMB U Ap.), MPOAYKTOB,
3aBEPHYTbIX B anMtOMUHWEBYO (hOIbry Uu
(honbry U3 nacruka.

*OunwianTe nomMTepesky nocne Kaxaoro eé
NCMOSb30BaHMS.

*He cHuWmanTe ocTaTKoB,  KOTOpble
OCTanuCb Ha HOXe, MNpW BKIHOYEHHOM
YCTPOWCTBE.

*[INf YMCTKN HOXa WCMONb3YNTE MArKYHO
LLETKY UIN KMCTOYKY.

[N MbITbCA BHELIHUX OMEMEHTOB He
NCMOMb3yMTEe  arpecCuBHbIE  YUCTALLME
CpeacTBa B (popMe 3MYymnbCUiA, OCLOHOB,
nact u gp. OHM MoOryT, cpeau Npoyero,
yoanuTb  HaHeCEHHble  rpadmyeckue
WH(DOPMALMOHHbIE CUMBOMbI, TaKMe Kak:
LUKasia, MapK1pOBKM, NpeaynpeauTeribHble
3HaKM U ap.

*He MoiTe wMmeTannuyeckne Yactu B
aBTOMATUYECKUX MOWiKax. ArpeccuBHble
ynCTALMe CpedcTBa, WCMOSb3yeMble B
aTUX yCTpOWCTBaX, BbI3bIBALOT
NOTEMHEHWe  BbllUEYKa3aHHbIX YacTeMn.
MoiTe uX Bpy4Hyl0 C WCMONb30BAHWEM
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TPaAMLMOHHBIX XUAKOCTEN Ans nocypl.
*He npukacamtecb K OCTpUKO, OCOBEHHO
Korga BWUrKa YCTPOWCTBA BCTaBneHa B
PO3ETKY.

BHUMAHUE!
HeBbINonHeH1e MOXET NpuBeCTY

K MaTepuanbHoMy ylepby

‘HOMTepe3Ka npeaHasHa4yeHa
NCKMIOYNTENTbHO AJ1A  UCMONb30BaHUA B

JoMallHeM xo3ancTBe. He npeHasHayeHa
ONS UCMONb30BaHUS Ha  MpeanpuaTusX
00LLECTBEHHOO NUTAHMS.

*[Tocne oKoHYaHMs paboTbl BbIHBTE BUIIKY
LUHYpa NUTaHWS U3 PO3ETKN SNEKTPOCETM.
*He paboTaeT yCTPOMCTBO, Korga HOX
3abnokupoBaH (MPOAYKT NpuKaT K HOXY).

TexHnyeckne napameTpbl ykasaHbl Ha MHPOPMALMOHHOM
LNTKe NpoyKTa.

[nanasoH TonwmHbl peanns: ot 0 4o 15 Mm
Honyctumoe Bpems BGecnpepbiHol paboTsl: 10 MUHYT
Bpems nepepbiBa nepez NOBTOPHbLIM Mcronb3oBaHmem: 30
MUHYT

LLlymHocTb ycTpoiicTea < 75 dB/A

YCTPOIACTBO He BbI3bIBAET TENE U PAAMO NOMeX
JlomTepeskn Tuna; 493.5 noctpoeHs! Bo Il knacce
n3onsumuu, He TpebyoT 3a3eMmneHus.

JNTOMTEPES3KA cooteeTcTBYET TPE6OBaHMAM
BECTBYIOLMX CTAHOAPTOB.

MpoaykT 661 0603Ha4eH MapkupoBkol CE Ha
MHEOPMALMOHHOM LUNTKE.

1.Kopnyc.

2.CTonmK ¢ GrIOKMPOBKOI TENEXKM.

3.KHonka BbIKntouaTens ¢ 6rIoKMpOBKOIA.

4. 3apatunk (perynsiTop) ¢ NOBOPOTHOW Py4Kom Anst
YCTaHOBKM TOMLUMHbI PE3aHus.

5.[11CKOBOW HOX C 3aXMMHBIM epxaTeniemM 4ns
3aKpenmeHns Hoxa B NpuBoge.

6.Tenexka.

7.Mpyxum (Tonkatens).

8.MoaHoc.

9.CneumanbHblil HOX NSt BETYMHBI, Cbipa U (PpyKTOB
[OCTYNEH B Ka4yecTBe akceccyapa
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1.YcraHoBuTe nomTepesky B MecTe, obecneunBaroliem e
yoobHoe — obcnyxuBaHue, nobnM30CTM  OT  PO3ETKM
9MeKTPOCETH Takum 06pasom, 4Tobbl BbIKMKOYATENb MOXHO
ObiN0 HaxumaTb 60MbLUMM NanbLuem NeBOW pyku, a
OfHOBPEMEHHO B MpPaBOW pyKe AepxaTb MpOAyKT Ans
pe3aHus Unn NpuxuM (TonkaTenb), NPUAEPXKUBAIOLLMIA STOT
MPOAYKT.

2.Paboyas noBepxHOCTb AOMKHA ObITb CyXoW C XOpOLLen
LienkoCTb0 — nomTepeska He AOMMKHa ABUraTbCs BO BPEMS

paboTbl.
3.YcraHoBuTe  3ajaTunk  (perynsitop) B MOMOXEHUH,
COOTBETCTBYIOLUEM  33[A@HHOMY  3HAYEHUO  TOMLWHbI

pe3aHus, paBHon 0 MM.

4 BcTaBTe Tenexky B HanpaBnswolMe CTonuka Ao
3aLLenk1Banmns BIOKMPOBKY.

5.Monoxnte NpoaykT, NPeAHa3HaYeHHbIN ANs pe3aHus,
Ha Tenexky.

6.Ha Tenexke 3akpenuTe npuxuM (TonkaTens).
7.YcTaHoBNTE TPpebyeMyto TOMLMHY pe3aHuns ¢ MOMOLLBH
MOBOPOTHOW py4kM B AnanasoHe ot 0 go 15 mm.

8.BcTaBbTe  BUMKY WHYpa nMTaHUS B PO3ETKY

3MNeKTPOCeTH.

3anyck nomTepesku

1.BonblmM nanbliem neBoi pyku nepenaBuHbTe OIIOKMPOBKY BbIKMHOYATENS BMepén 40 ynopa. TOMbKO Mocne CHATUSA
BrOKMPOBKM Bbl MOXETE CLBUHYTb KHOMKY BbIKIKOYATENS BHU3 W BKIHOUNTL IOMTEPE3KY.

2.MNpaBoil pykoi MpwxaTb MPOJYKT, NepeaBuras ero BMECTe C Tenexkon (1 mpwxumom) ot cebs JO KoHUa paauyca
[EeACTBUS TENEXKW, NOCNE YEro BEPHYTbCS W AECTBUS MOBTOPSTb B 3aBUCUMOCTW OT MPEABMAEHHOTO A Hapesku

KONn4ecTBa JIOMTEN Unn KPOMOK.

*[TponyKT, NpeAHa3HaYeHHbI NS pe3aHus,, NoNoxuTe Ha
TENEXKY B MOMOXEHUN, 0BecreynBaroLLEM MoMyYeHue
Kpomok Tpebyemoil hopmbl (Hanpumep, Hauckoch).
*[TpomyKTbl CrnwKOM 6GOMbLUMX pasMepoB (KOTOpble He
MOMELLAITCS Ha TENEXKE) MOPEXbTe HA MeHbLUME YacTy,
KOTOpble ~ Nerko  MOXHO — JOXWMAaTb  MPWKMMOM
(TorkaTenem), ucknioYas TEM  CambiM  OMAcHOCTb
MONYYEHNs! YBEYMIA OT HOXa.

*[lepes pe3aHWeMm ronnaHLCKoro chipa MPOTPUTE HOX
MOKpOW TpsNKoii (u3berast KoHTaKTa NMafioHu C OCTPUEM).
Cblp He OyzeT npununatb K HOXY.

MpubnuanTenbHylo  TOMWWMHY — pe3aHns  onpeaensior
CMMBOfbI,  KOTOpble ~ HaxoAsTCa  OKOMO  3ajaTumka
(perynsTopa) (xneb, cbip, komyéHocTu). lMpomssoanTens
NIOMTEPE3KA PEKOMEHAYET pe3aTb OTAENbHblE MPOAYKT
creaytoLLum crnocobom:

+xneb Ha KPOMKM TOMLLMHON OK. 10 MM,

*CbIpbl 1 KOMYEHOCTM NonyTBEpPAbIE (Konback!: ,Kneeukas”,
,AnosuoBas”, ,KpakoBckas”) Ha KpOMKM TOMLWMHOA OK. 3
MM,

*BETYMHA, PYNET Ha KPOMKM TOMLMHON OK. 2 MM,

. TBEpPAbIE KOMYEHOCTM, cansimu, cyxytl konbacy
Ha KPOMKI TOMLLMHOM OK. 1 MM.

O npurogHoCTW pelaeT B  3HAYUTENbHOW  CTENEeHM
COCTOsHVE HOXa. 3beraiiTe pesaHns TBEPAbIX NPOAYKTOB,
9T0 BbI3bIBAET ObICTPOE 3aTynneHne Hoxa.

1.BblkniounTe nomTepesky 1 OTCOBAMHWTE LUHYP NUTaHWS
OT PO3ETKM 3MEKTPOCETH.
2.PerynupoBo4HOi  pyyKom
(perynsTop) B MOMOXEHMM, OTBEYAKLLEMY YCTAaHOBKE
TONWMHLI  pe3anns paBHon 0 mm. Takas ycTaHOBKa
3aLLMLLA@eT OT CMyYaitHOro JOCTYNa K HOXY.

3.0unctnte nomTepesky.

yCTaHoBuTe 3a0aTynk
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JlomTepesky nocne Kaxmoro WCMONb30BaHWsA Cneayet
MOYUCTUTb M BbITEPETH HACYXO.

*[TpnBOA NPOTPUTE BRAXHON TPAMKOWM C KWAKOCTBIO ANS
MbITbS NOCYAbI.

+*OcobeHHO nocne pe3aHus: cbipa, KOMYEHOCTEN W OBOLLEN
BbIMOWTE 3MIEMEHTbI YCTPONCTBA:

—4aCTyW W3 NnacT1ka MoiiTe B TENNON BoAe ¢ AobaBneHnem
KUKOCTW AN1S MbITbS MOCYAbI,

— MeTannMyeckMe YacTu MOWTe B ropsyen Boge ¢
pobaBneHneM XULKOCTU ANs MbITbS NOCYAbI.

*BbiCyLunTe NOMBITHIE YaCTy.

‘[leprogmyeckn  nomTepesky  criegyet  TiLATENbHO
oumwarb. B aTom cnyyae pemoHTWpyTe  aeTtanu
NPOTUBONONOXHOM K COOpKe CrnocoboMm.

*Hox [IeMOHTUpYIiTe, NOBOpaYMBas 3aXVM BNPaBo BNIOTb
[0 ynopa 1 NoTsHyTb ero ,Ha cebs’”.

*[locne CHATUSA HOXa KUCTOYKOIA cneayeTt yaanutb OCTaTku
NpOAYKTOB, KOTOPbIE Ha HEM HaKOMUINCh.

+OcTaTkm Knpa unm [pyrvie BUAVMbIE 3arpsisHEHNS Ha HOXe
CMOVITE WETKOW Mof MPOTOYHOA BOAOW, AEpXa HOX 3a
3aXNM.

*[Tocne MbITbS M BbICYLLMBAHWS YacTe CMOHTUPYITE WX Ha
npuBode, YCTaHaBNMBas Perynatop B MOMOXEeHWH,
COOTBETCTBYIOLEM  33[@HHOMY  3HAQYEHWO  TOMNLMHbI
Hapeskw, paeHbim ,0".

OT10 ycTponcTBO 6bINO  paspaboTaHo
M3rOTOBMEHO M3  BbICOKOKAYECTBEHHBIX
mMaTepuanoB 1 KOMMOHEHTOB, KOTOPbIE

MOXHO WCMONb30BaTh NOBTOpHO. CumBon

B icpcuepKHyTOTO KOHTEVHEpA ANst OTXOOB
03Ha4aeT, YTO NPOAYKT NOANEXMT CenekTMBHOMY cbopy B
COOTBETCTBUM C nonoxeHnamn [upektuebl 2012/19/EC.
OTa Mapku1poBKa MHPOPMUPYET O TOM, YTO U3AENNe nocne
nepuopa 1cnonb3oBaHNsa Henb3s BbibpackiBaTb BMECTE C
ApyruMn  BbITOBBIMK  OTXOAaMM. [lonb3oBatens 0653aH

BEPHYTb 1CMONb30BaHHbIN NpOAYKT cybbexTy,
OoCyLLeCTBAALLEMY cbop 1CNONb30BaHHOTO
9MEKTPUYECKOr0 M 3MEKTPOHHOTO  060py[oBaHMS,

obpasytoLero cuctemy cbopa Takux OTXOLOB, B TOM YnCne

B COOTBETCTBYIOLLMIA MaraaiH, MECTHbIN NyHKT cBopa unu
MyHWUMNansHoW  eguHnue.  OTnpaBbTe  KApPTOHHYIO
yNakoBKy Ha Makynatypy, BblGpocbTe MOMM3TUNEHOBbIE
(M3) meLukn B NNACTUKOBLIN KOHTENHep. cnonb3oBaHHoe
YCTPOMCTBO MOXET OKasblBaTb BPeAHOe BO3AENCTBME Ha
OKpYXalollylo Cpefy ¥ 300pOBbE  Yenoseka 13-3a
NOTEHLMANbHOTO COAEPXaHUS ONacHbIX BELLecTB, CMeceit
1 KOMMOHEHTOB. [lomaluHee XO3SIMCTBO UrpaeT BaHYI0
ponb B COAENCTBMW MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHWIO W
yTunusauum nepepabatbiBaeMbiX MaTepuarnos, BKMoYas
nepepaboTky MCNONb30BaHHOrO ycTpoicTBa. Ha aToM
atane OpPMUPYIOTC MPUHLMMBI, KOTOPbIE BAWSIOT Ha
noaaepxanue obuero bnara, KOTOpbIM SABNSETCA YMCTas
okpyxatowas cpega. Ecnu 9T0T NpoAyKT yTUNM3MPOBaH

HempaBunbHO, MoryT ObiTb  HanoXeHbl LWTpadbl B
COOTBETCTBUM c obLLerocynapcTBEHHbIM
3aKOHOAATENbCTBOM.

Mpon3BoanTENb HE HEceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Mo6Oil
ylLep6, BbI3BaHHbIA UCMONb30OBAHMEM YCTPOWCTBA HE MO
HasHaYeHMIo UMW  HenpaBUMbHOM  3KCnnyaTaumen.
Mpon3soanTeNb OCTABNSIET 3a COBOM MpaBO BHOCUTH
n3MeHeHns B u3genme B noboe  Bpems  6e3
npeaBapuUTENbHOTO YBEOOMIEHNS, B LENsX CoBnioaeHus
NpaBoBbIX HOPM, CTAHOAPTOB, AMPEKTUB WM MO
CTPYKTYPHBIM, KOMMEPYECKMM, ICTETUYECKUM U [pYruM
npyU4MHaM.
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IHCTPYKLUIT 3 ekcrnyaTauii: CKUBOPI3KA

LLlaHoBHWI KnieHTE!

lMepen nepLmm BUKOPUCTAHHSM MPUCTPOIO CRif PETENbHO
03HaOMUTUCA 3 1OrO HCTPYKLieto 3 ekcnnyatauii Ta

3aX0BaTW Ha BUNMaLOK BUKOPUCTAHHS B MaRByTHLOMY.

PEKOMEHHALII'I',__I.I.IO CTOCYIOTbCA
TA BIANOBIAHOI EKCTITYATAUII CK

HEBE3IME4YHO!

NONEPEMXEHHA!
HenoTpyMaHHs iHCTPYKUiA 3 ekcnnyaTawii
MOXEe MpU3BECTM [0 TpPaBMyBaHHS |
YPAXEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

*He BuMKOpMCTOBYBaTU NPUCTPIN, SKLILO
10ro LUTeKep, MepexeBuii kabenb abo iHLLi
€MEMEHTM MOLUKOMKEHI.

*AKLLO He3HIMHWIA kaberb XuBneHHs Byae
MOLLUKOMXEHO, MOr0 MOBWHEH 3aMiHUTK
BUPOOHMK abo npauiBHUK  CEPBICHOrO
LeHTpy abo kBanicikoBaHa ocoba, o6
YHUKHYTI Hebe3neku.

*PEeMOHT MpUCTPOI0 MOXe 34iINCHI0BATY
BUKITIOMHO  KBaslipikoBaHWA  mepcoHarl.
HenpaBunbHO BWKOHAHW PEMOHT MOXe
CMPUYMHUTA  CEpWO3HY  3arposy AN
KopucTyBadiB. Y BMNaAKy BWHWUKHEHHS
HecnpaBHOCTEN Cnig  3BEpHYTUCH [0
cnevjiasi3oBaHoro CEPBICHOrO LIEHTPY.
*Cknbopiska noBMHHA BUKOPUCTOBYBATMUCA
3 KapeTKoK Ta AOTUCKAYeM, 33 BUHSTKOM
SKWO Le HEMOXNMBO Yepe3 po3Mip Ta
(OopMy  MPOAYKTY,  Hapi3aHHd  AKOro
3pincHioeTbCA.  KapeTkow cnig BBaxatu
HanpsMHUKA CTiN nofasava.

*3aBXau Cig BUMMKATU NPUCTPI 3 Mepexi
KVBMEHHs, AKWO BiH 3anuwaectbcs 6e3

Harnagy Ta  neped  CKNajaHHsM,
PO3KNaAaHHAM Y OYNLLEHHSM.
[lepen  3amiHOW  OCHalleHHs  abo

HabNMXEHHAM [0 AeTanen, WO pyxatTbes
nig 4ac BWKOPUCTaHHS, NPUCTPIA Cnig
BUMKHYTY Ta Bif €4HaTW Bi Mepexi.
*[MpucTpoem 3abOPOHEHO KOpUCTyBaTUCS
pitam. 36epiratv npucTpit Ta 1oro kabenb
Yy HEZOCTYNHOMY ANnS AiTel MicLi.
*[pucTpin MOXYTb ekcnyaTyBaTi ocotu 3
oBmexeHUMM (i3NYHUMM, CEHCOPHUMM Ta
PO3yMOBUMY 34i6HOCTAMM ab0 BiACYTHICTIO
[0CBiAY Ta 3HaHb, SKWO Le BiabyBaeTbCs
nig  KoHTporiemM abo BOHM OTpUManu
IHCTPYKUjT oao KOPUCTYBaHHS
obnagHaHHaM ©Ge3neyHum crnocobom Ta
YCBIZOMITIOIOTH MOB'AA3aHi 3 LIUM 3arposm.
«[]iT He NOBWHHI rpaTuCcs 0bnagHaHHAM.
*He  nepeHaBaHTaxyBaTW  MPUCTPIN
HagMIPHOK  KIfIbKICTIO  HapidyBaHOro
NPOAYKTY Ta CUMbHUM  MPUTUCKAHHAM
(ooTuckavem).

*3Beptatn  yBary, wWwob TpuBanicTb
BesnepepBHOi pobOTK He nepeBuLLyBana
10 xBUMMH a nepepsa nepes MOBTOPHUM
BMKOPUCTAHHAM CTaHoBWna He MeHwe 30
XBUIUH.

*Hikonm He 6nOKyBaTM KHOMKY BUMMKaYa.
Lle cTBOpHOE 3arpo3y TpaBMyBaHHA, a
TaKoX 3arpoxye NOLLKOZKEHHAM
obnagHaHHS.

*He 3aHyptoBaTi cknbOpi3ky y BOZy Ta He
MWUTK Ti Nig NPOTOYHOK BOZOHO0.
*He potuckatn nmpomykTy
PO3MIpIB PYKOH.

*[Inf OOTUCKAHHA KIHYWKIB HapidyBaHOro
npoaykty (Hanpuknag, kpai OyxaHku
xnib6a) Ta HeBenuKMX LMaTKiB (PO3MipoM
[o 60 MM) BMKOPUCTOBYBATW BUMKITHOYHO

HEBENUKUX
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[0TUCKaY.
3BepTaTn yBary Ha Kabenb XWBMEHHS,
SKMA  HEe MOXe TOpKaTUCH  rapsumx
MOBEPXOHb,  Hamnpuknag, rasoBuUX 4u
ENEKTPUYHUX NAKT.

‘[lepen,  MUTTAM  BUTArHYTM  Kabenb
XMBMEHHS 3 rHi3aa Mepexi.

[lepea ™M, K posnoyatn pobory,

nepeBsipUTU NPaBUMbHICT BCTAHOBMEHHS
HOXa.

‘Bmukatoun  ckubopisky Cnig  3BEPHYTM
ocobnuBy yBary Ha NpaBuibHE NOMOXEHHS
niBoi [OMOHI Ha Kopnyci Ta npaBuribHE
HaTUCKaHHS KHOMKW BUMMKaYa.

*He BuTaraTu WwWrekep 3 rHisga, TArHy4m 3a
kabenb.

*CknbOpI3Ky MOXHA NigKMoYaTh nuile Ao
enekTpomepexi amiHHoro ctpymy 230 B.
«[loTpumyBaTtucs 0cobnmBoi 0BEPEXHOCTI
nig 4Yac KOpWUCTyBaHHA CKMOOPI3KO B
npucyTHocTi aiten. g yac ekcnnyartauii
ckubopiska Ta il Kkabenb  MOBUHHI
3HaXOAUTUCH Ha BiACTaHi Bif AiTen.
«[loTpumyBaTtucs 0cobnmBoi 0BEPEKHOCTI
Mif Yac 3HiMaHHA, MATTS Ta BCTAHOBIEHHS
HOXa.

*BukoprcToByBaTM CKIMOOPI3KY BUMKIHOYHO
ONS Hapi3aHHS Xap4oBWX NPOAYKTIB.

*He BukopucToByBaTM CKMOOPI3KY ANS
Hapi3aHHs: CyXoro neuynBa, 3aMOPOXEHUX
NpoayKTiB, M'Aca 3 KicTkamu, (OpyKTiB 3
TBEPOMMW  KiCTOYKaMu  (Hanmpuknag,
abpwukoci, CNMB), NPOAYKTIB, 3aropHyTUX B

anwMmiHiesy  ¢onery, abo nniBky 3
NNacTuky.
*lllopa3y nicns BUKOPUCTaHHS OYMLLyBaTy
CKMOOPI3KY.

*He 3HIMaTM 3anuWKiB NPOAYKTIB, SKi

3anUWKUMCA Ha HOXI Mpu YBIMKHYTOMY
obnagHaHHi.

*[INS OUMLLEHHS HOXa BMKOPWUCTOBYBATM
M’SIKY LLITOYKY a0 NEeH3MMK.

AN MUTTS 30BHILLHIX EMNEMEHTIB He
BWUKOPMCTOBYBATH arpecuBHi MUY 3acobm
y BUrMA4I emMynbCii, MOMoYKa, nati TOLLO.
BoHu 30KpeMa MOXYTb 3MUTWU HaHECEHi
rpadiyHi iHpopMaLlinHIi CUMBOMK, Taki SK:
MOZINKK,  MO3HAuKW, nonepemLxyBasbHi
3HaKm TOLLO.
*He mMuTM wmeTanesi enemeHTn B
NOCYJOMWAHMX ~ MaluMHaX.  ArpecyBHi
3acobu ans YNLLEHHS, AKi
BMKOPWCTOBYKOTHCA B HUX, NPU3BOAATL A0
NOTEMHIHHA BMULLE3a3HAYEHNX ENIEMEHTIB.
Ix cnim MuTM Bpy4Hy, BMKOPUCTOBYHOUM
TPaAMUINHI PiZUHN ONS MUTTS NOCYAY.

*He Topkatucs nesa, 0cobnMBO AKLO
LUTEKEP NPUCTPOIO Mif’€QHAHWIA [0 THi3ga.

YBATA!

HeooTpuMaHHs L€l BUMOrM MOXe
MPVBECTW O NOLIKOIKEHHS MaliHa.

*Cknbopiska nmpusHayeHa nuwe Ans
[10MaLLHbOrO BUKOPUCTAHHS. fi
3ab0OpPOHEHO BMKOPUCTOBYBATH B 3aKnagax
rPOMaCbKOro XapyyBaHHs.

*[licns 3aKkiH4eHHs poboTH cnig BUTSATHYTM
WTekep kabent KWBMEHHs 3 THi3da
Mepexi.

*He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN, KON HOX
3abnokoBaHuit  (BUPIG NPUTUCHYTM [0
HOXa).
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TexHiuHi napameTpyn MiCTATLCS Ha iHpopmayinHin Tabmuyui  1.Kopnyc.

BUpOOy.

[iana3oH ToBLHN Hapi3aHHs Big 0 40 15 MM.
Honyctumuit yac 6eanepepsHoi poboTy - 10 XBUMKH.
lMepepsa nepez NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM - 30 XBUMWH.
Emicist wymy npuctpoto < 75 ob/A

[MpucTpiit He BUKNKae npobnem y poboTi enekTPOHHOro
obnagHaHHS.

Ckubopiska T1n: 493.5 BurotosneHa 3 |l knacom izonsuii i
He BMMarae 3a3eMeHHs.

CKWBOPI3KA Bignosigae BMoram Ait0umnx CTaHAAPTIB.
Bwpi6 mapkoBaHo 3Hakom CE Ha iHchopmaLiitHin Tabnuyui.

2.Ctonuk 3 6rokyBaHHAM KapeTku.

3.KHonka BMMKaya 3 BrokyBaHHAM BUMMKaYa.

4 HanpsiMHa 3 perynsTopoMm Ansi BCTAHOBMEHHS TOBLLMHM
Hapi3aHHs.

5.[lnckoBuit HixX 3 (hiKCytoUMM TpUMadyeM Ans KpinneHHs
HOXa Ha NpVBOAi.

6.Kaperka.

7.[otnckay.

8.MoTok

9.CneLianbHuii HiX JOCTYMHUA SIK akcecyap CUpHa LUMHKA i

pyKTH.

1.BcTaHoBuTM Cckmbopisky y Mmici, wo 3abesneuntsb i
3py4He BUMKOPWUCTaHHS, Henopanik MepexeBoro rHisaa
TakuM YMHOM, OO BMMMKAY MOXHa Oyno HaTUCHYTU
BEMWKMM ManbLem niBoi pyku, a npaBo OAHOYACHO
TPAMATU NPOLYKT AN HapidaHHs abo AoTvckad, skum
NPUTPUMYETLCA LiEit NPOSYKT.

2.MoBepxHs cTony noBWHHAa OyTw cyxolo, 3 A0BPUM
34enneHHsM, ckubopiska He Moxe nepemillyBaTucs B
npoueci poboTu.

3.Peryngropom BCTaHOBWUTM HampsiMHY B MOMOXEHHI, L0
BiANOBIfAE HanalITyBaHHIO TOBLUMHM Hapi3aHHs, fika
popisHioe 0 Mm.

4.Bknactu kapetky y HanpsmKy cTonuka Ao  dikcauii
6rokyBaHHs

5.MMoknactn npoaykT, Npu3Ha4YeHWn AN HapisaHHa Ha
KapeTky.

6.BcTaHoBMTY Ha KapeTLyi foTuckay.

7.HanawryBati 6axaHy TOBLLWMHY Hapi3aHHs 3a AONOMOrOH
perynstopa B AianasoHi Big 0 1o 15 mm.

8.BknacTu Wwrekep kabens XMBMEHHS y MepeXeBe rHi3ao.
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3anyck ckubopisku

1.J1iB0I0 PyKOKO HATUCHYTM BUMUWKAY Brieped, ax Ao ynopy. Micns BigmyckaHHs KHOMKM BiH CAMOCTIiHO NOBEPTAETLCS Y

Nno4aTKoBE NONOXEHHA a CKM60pi3Ka 3YNMUHAETLCA.

2.[loTnckatoum NpoayKT NpaBoko PYKOHK NepeMmilLlyBaTH MOro pa3oM 3 kapeTkoto (i AoTuckavem) Big cebe o KiHLs aianasoHy

KapeTku, Nicns YOro NOBEPHYTUCA | NOBTOPIOBATM Ait0 3aNeXHO Bif NepeadaqyBaHoi KinbKOCTi Hapi3yBaHWX CKUBOK.

[lpogykT,  Mpu3Ha4YeHWn  ANS  HapisaHHs  cnig
BCTAHOBIMIOBATW Ha kapeTLi B MOMOXEHHI, o 3abeaneyye
OTpUMaHHS Cknbok BaxaHoi hopmm (Hanpuknag, CKicHux).
*[TpoayKT HAATO BENUKMX PO3MIPIB (SKi He MoMilLaoTbes
Ha kapeTLji) cnig po3pisaTy Ha MEHLUi YaCTUHM, ki nerko
MOXHa NiALITOBXYBaTK AOTUCKaYeM. Buknioyaoum Takum
YMHOM HeDe3neky NopaHeHHst HOXeM.

*[lepeq HapisaHHAM TBEpAOro cupy Chif NPOTEPTU HiX
MOKPOIO FaHYipKOI0, YHWKAKOUM KOHTaKTY AOMNOHI 3 NesoMm.
Cwp He byae npuknetoBaTuCs O HOXa.

OpieHTOBHY TOBLUMHY Hapi3aHHS BM3HaYalOTb CHUMBOMK,
poamiLLieHi Bins HanpsiMHoI (N6, cup, KoNYeHoCTi).
BupoBHuK  ckmbopiskM  pekomeHoye HapisaTh  OKpemi
NPOAYKTU HACTYMHUM YUHOM:

+Xxni60-6ynoyHi BUpobu cknbkamu TOBLLMHOK NprbnnaHo 10
MM,

*HaniBTBepOi CMpW Ta KomyeHocTi (koOacw: XuBeLbka,
AINOBLIOBA, KpaKiBCbKa) CKMBKaMM TOBLLMHOI NpubnmuaHo 3
MM,

*LLIMHKY, OKICT CKUOKaMM TOBLLMHOK NpUBN3HO 2 MM,
*TBEPAi KOMYEHOCTi, cansaMi Cyxy KpakiBCbKy koBbacy
CKknbKamu TOBLLMHOK NpubnM3HO 1 MM.

OYHKLOHANbHICTb 3HAYHOK MIPOI BM3HAYaE CTaH Hoxa.
Cni  yHvkaTW HapisaHHS TBEpAMX MPOAYKTIB, Lo
NPU3BOAMTL [0 LUBWUAKOMO 3aTYNNEHHs HOXa.

1.BUMKHyTV CKOOPI3Ky Ta BUTATHYTY LUTEKEP 3 THi3aa.
2.Perynatopom BCTAHOBUTW HanpsiMHy B MOMOXEHHI, LIO
BiANOBiAA€ HanalTyBaHHIO TOBLYWHW HapisaHHs, ska
popiHioe 0 MM. Take HanawTyBaHHs 3axuCTUTb Bif
BMNa[KOBOTO AOCTYNY A0 HOXa.

3.0umcTuTn cknbopiaky.

+[Ticnst KOXHOTO BUKOPUCTaHHS CKUBOPI3KY CRiA 04NCTUTM Ta
BUTEPTU HaCyXO.

«[poTepTn MpuBIZ BOMOMOK FaHYIPKOK 3 piguHOK Ans
MWTTS NOCYAY.

+*OcobnumBo nicns HapisaHHS: cupy, KONYEHOCTEN Ta OBOMIB
NPOMMUTI ENTEMEHTU NPUCTPOLO:

- fpetani 3 nnactMack cnig MUTM B Tennii Boai 3
[0fAaBaHHAM PiAVHY ANS MATTS NOCYAY,

- MeTarnesi feTani cnig MATK B rapsviil Bogi 3 4oAaBaHHAM
PiavHN ANg MATTS Nocygy.

*Bucywumnti nomuTi getani.

*PerynspHo 4epe3 neBHWil nepiog ckubopisky cnig
peTenbHO 04MCTUTI. [ins Uboro cnig po3ibpaTi enemMeHT y
Ccrnoci® 3BOPOTHIit O iX MOHTaXy.

«[leMOHTYBaTW HiX, MOBEpTalYM PErynsTop BnpaBo [0
ynopy i NOTSIrHyTY 10ro «Ha cebey.

*[licns 3HIMaHHA HOXA MEH3MMKOM CTif YCYHYTU 3amnuLuKu
i, SIKi Ha HBOMY 3anULLMIINCS.

*3anuwkm xupy abo 3abpyaHEHHs, MOMITHI Ha HOXi, cnig
MOMUTY LLITOYKOHO Mifl MPOTOYHOI0 BOAOHK, TPUMAI0UM HiX 3a
PYuKy.

*[licns Toro sk getani 6yno mOMUTO Ta BUCYLIEHO, CRig
3aKpinuTK X Ha NpUBOAI | BCTAHOBMTU HampsMHy B
MOMOXeEHHI, L0 BiANOBIAAE HAMALUTYBAHHIO TOBLYWHM, Sika
AopiBHioe «0».

Lleit npucTpiit po3pobneHo Ta BUrOTOBNEHO 3 BUCOKOSIKICHIX MaTepianiB i KOMMOHEHTIB, siki MOXyTb OyTu
MOBTOPHO BUKOpUCTaHi. CIMBON NEPEKPECIEHOTO KOHTENHepa 15 BiXOZAiB 03HaYae, Lo NPOAYKT nignsrae
COPTYBaHHIO BiANOBiAHO A0 nonoxeHb Oupektnau 2012/19/€C. Take MapkyBaHHs iHDOPMYE, L0 NPOAYKT
nicns nepiofly BUKOPUCTaHHS He MOXXHa BUKWAATW PasoM 3 iHLLIMMI KOMYHanbHWM Bigxofamu. KopucTysay

3000B'A3aHMiA  BiBAaTW BMKOPUCTAHWIA MpOAYKT Cy6'eKTOBi, SKuit 3AiiCHIOE  36ip  BUKOpPUCTAHOrO

€NEeKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOro 0BnapHaHHs, WO CTBOPHOE CUCTEMY 306MpaHHS! Takux BiOXogj - B TOMy uucni y
BiAMOBIOHMIA Mara3wH, nyHKT 36opy abo y MicleBy TepuTopianbHy ycTaHoBy. KapTOHHy ynakoBky cnmig 3gjaté Ha
Makynatypy, nonietuneHosi naket (ME) BMKWHYTM B KOHTEiHep [Ans nnacTuky. Bukopuctane obrnagHaHHs Moxe
LWKIANMBO BMMWBATK HA HABKOMWLLHE CEpefoBuLLe Ta 300POB'A NioAen Y 3B'A3Ky 3 MOTEHLAHUM BMICTOM LUKIANMBUX
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PEYOBHH, CyMilLIEi Ta CKITaA0BMX €NeMEHTIB. [loMaLLHi rocnoapcTBa BUKOHYOTb BaXKIMBY POfb Y CNIPUSIHHI MOBTOPHOMO
BMKOPWCTaHHS Ta BiJHOBNEHHS MaTepianis, L0 NepepobnsioTbes, BKIoYayu nepepodky BxuBaHoro obnagHaqHs. Ha
LbOMy eTani hopMyeTbCs MOBEAIHKA, ska BNNMBAE Ha 30epexeHHs CninbHOro bnara, kUM € YMCTE HaBKOMULIHE
cepenoBuLle. HeBianosigHa yTunisauis Lboro NPOAyKTy MOXe TArHyTW 3a co60t BiANOBIAANLHICTL 3riAHO 3 YMHHUM
HalLlioHanbHNM 3aKOHO4ABCTBOM.

Bunpo6HK He Hece BignoBifanbHICTb 3a MOXIMBY LUKOAY, CPUYMHEHY BUKOPUCTAHHSM Mikcepa, Lo He BifnoBiaae noro
npu3Ha4yeHHto, abo HEBNACTMBMM 110ro 06cnyroByBaHHsIM. BpobHUK 3anuLiae 3a coboto npaBo MoaudikyBaTi BUpIO B
Oyab-skuii MOMEHT, 6€3 nonepeHbOro NOBIAOMMEHHS!, 3 METOK NPUCTOCYBAHHS 4O 3aKOHOMOMNOXEHb, HOPM, AVPEKTUB

abo 3 KOHCTPYKLiHMX, KOMEPLHMX, ECTETUYHIX Ta IHLLMX NPUYUH.

Instructions for use SLICER

Dear Client!
Before using the device for the first time, read its user
manual carefully and keep it for further reference.

GUIDANCE ON SAFETY AND
THE SLICE

DANGER! WARNING!
Failure to follow the user manual may
result in injuries or electric shock

*Do not use the device if its plug, power
cord or other parts are damaged.

*If the non-detachable power cord is dam-
aged, it should be replaced by the manu-
facturer or the employee of the servicing
plant or by a qualified person to avoid
danger.

*The device may only be repaired by
trained personnel. Incorrect repairs can
cause serious risks for the user. In the case
of faults, please contact a specialist service
center.

*The slicer must be used with the sliding
mechanism and the presser, unless this is
impossible due to the size and shape of the
product being cut. The sliding feeder table
(trolley) should be considered the sliding
mechanism.

Always disconnect the device from the
power supply, if it is unattended and before
folding, unfolding or cleaning.

‘Before replacing the equipment or
approaching moving parts during use,
switch off the equipment and disconnect it
from the power supply.

*The device cannot be used by children.
Keep the device and its cord out of the
reach of children.

*The device may be used by persons with
reduced physical, sensory and mental
capabilities, as well as persons with lack of
experience and knowledge of the equip-
ment, if supervision or instruction is provid-
ed in the field of safe use of the equipment,
so that the risks associated with it are
understood.

+Children should not play with the device.
*Do not overload the device with excessive
amounts of the product being cut, or press
it strongly (the presser).

*Make sure that the uninterrupted work
time does not exceed 10 minutes and the
break time before reuse is not shorter than
30 minutes.

*Never block the power button. This
creates the risk of injury and may damage
the device.

*Do not immerse the slicer in water or wash
it under running water.

*Do not push small products with your
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hand.

*Use only the presser to press the ends of
the product to be cut (e.g. final slices of
bread) and small pieces (up to 60 mm in
size).

Pay attention to the connection cable,
which must not stick to warm surfaces, e.qg.
gas or electric cookers.

*Unplug the power cord from the socket
before washing.

*Before starting work, check the correct fit
of the knife.

*When switching on the slicer, pay particu-
lar attention to the correct position of the
left hand on the housing and the correct
pressing of the power button.

*Do not pull the plug out of the socket by
pulling the cord.

*Only connect the slicer to a 230 VAC
outlet.

*Take special care when using the slicer in
the presence of children. Keep the slicer
and its cord out of the reach of children.
*Take special care when disassembling,
washing and installing the knife.

*Use the slicer only for cutting food.

*Do not use the slicer to cut: dry bread,
frozen food, meat with bones, fruits with
hard stones (e.g. apricots, plums, etc.),
products wrapped in aluminum foil or
plastic foil.

«Clean the slicer after each use.

*Do not remove the residue left on the knife
when the device is switched on.

*Use a soft brush to clean the knife.

*Do not use aggressive detergents in the
form of emulsions, lotions, pastes, etc. to
clean external elements. They can, among

others, remove marked graphic symbols,
such as: graduations, markings, warning
signs, etc.

*Do not wash metal parts in dishwashers.
Aggressive cleaning agents used in these
devices cause darkening of the aforemen-
tioned parts. Wash them by hand using
traditional dishwashing liquids.

*Do not touch the blades, especially when
the device plug is inserted into the socket.

NOTE!

Non-compliance could result in
propert damage

*The slicer is for domestic use only. It is not
intended for use in mass catering facilities.
«After work, unplug the power cord from the
socket.

*Do not start the device when the knife is
blocked (product pressed against the
knife).
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Technical parameters are given on the product nameplate.
Cutting thickness range from 0 to 15 mm

Permissible time of uninterrupted work: 10 minutes
Break time before reuse: 30 minutes

Noise emission by the device: < 75 dB/A

The device does not cause RTV interference

Slicers type: 493.5 are built in insulation class Il, do not
require grounding.

THE SLICER meets the requirements of applicable
standards.

The product was marked with CE marking on the
nameplate.

1.Body

2.Table with trolley locking

3.Switch button with switch lock

4.Standard with the knob for adjusting the cutting thickness

5.Roller cutter with the clamping handle for mounting the
knife in the drive

6.Trolley

7.Presser

8.Tray

9.Special knife available as an accessory cheese ham and
fruit.

1.Place the slicer in the location ensuring its convenient
operation, near the power socket so that the switch can be
pressed with the thumb of the left hand, while holding the
product to be cut or the presser holding this product.

2.The worktop should be dry, with good adhesion - the slicer
cannot slide during operation.

3.Set the standard in the position corresponding to the
cutting thickness setting of 0 mm.

4.Slide the trolley into the table guides until the lock clicks.
5.Place the product to be cut on the trolley.

6.Mount the presser on the trolley.

7.Set the desired cutting thickness using the knob in the
range from 0 to 15 mm.

8.Insert the plug into the socket.
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Starting the slicer

1.Press the power switch with your left hand forward until it stops. After releasing the button, it automatically returns to its

original position and the slicer stops.

2.With your right hand while pushing the product, move it with the trolley (and the presser) away from you to the end of the
range of the trolley, then return and repeat the operation depending on the number of slices to be cut.

*Place the product to be cut on the trolley in the position
ensuring slices of the desired shape (e.g. obliquely).

+Cut products that are too large (cannot fit the trolley) into
smaller pieces, which can easily be pushed with the presser,
thus eliminating the danger of injury with the knife.

Before cutting yellow cheese, clean the knife with a wet
cloth - avoiding hand contact with the blade. Cheese will not
stick to the knife.

Approximate cutting thicknesses are determined by
symbols placed next to the standard (bread, cheese,
cooked meats).

The slicer manufacturer recommends cutting individual
products as follows:

sbread into approximately 10 mm thick slices,

*semi-hard cheeses and cooked meats (sausages: zywiec-
ka, jalowcowa, krakowska) into approximately 3 mm thick
slices,

*ham, smoked ham sausage into approximately 2 mm thick
slices,

*hard cooked meats, salami, sucha krakowska into approxi-
mately 1 mm thick slices,

The condition of the knife largely determines the usefulness.
Avoid cutting hard products, which causes quick blunting of
the knife.

1.Turn off the slicer and unplug the power cord from the
power socket.

2.Turn the standard to the position corresponding to the
cutting thickness setting of 0 mm. This setting prevents
accidental access to the knife.

3.Clean the slicer.

The slicer should be cleaned and wiped dry after each use.
*Wipe the drive with a damp cloth using the dishwashing
liquid.

+Especially after cutting: cheese, cooked meats and vegeta-
bles, wash the elements of the device: - dwukropek

- wash plastic parts in warm water with the addition of the
dishwashing liquid,

- wash metal parts in hot water with the addition of the
dishwashing liquid.

+Dry the washed parts.

+Clean the slicer periodically. In this case, disassemble parts
in the opposite way to their assembly.

+Disassemble the knife by turning the handle clockwise until
it stops and pull it “towards you”.

+After disassembling the knife, remove any food remaining
on it with the brush.

*Wash residual grease or other dirt visible on the knife with
the brush under running water, holding the knife by the
handle.

+After washing and drying, install parts on the drive by
setting the standard in the position corresponding to the
thickness setting of “0”.

i

This device was designed and made of high quality materials and components that can be reused. The
symbol of the crossed out waste container means that the product is subject to separate collection in
accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU. This marking informs that, after the period of use,
the product cannot be disposed of with other household waste. The user is obliged to return the used product

to the entity collecting waste electrical and electronic equipment, creating the system for collection of such

waste - including the appropriate store, local collection point or municipal unit. Send the cardboard packaging for paper
recycling, throw polyethylene (PE) bags into the container for plastic. Waste equipment can have a harmful effect on the
environment and human health due to the potential content of hazardous substances, mixtures and components. The
household plays an important role in contributing to the reuse and recovery of secondary raw materials, including recycling,
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of waste equipment. At this stage, attitudes are shaped that affect the maintenance of the common good, which is a clean
environment. If this product is disposed of incorrectly, penalties may be imposed in accordance with national legislation.

The manufacturer is not liable for possible damages caused by non-intended use or improper operation of the appliance.
The manufacturer reserves the right to modify the product at any time, without prior notification, in order to comply with
regulations, standards, directives or for structural, commercial, aesthetic and other reasons.

Gebrauchsanleitung fur den: SCHNEIDEMASCHINE

Sehr geehrter Kunde!

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die
Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie
diese zum spateren Nachschlagen auf.

Sie es zusammenklappen, aufklappen oder
reinigen.
*Schalten Sie das Gerat aus und trennen

HINWEISE ZUR SICHERHEIT UND
GEBRAUCH DER SCHNEIDEM
GEFAHR! WARNHINWEIS!
Die Nichtbeachtung der Bedienung-

sanleitung kann zu Verletzungen und
Stromschlégen filhren.

*Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn sein
Stecker, Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind.

*Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte
es durch den Hersteller oder einen Mitarbe-
iter des Servicebetriebs oder durch eine
qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

*Nur geschultes Personal darf das Gerat
reparieren. Unsachgemal durchgeflihrte
Reparaturen  kénnen zu ernsthaften
Gefahren flir den Benutzer flhren. Wenden
Sie sich bei Defekten an eine spezialisierte
Servicestelle.

*Die Schneidemaschine muss mit einem
Schlitten und einer Druckvorrichtung
verwendet werden, es sei denn, dies ist
aufgrund der GroRe und Form des
geschnittenen Produktes nicht maglich.
Der Schiebebeschickungstisch (Wagen)
fungiert als Schlitten.

*Trennen Sie das Gerat immer vom Strom-
netz, wenn es unbeaufsichtigt ist und bevor

Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie
das Gerat wechseln oder sich wahrend des
Betriebes beweglichen Teilen nahern.
*Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt
werden. Bewahren Sie das Gerat und sein
Kabel aulerhalb der Reichweite von
Kindern auf.
*Dieses Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten
und mangelnder Erfahrung und Kenntnis
des Gerats verwendet werden, wenn eine
Aufsicht oder Unterweisung in der sicheren
Verwendung des Gerats gegeben wird, so
dass die damit verbundenen Risiken
verstanden werden konnen.
+Kinder dirfen mit diesem Gerat nicht spiel-
en.
«Uberlasten Sie das Gerat nicht mit einer
zu grolen Menge an geschnittenem
Produkt oder durch zu starkes Andrlicken.
«Stellen Sie sicher, dass die ununterbro-
chene Betriebszeit 10 Minuten nicht Gber-
schreitet und dass die Unterbrechungszeit
vor der Wiederverwendung nicht weniger
als 30 Minuten betragt.
*Blockieren Sie niemals die Betriebstaste.
Dadurch besteht Verletzungsgefahr sowie
die Gefahr von Schaden am Gerat.
Tauchen Sie die Schneidemaschine nicht
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in Wasser ein und waschen Sie sie nicht
unter flieBendem Wasser.

+Kleine Produkte nicht von Hand andrlick-
en.

*Zum Andriicken der Enden des geschnit-
tenen Produktes (z. B. Endscheiben von
Brot) und kleiner Stiicke (bis zu 60 mm
GroRe) nur die  Druckvorrichtung
verwenden.

*Achten Sie auf das Anschlusskabel, das
nicht an warmen Oberflachen wie z. B.
Gas- oder Elektroherden haften darf.
Ziehen Sie vor dem Waschen das
Anschlusskabel aus der Netzsteckdose.
*Prifen Sie vor Arbeitsbeginn, ob das
Messer richtig eingesetzt ist.

+Achten Sie beim Einschalten der Schnei-
demaschine besonders auf die richtige
Positionierung der linken Hand am
Gehause und auf die richtige Betatigung
des Schaltknopfes.

«Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen
am Kabel aus der Steckdose.

Schliefen Sie die Schneidemaschine nur
an das 230 V AC-Netz.

*Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie
die Schneidemaschine in Anwesenheit von
Kindern benutzen. Bei der Benutzung der
Schneidemaschine und des Kabels sollten
diese von Kindern ferngehalten werden.
*Gehen Sie bei der Demontage, dem
Waschen und dem Einbau des Messers
besonders vorsichtig vor.

*\Verwenden Sie die Schneidemaschine nur
zum Schneiden von Lebensmitteln.
*Verwenden Sie die Schneidemaschine
nicht zum Schneiden von trockenem Brot,
Tiefklhlkost, Fleisch mit Knochen, Obst mit
harten Kernen (z. B. Aprikosen, Pflaumen

usw.) oder von in Aluminium- oder Plastik-
folie verpackten Produkten.

*Reinigen Sie die Schneidemaschine nach
jedem Gebrauch.

*Entfernen Sie die beim Einschalten des
Gerates auf dem Messer verbliebenen
Ruckstande nicht.

*Verwenden Sie eine weiche Birste oder
Pinsel, um das Messer zu reinigen.
*Verwenden Sie keine aggressiven Reini-
gungsmittel in Form von Emulsionen,
Lotionen, Pasten usw. zur Reinigung der
auBeren Elemente. Sie konnen unter
anderem die zur Information verwendeten
grafischen Symbole, wie z. B. Graduierun-
gen, Markierungen, Warnschilder usw.
entfernen.

*Waschen Sie die Metallteile nicht in einer
Spulmaschine. Die in diesen Geraten
verwendeten aggressiven Reinigungsmittel
verdunkeln die oben genannten Teile.
Waschen Sie sie von Hand, mit traditionel-
len Spllmitteln.

*Beriihren Sie die Messer nicht, besonders
wenn der Geratestecker in eine Steckdose
gesteckt ist.

WICHTIGER HINWEIS!
Eine Nichtbeachtung kann zu Sach-
schaden fiihren.

*Die Schneidemaschine ist nur fir den
Hausgebrauch bestimmt. Sie ist nicht fur
den Einsatz in der Gemeinschaftsverpfle-
gung vorgesehen.

‘Wenn Sie fertig sind, ziehen Sie den
Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose.

«Starten Sie das Gerat nicht, wenn das
Messer blockiert ist (Produkt gegen das
Messer gedruckt).
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Die technischen Parameter sind auf dem Produktdatenschild
angegeben.

Schnittdickenbereich: 0 bis 15 mm

Zuléssige Dauerbetriebszeit: 10 Minuten

Pausenzeit vor der Wiederverwendung: 30 Minuten
Gerauschemission des Gerates: < 75 dB/A

Dieses Gerat verursacht keine Storungen bei Radio- und
Fernsehgeraten.

Die Schneidemaschinen vom Typ 493.5 sind in Isolationsk-
lasse Il gebaut und benétigen keine Erdung.

Die SCHNEIDMASCHINE erfiillt die Anforderungen der
geltenden Normen.

Das Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Typenschild
gekennzeichnet.

1.Gehduse

2.Tisch mit Wagensperre

3.Schaltknopf mit Schaltsperre

4 Einsteller mit Drehknopf zur Einstellung der Schnittdicke
5.Kreismesser mit einer Klemme zur Befestigung des
Messers im Antrieb

6.Wagen

7.Druckvorrichtung

8.Tablett

9.Spezialmesser als Zubehér erhaltlich Kaseschinken und
Obst

1.Stellen Sie die Schneidemaschine an einem Ort auf, an
dem sie bequem zu bedienen ist, in der Nahe einer
Steckdose, so dass der Schalter mit dem Daumen der
linken Hand gedriickt werden kann, wahrend Sie das zu
schneidende Produkt halten oder die Druckvorrichtung
festhalten.

2.Die Platte sollte trocken sein und gute Haftung aufweisen
- die Schneidemaschine darf sich wahrend des Betriebs
nicht bewegen.

3.Stellen Sie den Einsteller mit dem Drehknopf auf eine
Position ein, die einer Schnittdickeneinstellung von 0 mm
entspricht.

4. Schieben Sie den Wagen in die Tischfihrungen, bis
dieser einrastet.

5.Legen Sie das zu schneidende Produkt auf den Wagen.
6.Installieren Sie die Druckvorrichtung am Wagen.
7.Stellen Sie die gewilnschte Schnittstarke mit dem
Drehknopf von 0 bis 15 mm ein.

8.Stecken Sie den Stecker des Anschlusskabels in die
Steckdose.
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Inbetriebnahme der Schneidemaschine

1.Driicken Sie den Schalter mit der linken Hand bis zum Anschlag nach vorne. Wenn Sie die Taste loslassen, kehrt sie
automatisch in ihre urspriingliche Position zurtick und die Schneidemaschine wird angehalten.

2. Driicken Sie das Produkt mit der rechten Hand mit dem Wagen (und Druckvorrichtung) von einander bis zum Ende der
Reichweite des Wagens, kehren Sie dann zurlick und wiederholen Sie den Vorgang je nach Anzahl der zu schneidenden

Scheiben oder Schnitten.

sLegen Sie das zu schneidende Produkt auf einen Wagen in
einer Position, die sicherstellt, dass Scheiben in der gew(in-
schten Form (z. B. diagonal) erzeugt werden.

+Zu grofie Produkte (nicht auf einem Wagen passend) sind
in kleinere Teile zu schneiden, die mit dem Schieber leicht
geschoben werden kénnen, wodurch die Gefahr von
Messerschnitten eliminiert wird.

*Wischen Sie das Messer mit einem feuchten Tuch ab,
bevor Sie den Kése in Scheiben schneiden - vermeiden Sie
den Kontakt der Hand mit der Klinge. Der Kése wird nicht
am Messer kleben.

Die ungefahre Dicke des Schnittes wird durch die Symbole
auf dem Einsteller (Brot, Kése, Aufschnitt) bestimmt.

Der Hersteller der Schneidemaschine empfiehlt, die
einzelnen Produkte wie folgt in Scheiben zu schneiden:
*Brot in etwa 10 mm dicke Scheiben,

*Kése und halbharte Wurstwaren in ca. 3 mm dicke
Scheiben,

*Schinken oder Kochschinken in ca. 2 mm dicke Scheiben,
*Harte Wurstwaren, Salami, trockene Krakauer Wurst in ca.
1 mm dicke Scheiben.

Der Zustand des Messers bestimmt zu einem grofRen Teil
die Brauchbarkeit der Maschine. Vermeiden Sie es, harte
Produkte in Scheiben zu schneiden, dies stumpft namlich
das Messer schnell ab.

1.Schalten Sie die Schneidemaschine aus und ziehen Sie
das Netzkabel aus der Steckdose.

2.Stellen Sie den Einsteller mit dem Drehknopf auf eine
Position ein, die einer Schnittdickeneinstellung von 0 mm
entspricht. Diese Einstellung schiitzt vor versehentlichem
Zugriff auf das Messer.

3.Reinigen Sie die Schneidemaschine.

Reinigen Sie die Schneidemaschine nach jedem Gebrauch
und wischen Sie sie trocken.

*Wischen Sie den Antrieb mit einem feuchten Tuch mit
Geschirrspiilmittel ab.

*Nach dem Schneiden von Kase, Wurstwaren und Gemiise
reinigen Sie insbesondere folgende Bestandteile der
Schneidemaschine:

— Kunststoffteile in warmem Wasser mit Geschirrspiilmittel,
— Metallteile in heiRem Wasser mit Geschirrspllmittel,
«Trocknen Sie die gewaschenen Teile.

s\on Zeit zu Zeit sollte die Schneidemaschine griindlich
gereinigt werden. In diesem Fall ist die Demontage der Teile
in umgekehrter Weise wie die Montage vorzunehmen.
*Demontieren Sie das Messer durch Drehen des Griffes im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und ziehen Sie es zu sich
heran.

*Nachdem Sie das Messer abgenommen haben, entfernen
Sie die Lebensmittelreste mit einer Biirste.

*Auf dem Messer sichtbare Fettreste oder andere
Verunreinigungen mit einer Biirste unter flieBendem Wasser
waschen, dabei den Messerhalter festhalten.

*Nach dem Waschen und Trocknen der Teile, montieren Sie
diese auf den Antrieb und stellen Sie den Einsteller auf die
Dickeneinstellung "0".

2

Dieses Gerat ist aus hochwertigen Materialien und Komponenten konstruiert und hergestellt, die
wiederverwendbar sind. Das Symbol des durchgestrichenen Abfallbehélters weist darauf hin, dass das
Produkt gemaR der Richtlinie 2012/19/EU einer getrennten Sammlung unterliegt. Aus dieser Kennzeichnung
muss hervorgehen, dass das Produkt nach dem Gebrauch nicht zusammen mit anderen Haushaltsabféallen
entsorgt werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet, das Abfallprodukt zu einem Sammler von Elektro- und

Elektronikaltgeraten zu bringen, der ein System fiir die Sammlung solcher Abfélle schafft - einschlieRlich eines
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entsprechenden Geschafts, einer lokalen Sammelstelle oder einer kommunalen Einheit. Bringen Sie die
Kartonverpackung zu einer Altpapierstelle und werfen Sie die Polyethylen-Beutel in einen Kunststoffbehélter. Die
Altgerate kénnen aufgrund des méglichen Gehalts an gefahrlichen Stoffen, Gemischen und Komponenten schadliche
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der
Wiederverwendung und Verwertung von Sekundarrohstoffen, einschlieflich des Recyclings, von Altgeraten. In dieser
Phase bilden sich Verhaltensweisen heraus, die zur Erhaltung des Gemeinwohls einer sauberen Umwelt beitragen. Im
Falle einer unsachgemdfen Entsorgung dieses Produktes konnen Sanktionen gemaR den nationalen
Rechtsvorschriften verh@ngt werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die nicht bestimmungsgemale Verwendung des Gerates oder durch
unsachgemaBe Handhabung entstehen. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne
vorherige Anklndigung zu &ndern, um gesetzlichen Vorschriften, Normen, Richtlinien oder aus baulichen,
kommerziellen, &sthetischen oder anderen Griinden zu entsprechen.
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