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(D instrukcja uzytkowania: MASZYNKA DO MIELENIA

Szanowni Klienci!

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy zapozna¢ sie doktadnie z trescig catej instrukcji obstugi i zachowaé

ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Nalezy upewnic si¢, ze ponizsze wskazowki zostaty zrozumiate.

Maszynka do mielenia produktéw spozywczych jest przeznaczona do uzytkowania w gospodarstwie domowym. Jest to
urzadzenie wieloczynno$ciowe, dzieki ktéremu jest mozliwe zmielenie: migsa, sera, jarzyn, maku a takze wytwarzanie
kietbasy. Przy zastosowaniu dodatkowego wyposazenia maszynki (typ 489.81) — szatkownicy mozna rozdrabnia¢

warzywa i owoce na: suréwki, satatki i przetwory.

NIEBEZP_IECZENSTWO!
OSTRZEZENIE!

Nieprzestrzeganie  instrukcji  obstugi
grozi obrazeniami oraz porazeniem pradem
* Nie korzysta¢ z urzadzenia, jesli jego
wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci
sq uszkodzone.

« Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie
uszkodzeniu, to  powinien  zosta
wymieniony u wytworcy lub w zaktadzie
serwisowym albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

* Napraw urzadzenia moze dokonywac
jedynie przeszkolony personel.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze
spowodowa¢ powazne zagrozenia dla
uzytkownika. W razie wystgpienia usterek
nalezy zwrdci¢ sie¢ do specjalistycznego
punktu serwisowego.

« Zachowa¢ szczegolng ostroznos¢
podczas uzytkowania maszynki W
obecnosci dzieci. Podczas uzytkowania
maszynka i jej przewod powinny
znajdowac sie z dala od dzieci.

* Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
dzieci. Przechowywal poza zasiegiem
dzieci.

Dzieci pod zadnym pozorem nie mogq
bawi¢ sie urzadzeniem.

+ Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych i umystowych
oraz przez osoby nie posiadajace
doswiadczenia w pracy z urzadzeniem i
znajomosci  sprzetu,  jedynie  pod
warunkiem zapewnienia nadzoru lub
przeprowadzenia instruktazu korzystania
ze sprzetu w bezpieczny sposob tak, aby
zwigzane z niewkasciwym uzytkowaniem
zagrozenia byty zrozumiate.

* Przed wymiang wyposazenia lub
zblizeniem sie do czesci poruszajacych sie
podczas uzytkowania, nalezy wytaczy¢
sprzet i odtgczy¢ od zasilania.

+ Kazdorazowo odtgcza¢ urzadzenie od
zasilania kiedy jest pozostawione bez
nadzoru, a takze przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

+ Zwraca¢ uwage, aby czas pracy
nieprzerywanej nie przekroczyt 10 minut a
czas przerwy przed ponownym uzyciem
nie byt krotszy niz 30 minut.

* Nigdy nie blokowa¢ przycisku
wytacznika. Stwarza to niebezpieczenstwo
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okaleczenia, jak  réwniez  grozi
uszkodzeniem urzadzenia.
« ZwracaC uwage na przewdd

przytaczeniowy, ktory nie moze przylegac
do cieptych powierzchni, np. kuchenek
gazowych czy elektrycznych.

* Przed myciem urzadzenia wyja¢ przewdd
przytaczeniowy z gniazdka sieci.
* Przed przystgpieniem do
sprawdzi¢  poprawno$¢
zespotu mielgcego.

* Urzadzenie musi by¢ uzywane tylko z
misg zasypowa.

* Urzadzenia mozna uzywa¢ tylko w
pomieszczeniach, ~w  temperaturze
pokojowej i warunkach opisanych dla
danego urzadzenia w normie PN-EN
60335-1.

* Oczysci¢ urzadzenie po kazdorazowym
uzyciu.

* Nie zdejmowac resztek pozostatych na
elementach ruchomych przy witgczonym
urzadzeniu.

UWAGA!

Nieprzestrzeganie grozi
uszkodzeniem mienia

pracy
zmontowania

+ Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka
pociggajac za przewod.

* Urzadzenie podtgczac do gniazdka sieci
elektrycznej (wytgcznie pradu
przemiennego) 0 napieciu podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

* Nie naraza¢ maszynki i wyposazenia na
dziatanie temperatury powyzej 60°C, co
moze uszkodzi¢ maszynke.

* Do popychania kawatkéw produktow
spozywczych stosowac tylko popychacz.

Uzycie innych  przedmiotow
uszkodzeniem maszynki i napedu.
* Nie przecigza¢ urzadzenia zbyt duzg
iloscig ~ produktow do  mielenia /
szatkowania, ani przesadnie silnym ich
popychaniem.

« Zesp&t mielacy musi by¢ doktadnie
zamontowany. Niepoprawnie —skrecony
powoduje ztg prace urzadzenia, co
skutkuje zig jako$cig mielenia oraz moze
powodowaC stepienie nozyka i sitka.
Stepiony nozyk lub sitko nalezy wymieni¢
na nowe.

* W trakcie pracy maszynki nie przestania¢
otworéw wentylacyjnych w obudowie.
Maszynki nie wustawiac na migkkim
podfozu.

* Nie zanurza¢ napedu maszynki w
wodzie, ani nie my¢ go pod biezacg woda.
* Przed myciem komory i wyposazenia do
mielenia/szatkowania koniecznie odtgczy¢
je od korpusu maszynki.

* Do mycia elementéw zewnetrznych nie
uzywa¢ agresywnych detergentow w
postaci emulsji, mleczka, past itp. Mogq
one miedzy innymi usungC naniesione
informacyjne symbole graficzne, takie jak:
podziatki, 0znaczenia, znaki ostrzegawcze itp.
* Przed uzyciem umy¢ wszystkie akcesoria
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Nie stosowac wrzacej wody!

Nastepnie starannie optukac i wysuszyc.

* Nozyk dwustronny po kazdym uzyciu
powinien zosta¢ umyty, wysuszony i
posmarowany np. olejem jadalnym.

grozi
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* Nie my¢ metalowych czesci w
zmywarkach. Agresywne srodki
czyszczace  stosowane  w  tych
urzadzeniach powodujg ciemnienie czesci.
Czesci metalowe nalezy my¢ recznie z
uzyciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.

« Nalezy uzywaé tylko jednego sitka
jednoczesnie.

WSKAZOWKA
Informacje o produkcie i wskazowki
dotyczace uzytkowania

* Urzadzenie jest przeznaczone jedynie do
uzytku w gospodarstwie domowym. Nie
jest przeznaczone do uzytku w zakfadach
zbiorowego zywienia.

* Po zakonczeniu pracy wyciagnaé
wtyczke przewodu przytaczeniowego z
gniazdka sieci. Nawing¢ przewod wokot
wyprofilowanego zagtebienia, a wtyczke
przewodu  whozy¢ do  specjalnie
przygotowanego miejsca.

* Gdy maszynka nie uruchamia sie - nalezy
oddac jg do serwisu.

* Migso przeznaczone do mielenia
oddzieli¢ od kosci, Sciegien, chrzastek i
Zyh.

* Przed mieleniem duze fragmenty
produktu pokroi¢ na kawatki, ktére mozna
witozy¢ do komory zespotu mielgcego.

« Nie mielic suchego maku. Przed
mieleniem maku, nalezy go wcze$niej
sparzy¢ i odpowiednio dtugo moczyc¢.

* Do mycia metalowych cze$ci stosowaé
miekka szczoteczke.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby przetwarzane
produkty nie miaty zbyt rzadkiej

konsystencji,  poniewaz moze to
skutkowaC dostaniem sie cieczy do
wnetrza urzadzenia. W  przypadku
zaistnienia takiej sytuacji nadmiar ptynu
moze sie wydostawaé poprzez otwory
wentylacyjne w dolnej czesci urzadzenia
(przelew awaryjny).

* Niektére warzywa mogg naturalnie
barwi¢ tworzywo, co nie ma wplywu na
jako$¢ produktow oraz prace urzadzenia.

Parametry techniczne sq podane na tabliczce znamionowej wyrobu.
Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 10 minut

Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut

Hatas urzadzenia: < 77 dB/A

MBP - Moc zablokowania silnika 1900 W

(D Naped maszynki - kazdy naped maszynki przystosowany
jest do montazu zespotu mielacego i szatkownicy produkcji
ZELMOTOR. W dolnej czesci urzadzenia znajduja sie otwory
wentylacyjne zabezpieczajace silnik przed przegrzaniem.

1a - Wytacznik  1b - Przycisk blokady

Zespot mielacy:

(@ Komora mielenia.

(3 Slimak z zamontowanym sprzegtem.

@ Nozyk.

® Sitko z otworami 4 mm.

(® Nakretka.

@ Misa zasypowa.

Popychacz.

Wyposazenie urzadzenia:

(9 Sitko z otworami 8 mm

({9 Sitko z otworami 2,7 mm

(Nasadka masarska

(2 Wktadka dystansowa

(3 Wneka na wtyczke
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@ Slimak.

@ Sprzegfo.

(3 Wkret M4x20.

Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie przed
przecigzeniem, ktdre chroni silnik przed zniszczeniem (np.
gdy do $rodka dostana sie kosci).

Zniszczone sprzeglo wymieni¢ na nowe:

* w $limaku ze zniszczonym sprzegtem odkreci¢ wkret (3),

* usuna¢ uszkodzone sprzegto (2),

* zalozy¢ nowe sprzegto (2) i dokreci¢ je wkretem (3).

Do komory mielenia (2) wiozy¢ kolejno:

@ Slimak (3) sprzegtem do $rodka.

(2 Na trzpien $limaka (3) nasunaé nozyk (4).

3 Sitko (np. 5) tak, aby wystep komory (2) wszedt w rowek
na obwodzie sitka.

@ Dokreci¢ nakretke (6) do wyczuwalnego oporu, w celu
unieruchomienia wszystkich elementéw zespotu mielacego.
(® Zalozy¢ zmontowany zesp6t mielacy na naped (1) i
obréci¢ do pozyciji, przy ktérej ustyszy sig ,click” blokady.

(® Nalozy¢ mise zasypowa, (7) na komore mielenia.

W podstawowym wyposazeniu szatkownicy sa: dwie tarki do

rozdrabniania na drobne i grube wiorki (marchwi, sera zottego,

gotowanych burakéw, selera itp.), tarka do krojenia warzyw na

plastry (ogorkow, ziemniakow, cebuli itp.) oraz tarka do przeciera-

nia (ziemniakdw, burakéw, owocow itp.).

Szatkownica wyposazona jest w:

(D Tarka do drobnych wirek.

@ Tarka do przecierania.

(3 Tarka do plastrow.

@ Tarka do grubych wicrek.

® Zatrzask.

(® Komora.

@ Misa zasypowa.

Popychacz.

(9 Nakretka - lemiesz.

Tarka do chipséw z warzyw i owocow (dotyczy modelu
nr 489.0780).

Wylaczy¢ maszynke i wyja¢ przewdd przytgczeniowy z gniazdka sieci.
(D Wyja¢ popychacz (8) i zdja¢ mise zasypowa, (7) z komory mielenia (2)
lub miske szatkownicy z komory szatkownicy.

(@ Nacisna¢ przycisk blokady (1b), zespdt mielacy lub komore
szatkownicy obréci¢ i zdjac ja.

(3 Rozlozy¢ elementy zespolu miglacego, komory z nasadka masarska,
lub szatkownice. Umyc¢ i wysuszy¢ czesci maszynki.

(4) Nawing¢ przewod przylaczeniowy wokot maszynki i zablokowaé
wiyczke w odpowiednio wyprofilowanej wnece (13).

Wyja¢ z opakowania korpus napedu (1) i wszystkie akcesoria.
Usuna¢ materiat opakowaniowy.

(D Naped (1) postawi¢ na twardym podtozu w poblizu gniazdka sieci
w taki sposdb, aby otwory wentylacyjne nie byly zastonigte.

* Przed pierwszym uzyciem maszynki umy¢ elementy wyposazenia.
Nozyk i sitka nasmarowac olejem jadalnym.

+ Zmontowa¢ odpowiednie wyposazenie i dotaczy¢ do napedu.

(@ Wiozy¢ przewdd przylaczeniowy do gniazdka sieciowego.

(3 Przyciskiem wytacznika (1a) uruchomi¢ maszynke.

NIE NALEZY PRACOWAC URZADZENIEM NA SUCHO

(bez wiozenia produktéw do mielenia lub szatkowania). Uzywanie
urzadzenia bez produktéw moze doprowadzi¢ do zniszczenia sprzetu.

Do komory mielenia (2) wlozy¢ kolejno:

(@ Slimak (3) sprzegtem do $rodka.

(@ Na trzpien $limaka (3) wkiadke dystansowa (12).

(3 Nasadke masarska (11).

(@) Dokreci¢ wszystkie elementy nakretka (6)—mocno do oporu.
(® Zalozy¢ zmontowany zesp6t mielacy, na naped (1)i obrdcic
do pozycji, przy ktérej ustyszysz ,click” blokady.

(® Natozy¢ miske (7) na komore mielenia (2).

Przed natozeniem na nasadke masarska kietbasnicy (ostonki
zjelita), nalezy namoczyc¢ ja w cieptej wodzie przez ok. 10 min.
Przy nakfadaniu ostonki na nasadke nalezy uwazac, aby nie
zatkac otworéw odpowietrzajacych w nasadce.

Nadzienie migsne nie moze by¢ zbyt rzadkie - grozi
przedostaniem sie cieczy do wnetrza urzadzenia!

Przed pierwszym uzyciem nalezy w cieptej wodzie z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyn doktadnie umy¢ elementy majace
kontakt z zywnoscia.

(D Otwoérzy¢ zatrzask (5) / odkreci¢ nakretke (9) i wozy¢
jedng z tarek sprzegtem do $rodka komory.

(2) Zamknag zatrzask (5) / zakrecic nakretke (9).

(3 Ztaczyé komore szatkownicy (6) tak, jak komore mielenia
maszynki.

+ Produkty duze pokroi¢ wczesniej na kawatki, aby bez
trudu wktadac je do komory.

+ Po zakonczeniu pracy wytaczy¢ maszynke i wyjac przewdd
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

« W razie potrzeby usuna¢ drewniang tyzka resztki produktow
pozostate wewnafrz.

Ostrza tarek nie wymagaja regeneracii.

Ostrza tarek sg bardzo ostre, nalezy zachowa¢ ostroznos¢.
W szatkownicy nie rozdrabnia¢ owocéw zawierajacych
twarde pestki (np. cate czeresnie, brzoskwinie itp.)

Duza zawarto$¢ ptynéw moze spowodowac ich wyciek
i przedostawanie si¢ do wnetrza maszynki.

[1]Uwaga! Krajarka 489.0800 pasuje tylko do
szatkownicy model 489.0700.
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Przed przystapieniem do czyszczenia odtaczy¢ przewdd zasilajacy od gniazdka sieciowego.

+ Naped przetrze¢ wilgotng szmatkq z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

+ Czgsci z tworzywa umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

+ Czesci metalowe umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

+ Doktadnie wysuszy¢ umyte czgsci.

+ Suche czesci komory mielenia lub szatkownicy zmontowa¢ w cafo$¢.

* Przed kolejnym uzyciem umy¢ wszystkie akcesoria w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Starannie optukac i osuszy¢.
+ Sitka i nozyk powinny zosta¢ nattuszczone - nasmarowac je olejem jadalnym.

Uwaga: Nie my¢ metalowych cze$ci w zmywarce.

To urzadzenie zostalo zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore nadajq sie do
ponownego wykorzystania. Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze produkt podlega selektywnej zbiorce
zgodnie z postanowieniami Dyrektywy 2012/19/UE. Takie oznakowanie informuje, ze produkt po okresie uzytkowania, nie
moze by¢ wyrzucony wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma obowigzek odda¢
zuzyty produkt do podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego, tworzacego system

B o takich odpadéw - w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego punktu zbiérki lub jednostki gminnej.Opakowanie
kartonowe przekaz na makulature, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czgsci
skfadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sig do ponownego uzycia i odzysku surowcow
wtérnych, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktdre wptywajana zachowanie wspdinego
dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary
zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfasciwa jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wezesniejszego powiadamiania,
w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.
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@ PykoBoacTtBo nosibzoBatend MACOPYBKA

Yeaxaemblit KnueHr!

Mepes HavamoMm WCMOMb3OBaHWA YCTPOWNCTBA BHUMATENbHO MPOYMTANTE COAEPXKUMOE BCE WHCTPYKUMIO MO
JKCMMyaTaLun N COXpaHNTe ee 19 AarnbHEeNLLEero UCroNb30BaHMS.

Y6eauTech, 4To Bbl NOHUMAETE CreaytoLme pekoMeHaaLum.

MsicopyGka Anst nepemarbiBaHus NPOAYKTOB NMUTAHWS NPefHa3HaueHa Ans UCNomnb3oBaHus B AOMALLHEM XO3SMCTBE.
SBNseTCs MHOTOYHKUMOHAMBHBIM YCTPOUCTBOM, MpW MOMOLLM KOTOPOTO MOXHO ObICTPO MEepemonoTb: MsCo, Cbip,
OBOLLM, MaK, a Takke M3roTaBnuBaTh konbacsl. Mpu UCMONb30BaHUM [ONONHUTENBHOTO 060PYNOBaHUS MSCOPYOKM —

LUMHKOBKM MOXXHO pa3MeribyaTh OBOLUM M (hpYKTbl Ha: canaT, BUHErPET W Ans KOHCEPBUPOBAHUS.

OMACHOCTb!/BHUMAHUE!

HecobriogeHne  MHCTPyKUMM Mo
aKcnnyatauuu  rpo3uT  TpaBMamu W

nopaxeHnem AIEKTPUYECKUM TOKOM.

* He ucnonb3yinte yCTPOMCTBO, €CIn 3ro
BUIKa, LUHYP MUTaHWS UK Apyrne aetanu
NOBPEXAEHbI.

* Ecnmn ByaeT noBpexaEH LWHYp NUTaHus,
TO €ero JOSPKEH 3aMeHuni Npou3BoaUTENb
WM creumanusMpoBaHHas pPeMOHTHas
MacTepckasi nubo KBanuuumMpoBaHHoe
o  BO  n3bexaHue BO3HWKHOBEHMS
OMacHoCTMw.

* PeMOHT yCTpoWcTBa MOXeT NpOBOANTbL
NCKIIOYUTENBHO cneuuanbHo 06yYeHHbIN
nepcoHan.HenpaBunbHO  NPOBEAEHHbIN
PEMOHT  MOXET  CTaTb  MPUYMHON
CepbE3HOM ONACHOCTW ANs Nosb3oBaTeNS.
B cnyyae BO3HWKHOBEHWS
HeucnpaBHOCTEN COBETYEM 06paTUTLCS B
CreLmanm3npoBaHHbIil CEPBUCHBIN MYHKT.
+ Cobriiogante 0CoBEHHYH OCTOPOXKHOCTb
BO BPEMS WCMOMb30BaHWNS MACOPYOKM B
npucytctBun  geted.  Bo  Bpems
NCMONb30BaHNS MsCopybka W ee LUHYp
[OMKHbI HAXOAMTCS Aaneko OT JeTen.

* YcTpoWctBO  He  MoXeT  BbiTb
NCMOIb30BaHO AeTbMMU. XpaHuTe
YCTPOWUCTBO B HEOOCTYMHOM NS AeTen
MecTe.

. YCTponcTBo MOXET ObITh
3KCMyaTUpoBaHoO nmuamu c
OrPaHNYEHHBIMM h13nYECKMMMN,
CEHCOPHbIMM n YMCTBEHHbIMY

CNOCOBGHOCTAMM M NNLAMM, HE UMEIOLLMM
onbiTa U 3HaHWA 06 YCTpOWCTBE, ecrnu
Oynet  obecrneyeH  KOHTPONb WM
nNpoBefeH MHCTpyKTax no 6esonacHoMmy
MCMONb30BaHWI0 YCTPOCTBA, YTOOI BblnK
MOHATHBI  PUCKW, CBSI3aHHble C  9r0
NCMONb30BaHNEM.

* [leT He JOMMKHbI UrpaThb C YCTPOMCTBOM.
+ [lepen 3ameHOM OCHaLlEeHUs WK
NPUGAMKEHNEM K ABIKYLLMMCS 4acTSM BO
BPEMS  MCMOMb30BaHUA  BbIKMKOYNTE
YCTPOWCTBO ¥ OTCOEAUHUTE ero OT CETW.

+ Bcerpa otcoeguHsinTe ycTponcTeo OT
WCTOYHUKA NUTaHUS, ECAIN OHO HAXOAMTCS
6e3 npucMoTpa, a Takke nepeqn
CKnadblBaHUEM, packnagbiBaHUEM W
OYUCTKOMN.

+ ObpauyaifTe BHMMaHWE, 4TOObI BpeEMS
BecnpepbiBHON paboThl He NpeBbiwano 10
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MWHYT, a Bpems nepepbiBa nepeq
MOBTOPHbIM MCMOMNb30BaHNEM ObINo He
MeHbLUe 30 MUHYT.

* Hukorga He 6noKuMpynTe  KHOMKM
BbIKNOYaTENs. IJTO CO34AEeT OMaCHOCTb
HAaHECEHNS! YBEYbs,, a TaKke Tpo3nT
NOBPEXAEHNEM YCTPOACTBA.
« (OO6pawante BHUMaHue
NUTaHms, KOTOpbIN He MOXeET
conpukacaTtbCs c TENNbIMY
NOBEPXHOCTSIM, HanpuMmep, rasoBbiX UMK
SNEKTPUYECKNX NITNT.

* [lepeq MbiTbeM Heob6X0aMMO BbIHYTb
LUHYP MUTaHWS OT PO3ETKM.

* [lepeg Hauyanom paboTbl NpoBeEpbTE

Ha  LWHyp

NPaBUIbHOCTb YCTaHOBKY yana
nepemarblBaHus.
¢ YCTPOMCTBO MOXHO MCMOMb30BaTb

TOIbKO C MIUCKOW (YaLLien) Ans 3arpysKu.

¢ YCTPOMCTBO MOXHO MCMOMb30BaTb
TONbKO B MOMELLEHUM, MPU KOMHATHOW
TeMnepaType M B YCMOBUSX, OMUCAHHbIX
ANS [OAHHOrO YCTPOWCTBA B CTaHAapTe
PN-EN 60335-1.

* Yuctute YCTPOMCTBO MOCME Kaxaoro
NCMOSb30BaHMS.

* He ypgansnte octaTkn Ha OBUXYLLMXCS
AeTansx, Koraa yCTPOWCTBO BKIHOYEHO.

BHUMAHMUE!

HeBbinonHeHe MOXeT NPUBECTM K
MaTtepuanbHomy yulepby

* He BblHAMaTE BUIKY M3 PO3ETKY
9NEeKTPOCETH, AEpras 3a NpOBOA.

* [logknioyanTe YCTPOMCTBO K PO3ETKE
9NEKTPOCETM (TOMBKO MEPEMEHHOrO TOKA)
C  HanpshkeHWMeM,  YyKasaHHbIM  Ha
WH(OPMALIMOHHOM LMTKE YCTPOMUCTBA.

* He noggeprante  mscopybky K
obopynoBaHue BO3JENCTBUIO
Temnepatypbl cebiwe 60°C, 4to MOXET
MPUBECTY K NMOBPEXAEHNIO MACOPYOKM.

* [In9 nNpoTankmBaHWs KyCKOB MULLEBbLIX

NpOAYKTOB ncnonb3yinTe TOMbKO
Tonkatenb.  Kcnonb3oBaHne  Apyrux
NPeaMETOB  TPO3UT  MOBPEXAEHNEM

Msicopybku 1 npusoaa.

* He neperpyxante YyCTPOWCTBO HW
Ype3MepHbIM KOMMYECTBOM MPOAYKTA, HY
CIMLLKOM CWMbHBIM €ro NpoTankuBaHueMm
(TonkaTenem).

« TwartenbHo ycCTaHaBnuBamTe y3ern
nepemarbiBaHus, NOTOMY YTO MNAOXO
cobpaHHbIii y3en nepemarnblBaHus BNEYET
3a coboi HeHagnexaliee KayecTBO
nepemarbiBaHus, a Takke MOXeT ObiTb
MPUYMHON 3aTyMNEHNS HOXa W cuTa.
3aTynneHHbIn  HOX W CUTO  cnepyet
3aMEHNTb Ha HOBbIE.

« Bo Bpemss pabotbl MscopyOku He
3aCrnoHsNTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
B kopnyce. Msicopy©bky He
yCTaHaBNu1BaiTe Ha MArKo OCHOBE.

* He norpyxaiTte npuBog Msicopybkn B
BOZY WM HE MOWTe €ero nog MpPOTOYHOW
BOJOMN.

. He MonTe obopyaoBaHme,
YCTaHOBNEHHOE Ha Msicopy6ke.

* [INA MbITbCA BHELUHUX ONEMEHTOB He
UCMONb3YiTe  arpecCcMBHbIE  YUCTALLME
cpefcTsa B popme 3MyIbCUiA, IOCbOHOB,
nact n ap. OHM MOryT, cpeau npoyero,
yOanuTb  HaHEeCEHHble  rpaduyeckune
WH(OPMALMOHHbIE CUMBOSbI, TakWe Kak:
LUKana,MapkupoBKY, NpeaynpeanuTesbHble
3HaKm v ap.
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* [lepeq ncnonb3oBaHWEM BbIMOWNTE BCe
akcecCyapbl B Tennmo Boge €
pobaBneHneM XMOKOCTM Ans  MbITbCS
nocyabl. He ucnonbayite kunatok! 3atem
TLLATesNIbHO MPOMOWTE U BbICYLUMTE.

* [1BYCTOPOHHMI HOX HEOBXOANMO MbITb,

Cywntb WM  CMasblBatb,  Hanpumep,
nuiiesbiIM  MacrioMm, nocne  Kaxnoro
MCNOI1b30BaHUA.

* He wmowte MeTanmuyeckue 4actm B
NOCYAOMOEYHbIX MallMHaX. ArpeccuBHble
YUCTALLME CpPeACTBa, MCMOSMb3yeMble B
TaKnX YCTPOWCTBAX, BbI3bIBAIOT
NOTEMHEHWE BbILIEYKA3aHHbIX YacTemn.
MoKnte MX BPYYHYK C MCMOMNb30BaHWEM
TPAAMLMOHHBIX XUOKOCTEN ANS MbITbS
nocyzp!.

+ OOHOBPEMEHHO MOXHO WCMOMb30BaTh
TOINbKO OLHO CHUTO.

COBETbI

WHopmauma o npogykte M COBETbI MO
aKcnyaTaumum

*YCTpOWCTBO npeaHasHa4yeHo
UCKMIOYMTENBbHO NS WUCMONb30BaHWS B
[IOMaLLHEM X0391cTBe. He

nNpefHa3HayeHo Ans WUCMoNb30BaHWS Ha
NPeanpUaTUSX 0BLLECTBEHHOMO NUTaHNS.

* [Tocne okoH4aHWs paboTbl BbIHbTE BUIKY
LUHYpa NUTaHUS U3 PO3ETKN SNEKTPOCETU.
Obmoraiite LHYP BOKpYT
NPOGUIMPOBAHHOIO YrybneHns, a BUMKY
lWHypa  BCTaBbTe B  CrnewumarbHo
NoAroTOB/IEHHOE MECTO.

* Ecnv msicopyBky HEBO3MOXHO BKITHOUYUTb
- 0ThaWTe eé B CepBuC.

. Msco, npeaHasHayeHHoe K
nepemarblBaHuio, OTAENUTe OT KOCTew,
CYXOXUITUN, XPALLEN U X1

« [lepeng nepemanbiBaHneM Bonblume
NPOAYKTbI MOPEXbTE Ha KYCKW, KOTOpble
MOXHO MOMOXWTb B  Kamepy yana
nepemarbiBaHus.

* He nepemanbiBaitte cyxoit Mak. lepeq
nepemarnbiBaHMEM MaK [OMmkeH ObiTb
npeaBapuTenbHO 3anapeH W 3amMoueH B
TeyeHue bonee AecATH Yacos.

« [Ind MbITbS METaNIMYECcKUX Yacreu
NCNONb3yNTe MATKYH LETKY.

* Y6eautech, YTo TEKCTYpa 06paboTaHHbIX
MULLEBbIX MPOAYKTOB HE CMWLLKOM TOHKas,
TaK Kak 9T0 MOXET NPUBECTU K NOnagaHmio
KUOKOCTU B MalmHy. B atom cnyyae
W3MNULLKA XMAKOCTU MOTYT BbITE€YL Yepes
BEHTUNALUMOHHbIE OTBEPCTUS B HIDKHEN
4acTW YCTPOWCTBA (aBapUIHbIN NEpenmB).
* HekoTOpbl€e OBOLLM MOTYT ECTECTBEHHbBIM
0Bpa3om oKpacuTb MAAcTUK, YTO HUKAK HEe
OTPa3nTCA Ha KayecTBe MPOAYKUMM W
paboTe ycTpomncTaa.

TexHudeckvie napameTpbl ykadaHbl HAa MH(OPMALMOHHOM LLUTKE
n3nenvs.

[onyctumoe Bpems becnpepbiBHOi paboTbi: 10 MUHYT

Bpewms nepepbiBa nepes NOBTOPHbIM MCMONb30BaHMEM: 30 MUHYT
LUymHocTb yeTpoitcTea: < 77 dB/A

MBP - MoLHocTb 6riokupoBku geuratens 1900 W

() Mpusoag  mscopybkm kaXablih  npuBoA  Mscopy6ku
npucnocobreH Ans yCTaHOBKM y3na nepemartblBaHns U LUNHKOBKA
nponssogctea ZELMOTOR. B 3agHeit 4acty ycTpoiicTea UMetoTcst
BEHTUNSALUMOHHbIE OTBEPCTUS AN 3aluTbl  fgsuratens OT
neperpesa.

1a Boikntoyatenb 1b KHorka 6rokupoBki

Y3na nepemanbiBaHus, B COCTaB KOTOPOTO BXOAWT:

@ Kamepa nepemanbiaHus

(3 MMoparoLuuit BUHT C YCTaHOBMEHHOM MyhTOM

@ Hoxuk

(B Cuto ¢ oTBepcTUAMI 4 mm

® Taifka

(@) Mucka (YaLa) ans 3arpyaku

Tonkatenb
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O6opyaoBaHue, B COCTAB KOTOPOTO BXOANT:
(9 CwuTo ¢ oTBEPCTUAMM 8 MM

@9 CuTo ¢ oTBEPCTUAMM 2,7 MM

(D Kon6acHas Hacaaka

(12 [incTaHuyoHHas Bknazka
(3Yrny6nenue ans BUnKu

@ WHex

(@ PepykTop

(3 Bont M4x20

Msicopybka uMeeT MexaH4eckii NpefoXpaHuTenb, KOTOpbIN
3alLMLLAeT MOTOP OT pa3pyLUEHUs (HanpuMep, ecnu B cepeanHy
nonanu KocTu).

CnomaHHyto MycTy 3aMeHUTe Ha HOBYIO:

* B MOJAIOLLEM BUHTE CO CIOMaHHO MydTol oTkpyTUTE 6ONT (3),
* YAanuTe cromaHHyto Mydry (2),

* BMOXMTe HOBYI0 My(Ty (2) M AokpyTuTe eé GonTom (3).

V13BnekuTe kopnyc npusopaa (1) v BCe akceccyapbl U3 ynakoBKU.
Yganute ynakoBOYHbIi MaTepumarn.

(D Mpueoa (1) nocTaBbTe NOBAU3OCTM OT PO3ETKW ANEKTPOCETH Ha
TBEPAOV OCHOBE TaK, Y4TOObI HE 3aCMOHSATb BEHTUNALIMOHHbIE
OTBEPCTUS B KOpNyce.

+ [lepef nepBbIM UCMOMb30BaHNEM MSCOPYOKI BbIMOIATE
anemeHTbl 060pyaoBaHNsA.CMaxbTe HOX U CUTO NULLEBBIM
macnom.

+ CMOHTUpY#iTe COOTBETCTBYIOLLEE 060pY[OBaHIE U MOAKIHOYNTE K
npuBogy.

(2)BcTaBbTe 8MeKTPONPOBOA B PO3ETKY MEKTPOCETH.

(3 KHorkoi Bblkmiovatens (1a) BKIOUUTE MACOPYBKY.

HE 3AMYCKAWTE YCTPOWCTBO BXONIOCTYIO.
Vcnonb3oBaHue yCTpOICTBa BXONOCTYO MOXET NPUBECTY K
NoBPEXAEHNI0 0B0PYAOBaHMS.

B kamepy nepemanbiBaHus (2) BCTaBbTe NOOYEPEQHO:

(D Mogatowmit BUHT (3) MydhTOi B CEPEaMHY.

(2)Ha crepxeHb uHeka (3) HoXuK (4).

(3 Cwo (Hanp. 5) Tak, YToBbI BLICTYN Kameps! (2) BOWEN B Na3 Ha
OKPYXXHOCTY cuTa.

(@ [lokpyTuTe raiiky 4o TeX nop, noka He NoYyBcTByeTe
CONpoTHUBMEHWe, YTobbI 06E3ABMKMUTL BCE 3IEMEHTHI yana
nepemarbIBaHus.

(5) YcTaHoBUTE CMOHTUPOBAHHBIIA Y3e NepemanbiBaHms Ha
npuBog (1) 1 NPOKPYTUTE B MOMNOXEHWE, MPY KOTOPOM YCTbILNTE
LYen4oK BrIOKMPOBKY.

(&) YcTaHoBuTe MUCKy (YaLuy) Ans 3arpysku (7) Ha kamepy
nepemarbIBaHus.

B kamepy nepemaribiBaHus (2) BCTaBbTE NOOYEPEAHO:
(D Mopatowmit BUHT (3) MychTON B CepeanHy.
(2)Ha widT nogatoLero BuHTa (3) AUCTaHLMOHHYIO BKMagky (12).

(3 KonbacHyto Hacaaky (11).

(@) [okpyTiTe BCE aneMeHTbI raitkoit (6) - CunbHO A0 yropa.

(5 YcTaHoBNTE CMOHTMPOBAHHBIN Y3eN NepemManbIBaHms, Ha
npuBoz (1) v NPoKpyTUTE B MONOXEHME, NPX KOTOPOM YCAbILLMTE
LYen4oK HrOKMPOBKM.

(© YcraHoBuTe MMCKy (vallly) Ans 3arpyski (7) Ha kamepy
nepemanbIBaHms (2).

Meper HapesarreM konbacHuLpbl (060M0YKN U3 KULLKK) HAaMOYUTE
€€ B TENnoN Bofie B Te4eHUN oK. 10 MUH.

+ Ha konbacHyto Hacapiky (11) HafeHbTe MOKpyto konbacHuuy,
obpaTuTe BHUMaHMe, YT0Bbl He 3aKpbITb BO3YX00TBOASLME
OTBEPCTNS B Hacaake.

MscHas macca, 3anonHsowwas KUKy, He [OITKHA ObITb
«CNMULIKOM XuaKon». Bonbluoe coepxaHue XnaKoCTn MOXeT
BbI3BaTb €€ BbITeKaHWe 1 nonaaaHue BHYTPb MACOPYOKH.

LUMHKOBKA MMEeT ABE TepkM O M3MeNbueHust Ha Memkylo W
rpyByIo CTPYXKY (MOPKOBb, Cbip, BapeHast CBeKma, Cemnbaepeit u T.
4.). TpeTbsi Tepka npedHasHayeHa Ans Hapeskd OBOLLEN
floMTMKaMu (Orypubl, kapTodenb, nyk 1 T. 4.). YeTeeptast Tepka
UCTIONb3YETCS Mt NEPETUPAHUS KAPTOENs], CBEKIbI, OPYKTOB U T. A.
(D Menkas Tepka

(2 Tepka ans nepeTupaHus

(3 Tepka Ans NOMTUKOB

(4) KpynHas Tepka

(® [Oepxarenb

(® lonoska

@ NoTok Ans 3arpyaku NPOfIYKTOB

Tonkatenb

© Nessue

BapabaHuuk-Tepka YnncoB 13 pyKTOB 1 OBOLLEN (AN MOAENM
Ne 489.0780)

lMeper nepBbIM UCMOMb30BaHMEM TLLATENBHO NPOMOWTE SMEMEHTI
060pyA0BaHMS, KOTOPbIE HAXOAATCS B KOHTAKTE C NULLEN B TENMON
BoAe€ C f106aBNEHNEM MOHOLLETO CPeACTBa.
(1) Packpoitte fepxatens (5) / oTkpyTUTe raiky (9) 1 BCTaBbTE OHY
113 TepOK MychTOM BO BHYTPb Kamepsb!.
(2 3axnonnute pepxatens (5) / sakpyTuTe raiky (9).
(3 MpucoepmHnTe Kamepy WKMHKOBKM (6) aHanorMyHo kamepe
nepemarnbIBaHus MSICOpYOKi.
* bonbluve npofyKkTbl NPeaBapuTENbHO MOPEXbTE Ha  KyCkw,
KoTopble CBOBOAHO NOMECTATCS B kamepy.
* Mocne okoH4YaH!st paboTbl BbIKNKUMTE MSCOPYBKY 1 BbIHbTE LUHYP
MUTaHS U3 PO3ETKN ANEKTPOCETH.
¢ Ypanute AepeBsiHHOM MOXKOA OCTATKW MPOLYKTOB, KOTOpblE
CKOMMIUCH BHYTPY TEPKM UMK B KaMepe.
Jle3Bus TEpOK He TpeByIOT pereHepaLum.
Jle3Busi TEPOK OYeHb OCTpble, Heobxogumo cobnoaaTb
OCTOPOXHOCTb.
He wu3menbyaite ¢pykTbl C TBEpAbIMM  KOCTOYKaMU
(Hanpumep: uenyw BUWHIO, Mepcukn U T. A.). Bbicokoe
cofepkaHue KMAKOCTW MOXET MNPUBECTM K yTeuke W
npocaynBaH1IO BHYTPb YCTPONCTBA.
m BHumanme! OBowepeska 489.0800 nogxoaut Tonbko Ans
WUHKOBKM Moaeny 489.0700.
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BbikntounTe MsACOpyoky M BbiHbTE LUHYP MUTaHUS U3 PO3ETKN
3MeKTpoceTH.

(DBblHbTe TONCTETL (8) M CUTUTE MMCKy (Yawwy) 3arpysku (7) C
kamepbl nepemarnbiBaHWs (2) WM MUCKY (Yally) LUMHKOBKW C
kamepbl LUMHKOBKY.

(2) Haxwmure Ha kHonky 6nokuposkm (1b), yaen nepematbiBaHus 1im
Kkamepy LUMHKOBKY MOBEPHUTE U CHUMMTE 8.

(3Pasbepute oneMeHTbl yana nepemanbiBaHus, Kamepbl C
konBacHo HacaaKol N LIMHKOBKW. BbiMOITE 1 BbICYLLNTE YacTK
MSCOpY6KY.

(@ O6MmoTaiiTe WHyp NUTAHUS BOKPYr MACOPY6KM 1 3aBnokupyiTe
BUITKY B CrieLuanbHo npodunuposaHHoM yrnybnernn (13).

Meped uACTKOW OTKMIOYMTE LIHYP MUTaHWS OT  PO3ETKN
3NeKTpONUTaHNS.

+ [prBOA MPOTPUTE BNAKHO TPAMKOI, CMOYEHHOI XMAKOCTHIO ANS
MbITbS MOCY/bI.

+ Yactn u3 nnactmacchl (mnacTuka) MoiiTe B TENnoi Boge C
A0baBneHneM XNAKOCTU ANS MbITbS NOCYAbI.

+ MeTannuyeckie 4actv MoiiTe B ropsueil Boge ¢ fobaBneHnem
KNBKOCTU ANS MbITbs NOCYAbI.

+ TwaTenbHO BbICYLUMTE MOMBITbIE YacTy.

+ Cyxve 4acTu Kamepbl nepemarnbiBaHWUs WM LUNHKOBKM
CMOHTMPYIATE B €1HOE Lienoe.

+ [epep NOBTOPHLIM NCMONb30BAHNEM BbIMOIITE BCE akceccyapb! B
Bofe ¢ fAobaBneHnem XUAKOCTM ANS MbITbCA nocyAbl. TlwaTtensHo
MPOMOWATE 1 BbICYLLMTE.

+ CUTa M HOX AOMKHbI OCTaBaThCH CMa3aHHbIMU - CMaxbTe WX
MULLEBLIM MaCIIOM.
Buumanne: He  moite
NOCYAOMOEYHbIX MallMHaX.

Oro yctpoictBO  6bino  paspabotaHo K

MeTannuM4yeckue yactun B

W3rOTOBMEHO ~ M3  BbICOKOKAYECTBEHHbIX
MaTepuarnoB M KOMMOHEHTOB, KOTOPbIE MOXHO
1Cnonb3oBaTh MOBTOPHO. Cumson

]

nepeyepkHyToOro  KOHTENHepa Ans  OTXOAO0B
03HaYaeT, YTO MPOAYKT MOLNEXNUT CEeNneKTUBHOMY cOopy B
cooTBeTCTBUN € nonoxerusmu [upektuebl 2012/19/EC.
OTa MapkvpoBka NHGOPMMPYET O TOM, YTO M3fenue nocne
nepruoja 1Cmonb30BaHNs Hemb3s BbiOpackiBaTb BMECTE C
apyrumn 6bIToBBIMM - OTX0Aamu. [lonb3oBatenb 06s3aH

BEPHYTO  UCMOMb30BaHHbIA  MPOAYKT  CyBbekTy,
OCYLLECTBNISOLLEMY cGop MCMONb30BaHHOTO
SMEKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO  0BOPYAOBaHMS,

obpasytoLero cuctemy cbopa Takix 0TXOAO0B, B TOM YMcne
B COOTBETCTBYHOLMA MarasvH, MECTHBIA MyHKT cbopa wunm
MyHULMNanbHOW  eduHuue.  KapTOHHyl  ymakoBky
0TNpaBbTe Ha MakymaTypy. Mcnonb3oBaHHOe YCTPOMCTBO
MOXET OKa3blBaTb BPEAHOE BO3AENCTBUE Ha OKPYXaloLLyH0

cpemy W 300POBbE YeroBeka M3-3a MOTEHUMArbHOTO
COAEepkaHUs OMacHbIX BELLECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB.
[lomaluHee X031CTBO UTPaeT BaXHyto porib B COAENCTBIMN
MOBTOPHOMY 1CMOMNb30BaHMI0 " yTUAM3aLmMN
nepepabaTbiBaeMbiX MaTepuanos, BKtoyasi nepepaboTky
ucmonb3oBaHHOro  ycTpolictea. Ha  atom  aTane
(hOPMUPYIOTCS  MPUHLMMBI,  KOTOpble  BIMSIOT ~ Ha
noadepxaxue obiero 6rara, kKoTopbiM SIBMSETCS YuCTas
oKpyXxaroLlasi cpefia. ECrv aTOT MpoayKT yTWnMaupoBaH

HenpaBUnbHO, MOTyT ObiTb  HanoXeHbl LTpadbl B
COOTBETCTBIM c obLerocyaapcTBEHHbIM
3aKOHOAATENbCTBOM.

[MponsBoanTens He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a 6o
yliepb, BOSHMKWMIA B  pesynbTaTe  MCMONb30BaHWS
YCTpO#CTBA AN [PYrMX Leneir WmnW  HempaBuIbHON
akcnnyatauun. [MpowssoguTenb ocTaBnseT 3a cobon
npaBo BHOCUTb U3MEHEHWS B YCTPOWCTBO B Ntoboe Bpems
be3 NpeABapUTESTBHOMO YBELOMIEHNS, YTOObI
COOTBETCTBOBATb 3aKOHaM, NOCTAHOBIEHWSIM, IVPEKTVBAM
WM BHOCWUTb W3MEHEHUSI B KOHCTPYKUMIO, a Takke o
KOMMEPYECKIM, SCTETUYECKUM 1 APYTM MPUYMHAM.
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m IHCTPYKLIT 3 ekcnayaTauii M' ACOPYBKA

LLIaHoBHi KnieHTN!

Meped BMKOPWCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXHO MpOuMTAlTe iHCTPYKLiO MOBHICTIO i 30epexiTb ii ANs noganbLioro

BUKOPUCTaHHA. epekoHanTecs, LU0 BX 3p03yMiny iHCTPYKLt.

KyxoHHMIn koMBaliH npusHayueHnin Ans JOMALLHbOr0 BUKOPUCTaHHs. Lie 6araTodhyHKLioHanbHWiA NpUCTPIl, L0 [03BONSE
nepementoBaTi M'sico, cup, Arou, Mak, kobacy. 3a [onoMorow [oAaTkoBoro obnagHaHoro noapibHiBaHa MOXHa

noapiGHoBaTK 0BOMI i pYKTV NS canarTiB i KOHCepBaLlilt.

A HEBE3IMEYHO! |

MONEPEMKEHHSA!
HepoTtpuMaHHs iHCTPYKLiT 3 ekcnnyaTauii
MOXe NPU3BECTW [0 TPaBMyBaHHS i
YPaXeHHS eeKTPUYHUM CTPYMOM

« He BukopucToByiTe KombailH npw
MOLUKOZKEHHI BUIKM, LUHYpa XWUBMEHHS
abo iHWKX geTanen.

* FAKWO WHYP XMBMEHHS MOLUKOMKEHMHN,
ANS YHUKHEHHSt Hebeaneku 1ioro cnig
3aMiHUTU Y BUPOOHMKA, B CEPBICHOMY
LeHTpi abo y kBanidikoBaHoro axisLs.

* PemOHT npucTpo  [03BONSETHCA
BMKOHYBATWTINIbKN HABYEHOMY NEPCOHany.
HenpaBuibHO BWKOHAHWMA PEMOHT MOXe
NpUBECTM [0 CEepro3Hoi Hebeanekn ans
KopucTyBaya. Y pasi BUSBIIEHHS AedhekTiB
3BEPHITLCS 1o cnevianiaoBaHoro
CEPBICHOrO LIEHTPY.

+ byabte ocobnmBo obepexHuMK npu
BMKOPUCTaHHI KOMGalHy B MPWUCYTHOCTI
piten. Mpwn BUKOpUCTaHHI komBaitHy i Moro
kabernio cnig TpumaTacs 3paneka Big
AiTen.

. [MpucTpin He NOBWHEH
BMKOPWUCTOBYBATUCSH  [AiTbMW. TpumaiTe

iioro nogani Big Aiten.

¢+ [lpucTpin  MOXYTb BMKOPUCTOBYBATY
ocobn 3 oBMExeHumMmM - Qi3nyHUMK,
CEHCOPHUMY Ta PO3yMOBUMU
MOXNWUBOCTAMM, @ TakoX ocobu, siki He
MatoTb [JOCBIAY | 3HaHb NPO 0BnagHaHHs,
SKLIO 332 HAMW 3AINCHI0ETLCS Harnag abo
NPOBELEHNA HCTPYKTaX 3 6e3neqHoro
BMKOPUCTaHHS 06nagHaHHs Ans Toro, Wwob
Taki ocobu 3po3yminM  nmoB'AsaHi 3
BMKOPUCTAHHSAM MPUCTPOIO PU3KKM.

* [liTn He NOBUHHI rpaTUCS 3 NPUCTPOEM.

« [lepen 3amiHow o6nagHaHHa abo
HabNWKXEHHAM 4O PYXOMUX YaCTWH nig Yac
ekcnnyatalii BUMKHITb 06nagHaHHA Ta
BiZ'eAHaTe MOro Bif eneKkTpoMepexi.

* Uopa3dy, Konu npuCTpin 3annLIAETbCSH
6e3 Harnsay i nepen 1oro cknagaHHaM,

po3bMpaHHaM abo OYNLLEHHSM,
BigknwyanTe  Moro  Big  [kepena
XMBNEHHS.

* [lepekoHaiTecs, LWo Yac beanepepBHOI
poboTn He nepesuilye 10 xBUNKH, a Yac
nepepsu nepeg NOBTOPHUM
BUKOPUCTAHHAM - He MeHLUEe 30 XBUIUH.

« 3a xogHum o6CTaBUH He OnokyiTe
KHOMKy BUMMKada. Lle cTBoptoe Hebeaneky

str. 14



TpaBMyBaHHS,
MPUCTPOLO.

* 3BepHiTb yBary Ha 3'egHyBarbHWi
kabenb, KW He MOBUHEH MpUnMNaTi Ao
TENNX MOBEPXOHb, TakMX SK ra3osi abo
eNEeKTPUYHI NIUTMK.

* [Mepeq NpOMMBaHHAM kombaiiHa BUMITb
kabenb 3 po3eTky.

* [lepen noyatkom poboTu nepesipTe
NPaBUMbHICTb  MOHTaXy  MOAPiOHI0 -
BanbHOro BIIOKY.

* [pucTpin NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS
TifbKW 3 YaLueto Ans 3acunaHHs.

* [lpucTpin MOXe BUKOPUCTOBYBATUCS
TINbKA B NPUMILLEHHAX, NPU  KIMHATHIN
Temnepatypi i 3a yMOB, OMMCaHWX [Ans
npunagy B ctaHgapti PN-EN 60335-1.

d TaKOX MOLUKOMKEHHA

* Yuctite  NpUCTpin - MICAS  KOXHOrO
BUKOPUCTaHHS.
* He 3HimMaiTe 3anmuLIKM NPOAYKTIB Ha
PYXOMUX  YacTWHax, KOMM  MPUCTPIN
BBIMKHEHW.

YBATA!

HepoTpumaHHs uiei BuMorn Moxe
MPUBECTU [0  MOLIKOMKEHHS  MailHa.

* He BuTAryiTe BUIKY 3 pO3eTKM, TATHYYH
3a kaben.

* [ligkntodiTe MPUCTPIN A0 eNeKTPUYHOI
PO3ETKN (TiNbKA A7 3MIHHOK CTpymy) 3
Hanpyrow, 3a3Ha4yeHol Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHUMM XapaKkTepucTukamu
MPUCTPOIO.

* He BuKkopuctoBynte KOMOamH i 1oro
obnapgHaHHs npu Temnepatypi BuLe 60°C,
WO MOXe NpWU3BeCT! [0 MOLUKOMKEHHS
KoMOamHy.

* BukopuctoBynte Tinbku LUITOBXaH Ans
NPOLLBTOBXYBAHHS LUMaTKiB i
BukopucTaHHs IHWKMX npeameTiB  MOXe
NPUBECTU [0 MOLLKOKEHHS komBaitHy Ta
npuBoay.

* He nepeBaHTaxyunTe NpUCTpi 3aHaATO
BENMKOIO  KIMBbKICTIO  MPOAYKTY | He
HaTUCKaMTe Ha HbOrO 3aHaATO CUITBHO.

* MogpibHioBanbHUM 610K NOBUHEH ByTy
peTenibHo  3MOHTOBaHWN, OCKifTbKM
HenpaBunbHa YCTaHOBKa npu3eede Ao
HETOYHOI SIKOCTI NOAPIGHIOBAHHS, @ TaKoX
MOXe 3aTynuTW HiX i CiTYacTun QinbTp.
3aTynneHi Hix i ciTyacTUin INbTP NOBUHHI
ByTn 3amiHeHI.

* He 3akpusante BEHTUNALINHI OTBOPK B
kopnyci nig 4ac pobotn. He craBTe
KyXOHHUI KOMBaiiH Ha M'SIKY NOBEPXHIO.

* He 3aHyptoiTe npuBig kombanHy y Bogy i
He MWIATE MOro Nif, NPOTOYHOK BOLOHO.

* He Muinte obnagHaHHs, sike nigknoveHe
[0 KomBaliHy.

* He BuKOpWUCTOBYMTE arpecuBHi MUKOM
3acobu y BUMMSAAI eMynbCii, MOCBIOHIB,
nactT i T.0. AN9 OYMLLEHHS 30BHILLHIX
enemeHTiB. BOHM MOXyTb, cepes, iHLOoro,
BajandtM  rpadiyHi  CUMBONKW, K
BMKOPUCTOBYIOTLCA AN IHOOPMYBaHHS,
TaKi K MO3HAYEHHS, MonepemKyBasibHi
3HaKW i T.A.

¢ [lepen BWKOPUCTAHHAM BUMWIATE BCI
akcecyapu y Tennii BOAi 3 [OL4ABaHHAM
MUIOYMX PISUHM.

He BukopucToByTe okpin!

[MoTiM NpOMWIATE | PETENBHO BUCYLLITH.

+ [IBOCTOPOHHIA HDX MiCNs  KOXHOrO
BMKOPWUCTAHHSA CRig BUMWUTKW, BUCYLUMTH |
3MacTUTW, HanNpyKnag, osieto.
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« He wMunte MeTanesi Aetani B
NOCYZOMWIAHIA MaLLMHI. ATPeCUBHI MUSTBHI
3acobu, WO BWKOPUCTOBYKOTbCH B LWX
NPUCTPOSX, 3aTeMHIoTb deTani. Muite
€NEMEHTN  BPYYHY,  BUKOPUCTOBYHOYM
TPaAMLINHI PiZUHM ONS MUTTS NOCYAY.

+ OHOYaCHO crif BUKOPUCTOBYBATY NNLLIE
OLHY PeLuiTKy.

MOPALA
IHbopmaLis woao Bupoby Ta iHCTPYKLUii i3
3aCTOCyBaHHs!

* [lpucTpin npusHayeHnin Tinbku AN
[OMALIHBOr0  BUKOpPUCTaHHS. BiH  He
NPU3HAYEHUN  ANS  BUKOPWUCTAHHA B
pecTopaHHoMy Bi3HeCi.

« [licns 3aKiHYeHHS BUMMITb LUTEKEP
3'eOHyBanbHOrO  kabemnio 3 pO3eTKW.
Ob6epHiTb kabenb HaBKOMO NPOMINbLOBaHOI
NOPOXHMHY | BCTaBTe KabemnbHWI LTekep B
creLianbHo NiAroToBIeHe Micue.

« fkwo kombGailH He 3anyckaeTbCs,
3BEPHITLCS Ao CepBiCHOro
0bcnyroByBaHHSI.

« M'aco, npusHayeHe Ans noapibHEHHs,
BiRAINSETHCA Bif KICTOK, CYXOXWUITb, XPALLIB
i K.

* [epen noapibHeHHsIM po3pidaTit BENWKi
WMaTKW NPOAYKTY Ha ApiBHiLLi, SKi MOXHa
BMICTUTW O Kamepu noapibHI0BaNbLHOM
Broky.

* He wM™enitb cyxoro Maky. [lepeg
3MOsI04yBaHHs Mak HeobXigHO nonepeaHbO
OLUMAPUTK i BUMOYUTY - Ha KifbKa FOAMH.

« [Ins ouMweHHs meTanesux Aetanen
BUKOPUCTOBYWTE M'AKY LLITKY.

*  [lepekoHanTecb, WO  TekcTypa

006pobneHoi Dxi He HaaToO ApibHa, OCKINbKM
e MOXe MNpu3BeCTM [0 MOTPanssHHS
pioMHM B MalmHy. Y UbOMYy BUNagKy
HaAMMLLIOK PIgVMHN MOXE BUXOAWTM Yepes
BEHTUNALIAHI  OTBOPU BHU3Y MPUCTPOIO
(aBapiiHe nepenmuBaHHs).

« [leski oBodvi MOXyTb 3achapbysaty
NNacTMK MPUPOSHAM  YMHOM, LIO He
BMIMBAE Ha SKICTb NpOAyKTiB Ta poboTy
NPUCTPOIO.

TexHi4Hi napameTpy HaBefeHi Ha TabnnyLyi NPOAYKTY.
Honyctumuit yac 6eanepepsHoi poboTn 10 XBUMKH

Yac nepepsu nepes NOBTOPHUM BUKOPUCTaHHAM 30 XBUMMH
LLym npuctpoto: < 77 dB/A

MBP - notyxHictb 6nokyBaHHs asuryHa 1900 Br.

(1) TMpmBia komBaliHy - KOXeH NpyBIA KyXOHHOro kombaitHy
MPUCTOCOBAHMIA 1O MOHTaXy NOAPIGHIOBANbHOTO Broky
(wpenepa) ZELMOTOR. Y HUXHI YaCTUHI NPUCTPOIO €
BEHTUNSALAHI OTBOPM, LU0 3aXMLLAIOTb ABUTYH Bif NeperpiBy.
1a Bumukay 1b KHonka 6rnokysaHHs

MoapiGHtoBanbHNI 60K:

@ MnumHok.
3 LLHek 3 BCTAHOBMEHOK MYTON.
@ Hix.
(® Cityactii dinbTp 3 OTBOPaMM 4 MM.
® Taiika.
@ Yawa fns sacvnaHHs.
LLitoBxay.
YcTaTkyBaHHs:
(9 Cuto 3 oTBOpaMM 8 MM.
Cuto 3 0TBOpamMK 2,7 MM.
() Hacagka ansi cocucox.
(12 [ucTaHuiiHa Bknagka.
(@3 Ortsip Ans Wwrekepa

® WHex.

(@ 3uenneHns.

(3 IBUHT M4x20.

KombailH Mae MexaHi4HWiA 3axucT Bif MepeBaHTaXEeHHS, Lo
3axvLLae ABUTYH Bif MOLWKOMKeHb (HanpuKnag npu noTpannsHHi
BCePeANHY KiCTOK). 3aMiHiTb MOLIKOZKEHY MyTy HOBOI:

* BUKPYTTTb IBUHT (3) B LLHEKY 3 NOLLKODKEHOI0 MYDTOl0,

* 3HIMITb MOLLKOMRKEHY MYTY (2),

* BCTaBTE HOBY MY(TY (2) i 3aTArHITh ii rBUHTOM (3).
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Buitmits  kopnyc npweogy (1) i Bci enemeHT. Bupanitb
nakyBanbHui MaTepian.

(D MowicTiTb kopnyc (1) Ha TBepAY NOBEPXHIO BiNs PO3ETKM Y Takwit
cnoci6, LU0 He CTBOPHOE NepeLLKOA ANs BEHTUMSALT.

+ [lpomuitte 0bnagHaHHS nepef NEPLUAM  BUKOPUCTAHHSAM
KombaliHy.

+ 36epiTb BignosiaHe 0bnafHaHHs i NiAKMIOYITL 0T [0 NPUBOLY.
() BcrasuTe 3'eHyBanbHMI kabenb B MepexeBy Po3eTky.

(3 3anycritb koMBaiiH, HATUCHYBLUM Ha Nepemukad (1a).

HE 3AMYCKATU NMPUCTPIA HACYXO. BukopucTaHHs npucTporo
Hacyxo MoXxe NOLUKOANTM 0bnaaHaHH.

[lo noppi6HoBanbHOro 610Ky NOCNiAOBHO BCTaBUTY (2):

(@ Mygoty (3) LIHEKOM BCEPEAMHY.

(@ HacyHbTe Hix (4) Ha xBocToBMK WHeka(3).

(3 CityacTuit (inbTp (Hanpuknag, 5) Tak, Wob BUCTyN kamepu (2)
noTpanve 40 Nasy no NepumeTpy cuTka.

(@) 3atarHyTy raiky (6) go Tux nip, MoKu He BigYyeTe onip, Ans
iMmobinisaLlii (3HepyxoMneHHs) Bcix AeTanel nogpibHI0BanbHoro
Broky.

(® 3akpinitb 3iBpaHMi noapiGHIOBaNbLHMA 6ok 4o npusogy (1) i
MOBEPHITb OT0 B MOMNOXEHHS!, B AKOMY YyTU "KnaLiaHHa" cuctemu
BrokyBaHHs.

® BcraHoBiTh yawy pAns 3acunaHHs (7) Ha  kamepy
noapibHIOBaHHS.

[lo kamepu noppibHIOBaHHS (2) BCTAHOBMTH MOYEPrOBO:

(D Mydpry(3) LuHEKOM BCepeavHy.

(2 Ha xsocTouK wHeka(3) - AUcTaHujiHa BKraaka (12).

(3 Hacagky anst cocucok (11).

(%) 3aTArHiTb BCi €NeMeHT railkoto(6) - MiLHo, 40 onopy.

(5) BcTaHOBITb 3iGpaHHi noapiGHoBanbrvi 6rok Ha npusig (1) i
MOBEPHITb 110r0 40 NO3WLjji, A€ BM MOYYETE KNaLaHHs CUCTEMM
BriokyBaHHs.

(® BcraHoBiTb vawy Ans 3acunadHsHa (7) Ha  Kamepy
noapibHioBaHHs (2). Mepen HaknagaHHAM KULWKOBOI OBONMOHKM
ans opMyBaHHS COCMCKM 3aMoviTh Ti B Tennii Boai 6nmabko 10
XBUIUH.

* HaknagiTb 3mo4eHy KoLLkoBy 060MOHKY Ha Hacaaky Ans COCMCOK
(11), cTexTe, W06 He 3aKPUTW BEHTUMALLAHI OTBOPM B HacaaLl.
M'sicHa maca, Lo HanoBHIOE KULIKOBY 0GONOHKY, He MOBUHHA
Oytu “saHapgTo pigkow”. Bucokuii BMICT piaMHM MoOXxe
CMPUYMHUTK i BUTIKAHHA | MOTpannsHHA BCepeauHy A0
BHYTPILIHbOI YaCTUHN KOMbaitHa.

B komnnekTaLiio TepTkv BXO4ATb [ABi TEPTKM Ans NOAPIOHEHHS 3
BEMVKMMU Ta ManuMu OTBOpami (MOPKBM, TBEPAOrO CUPY,

BapeHux Oypskis, cenepn Towo). TpeTs TepTka NpusHayeHa Ans
Hapi3aHHs OBOYIB Ha Ckubkw (oripkis, kapTomni, Lubyni TOLO).
YeTBepTa TepTka BUKOPWUCTOBYETLCA [N MPOTUPAHHS KapTonsi,
BypsikiB, (PpYKTIB TOLLO.

(1 TepTka 3 Manumm1 0TBOpaMm

(2 TepTka 4ns NpoTMpaHHs

(3 TepTka ans ckubok

(@ TepTka 3 BENMKUMK OTBOpaMK

(5 dikcatop

(&) Kamepa

(7)3acunHa mMucka

LlIToBxay

@ feso

(10 BapabaHuuk-Tepka Anst Yincis 3 PYKTIB Ta 0BOIB (Ans Moaeri
Ne 489.0780)

Mepen nepLUIMM BUKOPUCTAHHSIM CIif peTenbHO NOMUTY €NEMEHTU
OCHalLLeHHsl, SiKi KOHTaKTYlOTb 3 MpOAyKTamu, y Tenniii Bogi 3
[0AABaHHSM PiANHN NS MATTS MOCYAY.
( Bipkpu dikcatop (5) / BigkpyTiTh raiky (9)
i BKNACTX OAHY 3 TEPTOK 34ENTEHHSIM BCEPEaHY kameph.
(2) 3akpuTu cikcatop (5) / 3aKpyTiTh raitky (9).
(3 JemHaTit Kamepy LaTKiBHWL (6) Tak, sik kamepy noapiGHEHHS
m'sicopy6km
+ Benvki npopykt 3asmanerigb po3pisaTy Ha Lumartku, siki 6es
npo6nem MoxHa 6ysie BKnacTu B kamepy.
+ MMicns 3aBepLUeHHs poboTH BUMKHYTW M'SICOPYOKY Ta BUTSTHYTY
kabenb KMBMEHHS 3 MEpeXeBoro rHisaa.
* YCyHYTM [JepeB'sHOK FOXKOW 3anuliki  MpOAYKTiB, Lo
3anuLLMINCS BCEPeauHi TepTkv abo B kamepi.
TNe3a TepToK He BUMaratoTb BiAHOBMEHHS.
Nleza Tepok pyxe rocTpi, TOMy cnig AOTPUMYyBaTHUCA
o6epexHoCTi.
He noppibHioiiTe pykTM 3 TBEpAMMM  KiCTOUYKamu
(Hanpuknap: Uiny BUMWHIO, Nepcuky i T. A.). Bucokuii Bmict
piAMHN MOXe npuBECTM [0 BUTOKY i NPOCOYYBaHHIO
BCEpeanHy NpUCTpoio.

YBara! OBouepiska 489.0800 nigxoguTb Tinbku ans Ao
wartkiBHuui moaeni 489.0700.

BUMKHiTb kKOMBaiH 7 BUTSTHITL kabenb 3 po3eTku.

(D Buitmits WwToBXaH (8) i 3HIMITb yYally Ans 3acunanHs (7) 3
noppiGHioBanbHoi  kamep (2) abo vawy wpegepa 3
noapibHtoBanbHoI kamepy.

(2) HatucHiTb kHoMKy dhikcadii (1b), NOBEPHITL NoapiGHIOBANbHMIA
6ok abo kamepy noapibHtoBaHa i 3HIMITB Ti.

(3 Po3KknagiTh KOMMOHEHTM NOAPIBHIOBANLHOIO BIOKY, kKamepu 3
Hacagkolo ns cocucok abo nogpibHioaya. Bumuiite i BUCYLWITH
netani komabariHy.

() O6moraitte KombaiH 3'eaHyBanbHUM kaGenem i 3akpinite
LTekep B cnewiaibHomy oTeopi (13).
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[Nepen oumLLEHHAM Bif'€QHaNTe LUHYP XUBNEHHS Bif PO3ETKU.

+ [poTpiTb NPWBIZ BOMOTOK raHYipKOI0 | MUKYMM 3aCO6OM.

* BumuitTe nnacTukoBi geTani B TeNNii BOZi 3 PiANHOK Ans MUTTS
nocygy.

* MeTanesi getani MuitTe B rapsdiii Bogi 3 piguHOW ANs MUTTS
nocygy.

* PeTenbHO BUCYLLITb BUMKTI YaCTUHU.

+ 3b6epitb Cyxi YacTMHM noApibHIOBaMNbHOI
noppiGHIoBaHa.

* BumuinTe BCi fieTani B BOZ 3 PigMHO ANst MUTTS MOCYAy nepen
HaCTYMHUM BUKOPUCTaHHSM. PeTenbHO NpoMuiiTe i BUCYLLITh.

+ Cutka i HOXi MOBMHHI ByTV 3MalLeHi - 3MacTiTb iX POCIMHHOIO
onieto.

YBara: He muitte MeTaneBi ageTani B NoCyAOMUIAHIN MaLUuHi.

Llet npunag pospoGneHo Ta BUFOTOBMEHO 3

kamepn  abo

BUCOKOSIKICHUX ~ MaTepianiB i KOMMOHEHTIB,
npuaaTHNX ans 6araTopa3oBoro
BUKOPUCTAHHS.  CWUMBON  MepekpecrieHoro

KOHTelHepa Ans BiAX0AiB BKa3ye Ha Te, Lo Liel

BUPIO He MOXHa BUKWAATM OO0 CMITTEBOrO KOHTEMHepa
BignosigHo o Oupektuen 2012/19/EU. Take mapkyBaHHs
BKa3ye, WO BMPI6 MiCns BUKOPUCTAHHS He MOXHa
yTUnisyBat pasom 3 iHWWMM MoByToBUMM BiAXoLaMU.
KopuctyBau 3060B'a3aHnin JoCTaBUTH Bigxoau 4o 3bupaya
€NeKTPUYHOTO | eNeKTPOHHOrO 0bnagHaHHs, K1 CTBOPHOE
cucteMy Ans 30opy Takux BiAXOGB -  BKIHOYAKUM
BIiONOBigHWA Mara3wH, MicueBuid myHKT 30opy abo
KOMYHanbHy ycTaHoBY.BiLaT KkapTOHHy ynakoBky Ha
MakynaTtypy, nomictutn nonietuneHosi (PE) naketn B
NNacrukoBUi KOHTeHep.Bukopuctane obnagHaHHs Moxe
MaTu LUKIANWBUIA BNNWB Ha JOBKINNS i 300POB'S NOAUHN B
3B'A3KYy 3 MOTEHLiiHAM BMICTOM Hebe3neyHnX pPeyoBuH,
CyMiLLel Ta KOMMOHeHTIB. [loMalLHE rocrofapeTso Bigirpae
BaXNMWBY POfib Y CMPUSHHI MOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO i
BIOHOBMEHHIO ~ BTOPWHHOI  CWPOBMHKM,  BKIHOYAKYM
nepepobky Bigxodis obrnagHaHHa. Ha ubomy eTani
(hopMyeTbCS CTaBNEHHS, SIKe BMIMBAE Ha 30epexeHHs
3aranbHOro brara 4nCToro AOBKINASA. Y pasi HeHanexHol
yTunisadii AaHOro NPOAYKTY MOXyTb OyT 3acTOCOBaHi
wrpadHi  caHKUii  BigNOBIAHO [0 HaLjoOHaNbHOrO
3aKOHOAABCTBA.

BupobHuk He Hece BignoBiganbHOCTI 3a Byab-siki 36UTKY,
3aBAaHi B pe3ynbTaTti BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO B LINsiX,
BIAMIHHWX Big TWX, AN KX BiH mpu3Hayascs, abo B
pesynbTaTi  HEHANEXHOr0  MOBOKEHHS.  BupoBHMK
3anuiwae 3a cobol NpaBo BHOCUTM 3MiHW [0 BUPobY Y
Oyab-sikuit yac, 6e3 nonepeaHLOro NOBIAOMMEHHS!, 3 METOK
BiAMOBIOHOCTI 3aKOHaM, CTaHgapTam, AupekTuBam abo 3
OyniBenbHIX, KOMEPLAHNX, ECTETUYHIX YK IHLLMX MPUYKH.
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() user manual MEAT MINCER

Dear Customers!

Before using the device, carefully read the entire user manual and keep it for further reference.

Make sure you understand the following guidelines

The meat mincer is intended for household use. It is a multifunctional device, which makes it possible to grind: meat,
cheese, vegetables, poppy seeds, as well as to produce sausages. By using additional equipment of the grinder- the
shredder, you can grind vegetables and fruits into: salads and preserves.

DANGER! WARNING!
Failure to follow the user manual may
result in injuries or electric shock

* Do not use the device if its plug, power
cord or other parts are damaged.

* If the power cord is damaged, it should be
replaced by the manufacturer or in the
service center of by a qualified person in
order to avoid a hazard.

+ The device may only be repaired by
trained personnel. Incorrectly performed
repair can cause serious risks for the user.
In case of defect, please contact a special-
ized service center.

+ Take special care when using the grinder
in the presence of children. Keep the grind-
er and its cord out of the reach of children.
* The device may not be used by children.
Keep the device out of the reach of
children.

* The device may be used by persons with
reduced physical, sensory, sensory and
mental capabilities, as well as persons
who have no experience and knowledge of
the equipment, if supervision or instruction
is provided concerning the use of the

equipment in a safe manner, co that the
associated risks are understood.

+ Children should not play with the device.
+ Before replacing the equipment or
approaching moving parts during use,
switch off the equipment and disconnect it
from the power supply.

* Always disconnect the device from the
power supply when it is left unattended, as
well as before assembly, disassembly or
cleaning.

* Make sure that the uninterrupted work
time does not exceed 10 minutes and the
break time before the reuse is not less than
30 minutes.

* Never lock the power button. This creates
the risk of injury and may damage the
device.

+ Pay attention to the connection cable,
which must not stick to warm surfaces,
such as gas or electric cookers.

* Unplug the power cord from the socket
before cleaning.

+ Before starting work, check the correct
assembly of the grinding unit.

* The device must only be used with the
filling bowl.
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* The device can only be used indoors, at
room temperature and under conditions
described for the device in the PN-EN
60335-1 standard.

+ Clean the device after each use.

* Do not remove residue left on moving
parts when the device is switched on.

NOTE!

Non-compliance could result in
property damage

* Do not pull the plug out of the socket by
pulling the cord.

* Connect the device to the wall socket (AC
only) with the voltage indicated on the
device’s rating plate.

* Do not expose the grinder and equipment
to temperatures above 60°C, which may
damage the grinder.

* Use only the pusher to push food prod-
ucts. The use of other objects may
damage the grinder and the drive.

* Do not overload the device with an exces-
sive quantity of product or excessive push-
ing.

+ Assemble the mincing set accurately, as
the improperly screwed mincing set can
result in poor mincing quality, as well as it
can cause blunting of the cutter knife and
the strainer. Blunt cutter knife and blunt

screen should be replaced with a new one.

* Do not cover ventilation holes in the
housing during operation. Do not place the
grinder on a lightweight surface.

* Do not immerse the grinder drive in water
of wash it under running water.

* Do not wash the equipment connected to
the grinder.

* Do not use aggressive detergents in the
form of emulsions, lotions, pastes, etc. to
clean external elements. They can, among
other, remove graphic information
symbols, such as graduations, markings,
warning signs with some dishwashing
liquid.

Do not use boiling water!

Then rinse and dry thoroughly.

* The double-sided knife should be
washed, dried and covered with e.g. edible
oil after each use.

* Do not wash metal parts in dishwashers.
Aggressive cleaning agents used in these
devices darken these parts. Wash them by
hand using traditional dishwashing liquids.

* Use only one grinding plate at a time.

TIP

Product information and usage tips.

* The device is intended for household use
only. It is not intended for use in mass
catering facilities.

« After finishing work, pull out the plug from
the power socket. Wind the cord around
the contoured recess, and insert the cord
plug into a specially prepared place.

* If the grinder does not start- service it.

+ Separate meat intended for grinding from
bones, tendons, cartilage and veins.

* Before grinding, cut large pieces of the
product into pieces that can be put into the
chamber of the grinding unit.

* Do not grind dry poppy seeds. Before
grinding, poppy seeds must be steamed
and soaked- up to several hours.

* Use a soft brush to wash metal parts.

+ Make sure that the consistency of the
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processed products is not too thin, as this
may result in liquid entering the device. In
such a situation, excess fluid may escape
through the ventilation holes in the lower
part of the device (emergency overflow).

+ Some vegetables may color the plastic
naturally, which does not affect the quality
of products and the operation of the
device.

Technical parameters are given on the product rating plate.
Permissible time of uninterrupted work: 10 minutes.

Break time before reuse: 30 minutes.

Device noice: <77dB/A

MBP- Motor blocked power: 1900W.

(1) Grinder drive - each grinder drive is adapted to the assembly
of the grinding unit and the shredder made by ZELMOTOR. At the
bottom of the device there are ventilation holes protecting the
motor against overheating.
1a Switch 1b Lock button
Grinding unit:
2 Grinding chamber.
(3@ Feed screw with assembled coupling.
@ Khife.
® Strainer with 4mm holes.
® Nut.
@ Filling bowl.
Pusher.
Equipment of the device:
(9 Strainer with 8 mm holes.
Strainer with 2.7 mm holes.
(D Sausage stuffer.
(12 Separator.
(3 Recess for the plug.

@ Scroll.

@ Clutch.

(3 M4x20 screw.

The grinder has the mechanical overload protection that protects
the motor against damage (e.g. when bones get inside).

Replaced the damaged clutch with a new one:

+ unscrew the coupling (3) from the feed screw,

+ remove the broken clutch (2),

+ install a new clutch (2) and tighten it with the screw (3).

Remove the housing of the drive (1) and all accessories from the
packaging. Remove the packaging material.

(D Place the drive (1) on a hard surface near the power socket in
such a way that the ventilation holes are not covered.

+ Wash the equipment elements before using the grinder for the first
time. Cover the knife and the grinding plates with edible oil.

+ Assemble the appropriate equipment and attach it to the drive.

@ Insert the power cord into the wall socket.

(3 Start the grinder with the power switch (1a).

DO NOT RUN THE DEVICE DRY. Using the device dry may lead to
its damage.

(DThe feed screw (3) with the clutch inside.

(2 Slide the knife (4) onto the feed screw shaft (3).

(3 The strainer (e.g. 5) so that the projection of the chamber (2)
enters the groove on the perimeter of the strainer.

(@ Tighten the nut (6) until you feel resistance, in order to
immobilize all elements of the grinding unit.

(5 Place the assembled grinding unit on the drive (1) and turn it to
the position where you hear “click” of the lock.

(® Place the filling bowl (7) on the grinding chamber.

Insert the following elements into the grinding chamber (2):

(DThe feed screw (3) with the clutch inside.

(@Separator (12) on the feed clutch inside.

(3)The sausage stuffer (11).

@Tighten all elements with the nut (6) — firmly.

(®Place the assembled grinding unit on the drive (1) and turn it to
the position where you hear “click” of the lock.

(6)Place the bowl (7) on the grinding chamber (2).

Before placing the sausage intestine (intestine wrapper) soak it in
warm water for about 10 minutes.

+ Put the wet sausage intestine onto the sausage stuffer (11),
paying attention not to cover the venting holes within the sausage
stuffer.

The meat mass filling the intestine cannot be ,,too rare”. Large
amount of fluids can cause their leakage and permeating to
the interior of the mincing machine.

The basic equipment of the shredder is: two graters for grinding
into small and coarse chips (carrots, cheese, boiled beets, celery,
etc.), the grater for cutting vegetables into slices (cucumbers,
potatoes, onions, etc.) and the grater for pureeing (potatoes,
beetroot, fruit, etc.).

The shredder is equipped with:

(D Grater for small pieces

@ Grater for pureeing
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(3 Crater for slicers

(@) Grater for coarse pieces

(5)Latch

(6 Chamber

(@ Food tray

(®Pusher

©@Slide

(0 Grater for vegetable and fruit chips (applies to model No.
489.0780).

Before first use, thoroughly wash the elements in contact with food
in warm water with the addition of the dishwashing liquid.

(1) Open the latch (5) / unscrew the slide (9) and insert one of the
graters with the clutch inside the chamber.

(2Close the latch (5) / spin the slide (9).

(3Connect the shredder chamber (6) just like the milling chamber of
the mincer.

+ Large products should be cut into pieces, which can be easily
inserted into the chamber.

+ After finishing work, switch off the mincer and unplug the power
cord from the socket.

+ Remove the remaining product inside the grater or in the chamber
with a wooden spoon.

Grater blades do not require regeneration.

Grater blades are very sharp, be careful.

Do not chop fruit containing hard stones (e.g. whole cherries,
peaches, etc.) in the shredder. High fluid content may cause
them to leak and getting inside the device.

Ii] Attention! The 489.0800 vegetable cutter only fits to model
489.0700.

Turn the grinder off and unplug the power cord from the power
socket.

(DRemove the pusher (8) and remove the filling bowl (7) from the
grinding chamber (2) or the bowl of the shredder from the shredder
chamber.

(2) Press the lock button (1b), turn the grinding unit or the shredder
chamber and remove it.

(3 Distribute the elements of the grinding unit, the chamber with the
sausage stuffer of the shredder. Wash and dry the parts of the
grinder.

(®) Wrap the power cord around the grinder and lock the plug in a
properly shaped recess (13).

Disconnect the power cord from the socket before cleaning.

+ Wipe the drive with a damp cloth with the addition of the dishwash-
ing liquid.

+ Wash plastic parts in warm water with the addition of the dishwash-
ing liquid.

+ Wash metal parts in hot water with the addition of the dishwashing
liquid.

* Dry the washed parts thoroughly.

+ Assemble dry parts of the grinding chamber or the shredder.

« Before next use, wash all accessories in water with the addition of
the dishwashing liquid. Rinse and dry thoroughly.

« Strainers and knife should be greased- grease them with cooking
oil.

Note: Do not wash metal parts in the dishwasher.

This device is marked in accordance with the

European Directive 2012/19/EU and the Polish

Act of 11 September 2015 “On used electrical

and electronic equipment” (Journal of Laws of

October 23, 2015 item 1688) with a crossed-out N
wheelie bin symbol. Such marking informs provides
information that this equipment, after its lifetime ends, may
not be placed together with other household waste. The
user is obliged to hand it over to collectors of electrical and
electronic waste. Collectors, including local points of
collection, shops and a municipal units, create an appropri-
ate system enabling the handing over of this equipment.
Proper handling of waste electrical and electronic
equipment contributes to avoiding consequences that are
harmful to human health and the environment, resulting
from the presence of hazardous components as well as
improper storage and processing of such equipment.

The manufacturer is not liable for possible damages caused
by non-intended use or improper operation of the appliance.
The manufacturer reserves the right to modify the product
at any time, without prior notification, in order to comply with
regulations, standards, directives or for structural, commer-
cial, aesthetic and other reasons.
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@ Gebrauchsanleitung fur den FLEISCHWOLF

Sehr geehrte Kunden!

Lesen Sie vor der Verwendung des Geréts die gesamte Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zum spateren Nachschlagen auf. Stellen Sie sicher, dass die nachstehenden Hinweise auch verstanden werden.

Der Lebensmittel- Zerkleinerungsmaschine ist fir den Einsatz im Haushalt vorgesehen. Es handelt sich um ein
multifunktionales Gerat, das das Mahlen von Fleisch, K&se, Gemise, Mohn und die Wurstproduktion erméglicht. Mit
dem Einsatz von Zusatzgeraten der Zerkleinerungsmaschine koénnen Gemise und Friichte zu Salaten und
Eingemachtem weiter zerkleinert werden.

GEFAHR! WARNHINWEIS!

Die Nichtbeachtung der Bedienung-
sanleitung kann zu Verletzungen und
Stromschléagen fiihren.

* Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn der
Stecker, Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
sollte es durch den Hersteller, die
Servicestelle oder durch eine qualifizierte
Person  ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Nur geschultes Personal darf das Gerat
reparieren. UnsachgemaR dirfen durch-
gefuihrte Reparaturen kdnnen zu ernsthaf-
ten Gefahren flr den Benutzer flhren.
Wenden Sie sich bei Defekten an eine
spezialisierte Servicestelle.

* Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie
die Zerkleinerungsmaschine in Anwesen-
heit von Kindern benutzen. Bei der
Benutzung der Zerkleinerungsmaschine
und des Kabels sollten diese von Kindern
ferngehalten werden.

+ Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt
werden. Bewahren Sie das Gerat auBerh-
alb der Reichweite von Kindern auf.

* Dieses Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten
und mangelnder Erfahrung und Kenntnis
des Gerats verwendet werden, wenn eine
Aufsicht oder Unterweisung in der sicher-
en Verwendung des Gerats gegeben wird,
so dass die damit verbundenen Risiken
verstanden werden konnen.

* Kinder dirfen mit diesem Geréat nicht
spielen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und trennen
Sie es von der Stromversorgung, bevor
Sie das Gerat wechseln oder sich wahrend
des Betriebes beweglichen Teilen nahern.
* Trennen Sie das Gerat jedes Mal von der
Stromversorgung, wenn es unbeauf-
sichtigt bleibt wie auch vor der Montage,
Demontage oder Reinigung.

+ Stellen Sie sicher, dass die ununterbro-
chenen Betriebszeit 10 Minuten nicht tber-
schreitet und dass die Unterbrechungszeit
vor der Wiederverwendung nicht kirzer als
30 Minuten ist.

* Blockieren Sie niemals den Betrieb-
staste. Dadurch besteht Verletzungsgefahr
sowie die Gefahr von Schaden am Gerat.
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* Achten Sie auf das Anschlusskabel, das
nicht an warmen Oberflachen wie z. B.
Gas- oder Elektroherden haften darf.

+ Ziehen Sie vor dem Waschen das
Anschlusskabel aus der Netzsteckdose.

« Uberpriifen Sie vor Arbeitsbeginn die
korrekte Montage der Zerkleinerungsein-
heit.

* Das Gerat darf nur mit einer Beschick-
ungsschussel verwendet werden.

« Das Gerat darf nur in Raumen, bei
Raumtemperatur und unter den fir das
Gerat in der Norm PN-EN 60335-1
beschriebenen Bedingungen verwendet
werden.

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch.

* Entfernen Sie die Riickstande auf den
beweglichen Teilen nicht, wenn das Gerat
eingeschaltet ist.

WICHTIGER HINWEIS!
Eine Nichtbeachtung kann zu Sach-
schaden flihren.

+ Ziehen Sie den Stecker nicht durch
Ziehen am Kabel aus der Steckdose.

+ SchlieBen Sie das Geréat an eine Steck-
dose (nur Wechselstrom) mit der auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen
Spannung an.

* Setzen Sie den Gerat und die Ausristung
keinen Temperaturen Uber 60°C aus, die
das Gerat konnen.

« Verwenden Sie zum Schieben von
Lebensmitteln nur den Schieber. Die
Verwendung anderer Gegenstande kann

die Maschine und den Antrieb beschadi-
gen.

« Uberlasten Sie das Gerat nicht mit zu
groBer Produktmenge oder driicken Sie es
nicht zu stark.

* Die Zerkleinerungseinheit muss sorgfaltig
montiert werden, da eine falsche Verdre-
hung zu einer falschen Zerklein-
erungsqualitat sowie zu einem Abstump-
fen von Messer und Sieb fuhren kann. Das
abgestumpfte Messer und Sieb mussen
durch neue ersetzt werden.

« Die Luftungsoffnungen im Gehéuse
durfen wahrend des Betriebs nicht abge-
deckt werden. Stellen Sie das Gerat nicht
auf eine weichen Untergrund.

* Tauchen Sie den Maschinenantrieb nicht
in Wasser ein und waschen Sie diesen
nicht unter flieRendem Wasser.

+ Die an die Maschine angeschlossene
Ausristung darf nicht gewaschen werden.
+ Verwenden Sie keine aggressiven Reini-
gungsmittel in Form von Emulsionen,
Lotionen, Pasten usw. zur Reinigung der
auBeren Elemente. Sie kdnnen unter
anderem die zur Information verwendeten
grafischen Symbole, wie z. B. Graduierun-
gen, Markierungen, Warnschilder usw.
entfernen.

+ Waschen Sie alle Zubehorteile vor der
Verwendung in warmem Wasser mit einem
Geschirrspulmittel.

Verwenden Sie kein kochendes Wasser!
AnschlieRend grindlich spulen und trock-
nen.

+ Das doppelseitige Messer sollte nach
jedem Gebrauch gewaschen, getrocknet
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und z.B. mit Speisedl eingeschmiert
werden.

+ Waschen Sie keine Metallteile nicht in
einer Spiulmaschine. Die in diesen Geraten
verwendeten aggressiven Reinigungsmit-
tel verdunkeln die oben genannten Teile.
Waschen Sie sie von Hand, mit traditionel-
len Spulmitteln.

» Verwenden Sie immer nur ein Sieb auf
einmal.

HINWEIS
Produktinformationen und Gebrauchsan-
weisungen

* Das Gerét ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt. Es ist nicht fiir den Einsatz in der
Gemeinschaftsverpflegung vorgesehen.

* Nach Arbeitsende ziehen Sie den Stecker
des Anschlusskabels aus der Steckdose.
Wickeln Sie das Kabel um den profilierten
Hohlraum und flihren Sie den Kabelsteck-
er an einer speziell vorbereiteten Stelle
ein.

+ Wenn die Maschine anspringt, lassen Sie
sie warten.

* Fleisch, das zum Hacken bestimmt ist, ist
von Knochen, Sehnen, Knorpel und Venen
zu trennen.

+ Schneiden Sie vor dem Zerkleinern
groe Teile des Produkts in Stiicke, die in
die Kammer der Zerkleinerungseinheit
eingefiihrt werden kénnen.

* Mohn darf nicht trocken gemahlen
werden. Vor dem Mahlen muss der Mohn
gebriht und vorher eingeweicht werden —
mehrere Stunden lang.

* Verwenden Sie eine weiche Birste, um
Metallteile zu reinigen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Konsistenz
der verarbeiteten Produkte nicht zu dinn
ist, da dies dazu flihren kann, dass
FlUssigkeit in das Gerat gelangt. In einer
solchen Situation kann Uberschissige
FlUssigkeit durch die Belliftungsoffnungen
im unteren Teil des Gerats entweichen
(Notuberlauf).

+ Einige Gemisesorten konnen den
Kunststoff auf natiirliche Weise farben,
was die Qualitat der Produkte und den
Betrieb des Geréts nicht beeintrachtigt.

Die technischen Parameter sind auf dem Produktdatenschild
angegeben.

Zuléssige Dauerbetriebszeit: 10 Minuten

Pausenzeit vor der Wiederverwendung: 30 Minuten

Schallpegel des Anlage: <77 dB/A

MBP- Sperrleistung des Motors: 1900 W

(1) Maschinenantrieb — jeder Maschinenantrieb ist auf die
Montage der ZELMOTOR Zermahlungs — und Zerkleinerungsein-
heit abgestimmt. Im unteren Teil des Geréates befinden sich
Liiftungsdffnungen, die den Motor vor Uberhitzung schiitzen.

1a Betriebstaste  1b Blockadetaste

Zermahlungseinheit:

@ Zermahlungskammer
(3 Forderschnecke mit montierter Kupplung
@ Messer
(® Sieb mit Offnungen 4 mm
® Befestigungsring
@ Beschickungsschussel
Stopfer

Ausstattung des Gerétes:
© Sieb mit Offnungen 8 mm
Sieb mit Offnungen 2,7 mm
() Metzgeraufsatz
(12 Abstandhalter
(3 Aussparung fiir den Stecker

(DFérderschnecke

(@Kupplung

(3 Schraube M4x20

Die Maschine verfugt iiber einen mechanischen Uberlastschutz,
der den Motor vor Schaden (z. B. beim Eindringen von Knochen)
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schiitzt.
Ersetzen Sie die beschadigte Kupplung durch eine neue:

+ An der Forderschnecke mit der zerstorten Kupplung die Schraube
(3) herausschrauben,

+ Die zerstorte Kupplung (2) entfernen,

+ Eine neue Kupplung aufsetzen (2) und mit der Schraube (3)
befestigen.

Nehmen Sie den Antriebskorper (1) und alle Zubehdrteile aus der
Verpackung. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

(D Stellen Sie den Antrieb (1) auf eine harte Oberflache in der Néhe
der Steckdose, so dass die Liftungsdffnungen nicht behindert
werden.

+ Waschen Sie die Ausstattungsteile vor der ersten Benutzung der
Maschine. Fetten Sie das Messer und die Siebe mit Speisedl.

+ Montieren Sie die Ausstattung und schlieBen Sie sie an den
Antrieb an.

(2 Stecken Sie das Verbindungskabel in die Netzsteckdose.

(3 Starten Sie den Maschine durch Driicken des Schalters (1a).
BETRIEBEN SIE DAS GERAT NICHT TROCKEN (ohne Lebensmit-
tel zum Mahlen oder Zerkleinern zu verwenden). Trockenlauf kann
das Gerat beschadigen.

Platzieren Sie in die Zermahlungskammer (2) nacheinander:

(1) Forderschnecke (3) mit Kupplung nach innen.

(@ Auf den Vierkantstift (3) der Férderschnecke das Messer (4)
aufsetzen.

(3 Die Sieb (z. B. 5) so einsetzen, dass der Vorsprung in der
Kammer (2) in die Nut am Umfang der Sieb greift.

(@Alle Elemente der Zerkleinerungseinheit ordentlich bis ein
deutlicher Widerstand zu spiren ist, festziehen.

() Die zusammengesetzte Zerkleinerungseinheit auf den Antrieb
(1) aufsetzen und soweit drehen, bis das ,Klick” der Verriegelung
zu horen ist.

(© Die Schale (7) auf die Zerkleinerungskammer (2) aufsetzen.

In die Zerkleinerungskammer (2) nacheinander folgendes
einsetzen:

(D Forderschnecke (3) mit Kupplung nach innen.

(@ Auf den Vierkantstift der Forderschnecke (3) den Abstandhalter
(12) aufsetzen.

3 Wurstaufsatz (11).

(@Alle Elemente der Zerkleinerungseinheit mit dem Befestigungs-
ring (6) ordentlich bis ein deutlicher Widerstand zu spiren ist,
festziehen.

(5 Die zusammengesetzte Zerkleinerungseinheit auf den Antrieb
(1) aufsetzen und soweit drehen, bis das ,Klick” der Verriegelung
zu héren ist.

(&) Die Schale (7) auf die Zerkleinerungskammer (2) aufsetzen.
Vor dem Aufsetzen des Darms muss dieser circa 10 Minuten in
warmem Wasser einweichen werden.

+ Auf den Wurstaufsatz nassen Darm aufsetzen, dabei muss darauf
geachtet werden, dass die Entliftungséffnungen im Aufsatz nicht
verstopft werden.

Die Fleischmasse, mit der der Darm gefiillt wird, darf nicht zu
»diinn“ sein. Ein zu hoher Fliissigkeitsgehalt kann dazu
fuhren, dass die Fliissigkeit ins Innere der Maschine gelangt.

Der Zerkleinerer ist mit zwei Mahlwerken zur Zerkleinerung in feine
und grobe Spane ( Karotten, Kése, gekochte Riiben, Sellerie
usw.)ausgestattet. Die dritte Reibe wird zum Schneiden von
Gemiise in Scheiben (Gurken, Kartoffeln, Zwiebeln usw.)verwendet.
Die vierte Reibe wird zum Pdrieren von Kartoffeln, Riiben, Obst usw.
verwendet.

(DReibe fiir Feinspane

(@Reibe zum Pilrieren

(3 Reibe fiir Scheiben

(@ Reibe fiir Grobspéne

(5) Verschluss

(6 Kammer

(@ Beschickungsschiissel

(® Stopfer

(®Rutsche

(9Reibe fiir Gemiise- und Obstchips (gilt fiir Modell Nr. 489.0780).

Waschen Sie die Geréteteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, vor dem ersten Gebrauch griindlich in warmem Wasser
mit Spulmittel.

( Offnen Sie den Verschluss (5) / Schrauben Sie den Rutschen ab
(9) und legen Sie eine der Reiben mit der Kupplung in des Innere
der Kammer.

@ SchlieRen Sie den Verschluss (5) / drehen Sie den Rutsche (9).
(®Verbinden sie die Kammer des Zerkleinerers (6) so, wie die
Mahlkammer der Maschine.

+ GroRe Produkte sind vorher in Stiicke zu schneiden, die leicht in
die Kammer gelegt werden kénnen.

+\Wenn Sie die Arbeit beendet haben, schalten Sie die Maschine aus
und ziehen Sie das Anschlusskabel aus der Steckdose.

+ Entfernen Sie mit einem Holzl6ffel das restliche Produkt in der
Reibe oder in der Kammer.

Die Spitzen der Reiben miissen nicht regeneriert werden.

Die Spitzen der Reiben sind sehr scharf und deshalb seien Sie
vorsichtig.

mHacken Sie keine Friichte mit harten Steinen (z. B. ganze
Kirschen, Pfirsiche usw.) im Aktenvernichter. Ein hoher
Fliissigkeitsgehalt kann dazu fiihren, dass sie auslaufen und in
das Gerat gelangen.

Beachtung! Der Gemiiseschneider 489.0800 passt nur fiir das
Modell 489.0700.
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Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie das Anschlusskabel
aus der Steckdose.

(D Entfernen Sie den Stopfer (8) und nehmen Sie die Beschick-
ungsschiissel (7) aus der Mahlkammer (2) oder die Schneidschale
aus der Zermahlungskammer.

(2 Drlicken Sie den Blockadetaste (1b), drehen Sie die
Zerkleinerungseinheit oder die Zerkleinerungskammer und nehmen
Sie sie heraus.

® Klappen Sie die Elemente der Zerkleinerungseinheit, Kammer
mit dem Metzgeraufsatz oder Zerkleinerungseinheit auf. Waschen
und trocknen Sie die Maschinenteile.

@ Wickeln Sie das Anschlusskabel um das Gerét und verriegeln
Sie den Stecker in dem einer richtig geformten Schacht (13).

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
+ Wischen Sie den Antrieb mit einem feuchten Tuch und Geschirr-
spulmittel ab.

+ Waschen Sie die Kunststoffteile in warmem Wasser mit Geschirr-
splilmittel.

+ Waschen Sie die Metallteile in heiRem Wasser mit Geschirrsplil-
mittel.

+ Trocknen Sie die gewaschenen Teile griindlich ab.

+ Bauen Sie die trockenen Teile der Mahlkammer oder des Zerklein-
erung zusammen.

+ Waschen Sie alle Zubehérteile vor der Verwendung in Wasser mit
einem Geschirrspiilmittel. Sorgfaltig ausspulen und abtrocknen.

+ Die Siebe und Messer sollten gefettet werden - schmieren Sie sie
mit Speisedl.

Wichtiger Hinweis: Waschen Sie die Metallteile nicht in einer
Spiilmaschine.

Dieses Gerat ist aus hochwertigen Materialien

und Komponenten konstruiert und hergestellt,

die wiederverwendbar sind. Das Symbol des

durchgestrichenen Abfallbehéalters weist darauf

hin, dass das Produkt gemaR der Richtlinie I
2012/19/EU einer getrennten Sammlung unterliegt. Aus
dieser Kennzeichnung muss hervorgehen, dass das
Produkt nach dem Gebrauch nicht zusammen mit anderen
Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Der Benutzer ist
verpflichtet, das Abfallprodukt zu einem Sammler von
Elektro- und Elektronikaltgerdten zu bringen, der ein
System fiir die Sammlung solcher Abfélle schafft -
einschlieBlich eines entsprechenden Geschafts, einer
lokalen Sammelstelle oder einer kommunalen Einheit.
Bringen Sie die Kartonverpackung zu einer Altpapierstelle
und werfen Sie die Polyethylen-Beutel in einen Kunststoff-
behalter. Die Altgerate kénnen aufgrund des mdglichen
Gehalts an gefahrlichen Stoffen, Gemischen und Kompo-

nenten schédliche Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit haben. Der Haushalt spielt eine
wichtige Rolle bei der Wiederverwendung und Verwertung
von Sekundérrohstoffen, einschlieflich des Recyclings, von
Altgeréten. In dieser Phase bilden sich Verhaltensweisen
heraus, die zur Erhaltung des Gemeinwohls einer sauberen
Umwelt beitragen. Im Falle einer unsachgemaRen
Entsorgung dieses Produktes kénnen Sanktionen gemaf
den nationalen Rechtsvorschriften verhangt werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die nicht
bestimmungsgemalie Verwendung des Gerates oder durch
unsachgeméaBe Handhabung entstehen. Der Hersteller
behalt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne
vorherige Ankiindigung zu andern, um gesetzlichen
Vorschriften, Normen, Richtlinien oder aus baulichen,
kommerziellen, &sthetischen oder anderen Griinden zu
entsprechen.
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TYP 489.8

TYP 489.81
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