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m Instrukcja uzytkowania MIKSERA

Szanowni Klienci!

Prosimy uwaznie przeczyta niniejsza instrukcje uzytkowania. Szczegoélng uwage nalezy poswieci¢ wskazéwkom dotyczacym
bezpieczenstwa, tak aby podczas uzytkowania urzadzenia zapobiec wypadkom i/lub unikna¢ uszkodzenia urzadzenia. Zachowaé
instrukcje, aby mozna bylo z niej korzysta¢ rowniez w trakcie pdzniejszego uzytkowania.

AN DOTYC2ACESEZPECZEHSTUAILASCIEGO UATKOHANAMKSERA

Niebezpieczenstwo! Ostrzezenie!
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi
grozi obrazeniami oraz porazeniem pradem

+Mikser podtacza¢ jedynie do gniazdka sieci pradu
przemiennego 230 V.

+Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewod.

+Nie uruchamia¢ urzadzenia, jezeli uszkodzony jest
przewod zasilajacy lub elementy urzadzenia.

W razie wystapienia usterek radzimy zwrdcic sie do
specjalistycznego punktu serwisowego. Jezeli przewod
zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, to powinien zosta¢
wymieniony u producenta lub w specjalistycznym
zakladzie naprawczym albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia. Napraw urzadzenia
moze dokonywac jedynie przeszkolony personel.
Nieprawidlowo wykonana naprawa moze spowodowac
powazne zagrozenia dla uzytkownika.

Uwaga!
Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia

+Nie wyjmowac elementéw roboczych, gdy mikser jest

W ruchu.

+Nie dotyka¢ elementéw wyposazenia bedacych w ruchu,
zwlaszcza niebezpieczne sg ostre noze nasadki miksujace;.
+Po zakoriczeniu pracy nalezy wyjac z gniazdka sieci
przewod przytaczeniowy i nawing¢ na naped miksera.
+Nie naraza¢ miksera i wyposazenia na dziafanie
temperatury powyzej 60°C — mikser moze ulec uszkodze-
niu.

«Wylacza¢ urzadzenie przed zmiang wyposazenia.
+Przed czyszczeniem miksera nalezy odtgczy¢ przew6d
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

« Zachowac szczegolng ostroznos¢ podczas pracy

z mikserem w obecno$ci dzieci.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
dzieci oraz przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze

nie posiadajace wiedzy lub doswiadczenia, chyba ze beda,
one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia przez osobg odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.

+Nigdy nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas
jego uzywania. Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci

do urzadzenia. Dzieci powinny znajdowac sie pod
nadzorem, aby upewnic sig, e nie bawig sie urzadzeniem.
«Nie zanurza¢ miksera, przewodu zasilania i wtyczki

w wodzie, ani w zadnym innym ptynie. Moze to
spowodowac porazenie pradem, obrazenia ciata

lub uszkodzenie urzadzenia. Nie nalezy my¢ urzadzenia
pod biezaca woda.

- Nie my¢ wyposazenia zamontowanego na napedzie.
Do mycia elementéw zewnetrznych nie nalezy uzywac
agresywnych detergentow w postaci emulsji, mleczka,
past, itp., poniewaz mogg one migdzy innymi usunaé
naniesione informacyjne symbole graficzne takie

jak: oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

+Nie my¢ metalowych czesci w zmywarkach.
Stosowanie agresywnych srodkéw czyszczacych
moze spowodowac ciemnienie czesci. Nalezy my¢

je recznie z uzyciem plynu do naczyn i pozostawiac
do wyschniecia.

+Nie uzywac nasadki miksujacej bez zanurzenia jej

w produktach. W przypadku cieczy- jej poziom nie powinien
przekraczac potowy wysokosci nasadki.

- Uwazag, aby nie zala¢ woda wnetrza korpusu nasadki
miksujacej.

«Nie wktadac jednoczesnie mieszadfa i trzepaka z zgbatka,
do gniazda napedu — moze to doprowadzi¢ do zniszczenia
miksera w chwili uruchomienia.

«Nie uzywac nasadki miksujacej diuzej niz 3 min.,

a trzepakéw i mieszadet duzej niz 10 min.

Mieszadta lub trzepaki z zebatkg wkiadac tylko

do 0znaczonego gniazda.

«Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
zastosowaniem miksera niezgodnym z jego przeznaczeni-
em lub niewlasciwg obstuga.

«Przed uzyciem wyja¢ cafe urzadzenie i akcesoria

z pudetka i z folii.
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Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamion-
owej wyrobu.

Dopuszczalny czas pracy uktadu napedowego:

+z mieszadtami, trzepakami 10 min.

-z nasadka miksujaca 3 min.

Czas przerwy przed ponownym uzyciem: 20 min.

Hatas urzadzenia (LWA):

-z mieszadtami, trzepakami, nasadka miksujaca < 80 dB/A
Miksery zbudowane sa w Il klasie izolacji, nie wymagaja
uziemienia.

Miksery ZELMOTOR spetniajg wymagania obowigzuja-
cych norm.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

1 Naped miksera

2 Przycisk wypychacza

3 Dzwignia przetacznika

4 Przycisk ,turbo”

5 Gniazda trzepakdw lub mieszadet

6 Otwor nasadki miksujacej

7 Mieszadta: prawe/lewe (z zebatka)

8 Trzepaki: prawe/lewe (z zebatka)

9 Tarcza przecierajaca

10 Nasadka miksujaca (jezeli jest zawarta w zestawie)
11 Kubek (jezeli jest zawarty w zestawie)

12 Stojak (jezeli jest zawarty w zestawie)

13 Glowica (jezeli jest zawarta w zestawie)

14 Pokretto gtowicy (jezeli jest zawarte w zestawie)
15 Przycisk blokady (jezeli jest zawarty w zestawie)
16 Miska obrotowa (jezeli jest zawarta w zestawie)

«Mikser ma 5 biegéw. Do nastawiania poszczegoinych
predko$ci obrotowych stuzy dzwignia przetacznikdéw wg
oznaczen cyfrowych: 0, 1, 2, 3, 4 i 5 znajdujacych sie

na przycisku wypychacza, ktory stuzy do wyjmowania
(wypchniecia) mieszadet lub trzepakéw z napedu miksera.
-Dodatkowo naped wyposazony jest w przycisk ,,turbo”
stuzacy do natychmiastowego uzyskania maksymalnej
predkosci obrotowej, bez wzgledu na predko$¢ ustawiong
dzwignig przetacznika. Przyciski te umieszczone sg

po prawej i po lewej stronie obudowy z myslg o uzytkown-
ikach prawo i leworecznych. W poz. ,,0” przycisk ,,turbo”
jest mechanicznie zablokowany.

-Na spodzie napedu umieszczone sg obok siebie

2 gniazda, w ktorych osadza sie trzepaki lub mieszadta.
«W gornej czesci napedu usytuowana jest wktadka

uchwytu wykonana z materiatu zwiekszajacego komfort
trzymania napedu miksera.

+Na tylnej cianie napedu znajduije sie otwor do mocowan-
ia nasadki miksujacej. Otwor ten przestoniety jest ruchoma
zasuwka,

W dolnej czeSci napedu usytuowane jest wgtebienie
umozliwiajace nawinigcie przewodu przytaczeniowego
wokot napedu.

Wyjac urzadzenie i akcesoria z pudetka i folii.

Przed pierwszym uzyciem miksera nalezy umy¢ trzepaki,
mieszaki oraz nasadke miksujaca (jezeli jest zawarta

w zestawie). Optukaé je i wysuszy¢.

1 Ustawi¢ dzwignie przetacznika w poz. ,,0” — urzadzenie
wylaczone.

«Zamocowac¢ wybrane akcesoria.

*Wiozy¢ wtyczke przewodu przytaczeniowego

do gniazdka sieci.

2 Wigczy¢ mikser, przesuwajac dzwignie w prawo. Aby
zwiekszy¢ obroty, nalezy przesuna¢ dzwignie w kierunku
poz. ,,5”, wybierajac zadang predko$¢ obrotowa,

3 Aby zwiekszy¢ obroty w sposob natychmiastowy,

bez wzgledu na ustawiong predko$¢ obrotowa, nalezy
wcisna¢ i trzymac jeden z przyciskow ,turbo” (z prawe;
lub lewej strony obudowy).

4 Chcac powroci¢ do wezesniej nastawionej predkosci
obrotowej, nalezy zwolni¢ przycisk ,,turbo”.

- Trzepaki sg przeznaczone do ubijania piany, Smietany
kremdwki, do ucierania zottek z cukrem, ciast na omlety
i nalesniki, itp.

-Mieszadta stuzg do wyrabiania ciast ucieranych, ciast
drozdzowych, sernikdw, piernikow, itp.

- Trzepaki i mieszadta osadza sie w gniazdach znajduja-
cych sie na spodzie robota.

1 Mieszadto lub trzepak (7 lub 8) z zebatkg nalezy wiozy¢
do oznaczonego gniazda.

Przeciwne zatozenie mieszadta spowoduje podnosze-
nie sie ciasta (wyciaganie ciasta z naczynia).

2 Wecisng¢ trzepaki lub mieszadta do wyczuwalnego oporu
- do zaskoczenia zaczepow.

Niewtasciwe zatozenie tych czesci powoduje ich
wypadanie podczas pracy.
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Poziom produktéw znajdujacych si¢ w naczyniu nie
powinien przekracza¢ wysokosci czesci roboczej
trzepakow lub mieszadet (L).

1cm

L
—)Hﬁ‘

1cm

— e
i -_'; ——i _-\"'-'I ‘n. 4 .j

Tarcza przecierajaca stuzy do przecierania przez sito
gotowanych warzyw i owocéw takich jak: marchew,
ziemniaki, pomidory, jabtka. Cze$ciowo zastepuije funkcje
nasadki miksujace;.

—— —

Tarcze przecierajaca mozna uzywac gdy wiozony jest
tylko jeden trzepak do urzadzenia.

1 Natozyc¢ tarcze przecierajaca (9) na trzepak z zgbatka,
nasadzajac ja od dotu.
2 Wsung¢ trzepak do oznaczonego gniazda napeduo

Dodatkowe mozliwosci z akcesoriami
(jezeli sa zawarte w zestawie):

Nasadke miksujaca stosuje sie do:

<mieszania ptynow

srozdrabniania gotowanych jarzyn i surowych miekkich
owocow

«przygotowania majonezu i réznego rodzaju past
«przygotowania zup dla niemowlat

Nasadke (10) mocuje sie do napedu po odstonigciu
zasuwki.

1 Nacisng¢ lekko zasuwke a potem przesuna¢ w kierunku,
pokazanym na rysunku (Rys. E)

2 Wiozy¢ gwintowang cze$¢ nasadki w otwér napedu
i krecac w prawo dokrecaé do oporu.

Niedoktadne wkrecenie nasadki miksujacej moze
spowodowac zniszczenie sprzegta w napedzie
lub samej nasadki miksujace;.

3 Po wiozeniu nasadki do przetwarzanego produktu
wigczy¢ mikser.

Kubek (11) (jezeli jest zawarty w zestawie)
Wykonany z przezroczystego tworzywa stuzy jako
pojemnik podczas uzywania nasadki miksujace;.

Stojak z zamontowanym napedem utatwia prace z
zastosowaniem trzepakow lub mieszadet.

Naped zamocowany w gtowicy stojaka w czasie pracy
samoczynnie wprowadza gtowice w ruch wahadtowy oraz
jednocze$nie miske z mieszanym produktem w ruch
obrotowy.

Do pracy ze stojakiem przeznaczone sa tylko trzepaki i
mieszadta specjalnie do tego przystosowane.

1 Wiozy¢ do napedu trzepaki lub mieszadta (7 lub 8) w
odpowiednie otwory (w sposob opisany wcze$niej w
punkcie C).

2 Po odsunieciu zasuwki (6) (jak przy uzyciu nasadki
miksujacej E) zamocowa¢ naped w gtowicy stojaka w
nastepujacy sposob: Wprowadzi¢ zaczepy napedu
(znajdujace sie w poblizu otworéw do mocowania
mieszadet/trzepakow) pod zaczepy gtowicy stojaka.

3 Przekreci¢ pokretto gtowicy (14) w prawo do oporu tak,
aby uchwyt pokretta ustawit sie pionowo.

4 Nacisna¢ przycisk blokady (15) i jednocze$nie odchylié
do tytu gtowice wraz z napedem.

5 Miske (16) wiozy¢ na trzy wystepy znajdujace sie na
stojaku (12) i postawi¢ na podstawie stojaka. Umies¢
produkty w misce.

6 Opusci¢ gtowice (13) z napedem miksera do pozycji
poziomej (stycha¢ odgtos blokowania sie przycisku
blokady).

7 Uruchomienie miksera dzwignig przetacznika (3) wprawi
miske (16) w ruch obrotowy a gtowice (13) wraz z
napedem w ruch wahadfowy.

1 Wytaczy¢ mikser i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
W zalezno$ci od zamontowanego wyposazenia:
«Wypchna¢ przyciskiem wypychacza trzepaki

lub mieszadta.

«Zdja¢ z trzepaka tarcze przecierajaca.

«Zdemontowa¢ w sposob odwrotny do montazu nasadke
miksujaca.

2 Nawing¢ przewdd przytaczeniowy na naped.

Przed czyszczeniem i konserwacjg miksera nalezy zwrécié
uwage, aby wtyczka byta wyciggnieta z gniazdka.

- Trzepaki i mieszaki my¢ cieptg woda z dodatkiem
Srodkéw myjacych.

-Nasadke miksujacg umy¢ poprzez ponowne miksowanie
czystej, cieptej wody (po wigczeniu miksera do sieci).
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+Nie my¢ mieszakoéw, trzepakow i nasadki miksujacej
w zmywarce.

+Po umyciu, wyposazenie miksera nalezy wysuszy¢

i przechowywa¢ w suchym miejscu.

-Obudowe napedu oczysci¢ wilgotng szmatka a nastepnie
wytrze¢ do sucha.

To urzadzenie zostato zaprojektowane
i wykonane z materiatow oraz komponentéw
wysokiej jakosci, ktdre nadajg sie do ponowne-
go wykorzystania. Symbol przekreslonego
kontenera na odpady, oznacza, ze produkt —
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami
Dyrektywy 2012/19/UE. Takie oznakowanie informuje, ze
produkt po okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony
wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowigzek odda¢ zuzyty
produkt do podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego, tworzacego
system zbierania takich odpadéw - w tym do odpowiednie-
go sklepu, lokalnego punktu zbiérki lub jednostki gminnej.
Opakowanie kartonowe przekaz na makulature, worki
z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik. Zuzyty
sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na Srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz cze$ci skladowych. Gospodarst-
wo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu si¢ do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym
recyklingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie
postawy, ktore wptywajg na zachowanie wspélnego dobra
jakim jest czyste Srodowisko naturalne. W przypadku
niewtadciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone
kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym

Zakup czesci eksploatacyjnych i akcesoriow:
-punkty serwisowe,
-sklep internetowy ZELMOTOR.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez
wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcy-

jnych, handlowych, estetycznych i innych.

Przyktadowe wykorzystanie akcesoriéw do przygotowania potraw.

Zupa dla dzieci
Przeciery warzywne dla
dzieci
Zupa krem
Koktajl owocowy

pietruszka, koperek
Ciasto nalesnikowe
Piana z biatek
Ciasto biszkoptowe
Bita $mietana
Krem maslany
Ziemniaki purée
Farsz na pierogi ruskie

Twardg ze Smietang,
Ciasto drozdzowe

Rozdrobnienie zieleniny:

Nasadka miksujaca
Nasadka miksujaca

Nasadka miksujaca
Nasadka miksujaca
Nasadka miksujaca

Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki

Trzepaki
Mieszadta

1l 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg|  40-60 sek.
0,51 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg|  1-1,5 min.
1l 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg| 1-1,5 min.
0,51 5 bieg 30-60 sek.

1 peczek 2 bieg 30 sek.
1litr 1 bieg 15 sek., nastepnie 5 bieg|  1,5-2 min.

5jaj 5 bieg 2-3 min.

6 jaj 4 bieg 7-8 min.

1litr 2 bieg 15 sek., nastepnie 4 bieg

0,25 kg masta roslinnego 3 lub 4 bieg 4-5 min.
1kg ugotowanych ziemniakéw | 1 bieg 15 sek., nastepnie 5 bieg| 40-60 sek.
1kg ugotowanych ziemniakow | 1 bieg 15 sek., nastepnie 4 bieg| 40-60 sek.

0,5kg sera biatego

0,5kg 3 bieg 45-60 sek.

z 0,5kg maki 1 bieg 30 sek., nastepnie 5 bieg|  7-8 min.
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@ Instructions for use MIXER

Dear customers!
Please read these instructions for use carefully. Particular attention should be paid to the safety instructions aimed at preventing
accidents and/or avoiding damage to the appliance during use. Keep the instructions so that they can be used during later use.

Danger! / Warning!
Failure to follow the user manual may
result in injuries or electricc shock

«Only connect the mixer to a 230 VAC outlet.

+Do not pull the plug out of the socket by pulling by the
cord.

+Do not start the appliance if the power cord or parts of the
appliance are damaged. In this case, return the appliance
to a service centre.

In the event of any faults, we recommend that you
contact a specialist service centre. If the power cord
gets damaged, in order to avoid a hazard it should be
replaced at the manufacturer's facility or in a specialist
repair shop, or by a qualified person. The appliance may
be repaired by trained personnel only. Incorrectly
executed repair work can cause serious danger to the
user.

NOTE!

Non-compliance could result in propert damage

+ Do not remove the working components while the mixer is
in operation.

» Do not touch rotating equipment, especially the sharp
blades of the blender attachment are dangerous.

- After finishing work, unplug the power cord from the wall
socket and wind it onto the mixer drive.

+Do not expose the mixer and attachments to temperatures
above 60°C - this may result in mixer damage.

- Switch off the appliance before changing the attachments.
«Before cleaning the mixer remember to unplug the power
cord from the wall socket.

- Take special care while working with the mixer in the
presence of children.

«The appliance is not intended to be operated by children
and persons with limited physical, sensory or mental
abilities, or a lack of knowledge or experience, unless they
are supervised or instructed on the use of this appliance by
a person responsible for their safety.

+Never leave the appliance unattended while using it. Do
not allow children in the proximity of the appliance. Children
need to be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

» Do not immerse the mixer, power cord and plug in water
or any other liquid. It may result in electric shock, bodily
injury or damage to the appliance. Do not wash the
appliance under running water.

+Do not wash the attachments fitted on the drive.

+Do not use aggressive detergents in the form of
emulsions, abrasive compounds, pastes, etc. for washing
external elements, because these may, among other things,
remove graphic information symbols such as markings,
warning signs, efc.

+Do not wash metal parts in dishwashers. The use of
aggressive cleaning agents may cause darkening of
parts. They should be washed by hand with dishwash-
ing liquid and allowed to dry.

+ Do not use the blender attachment without immersing it in
the medium. In the case of liquids, the level should not
exceed half the height of the attachment.

«Be careful not to fill the inside of the blender attachment
body with water.

+ Do not put the dough hook and the geared beater at the
same time into the drive socket - this may damage when it
is started.

+Do not use the blender attachment longer than 3 minutes,
and the beaters and dough hooks for longer than 10
minutes.

- Insert the geared dough hooks or beaters only into the
designated socket.

« The manufacturer is not liable for damages caused by
non-intended use or improper operation of the mixer.

- Before use, take the entire appliance and attachments
from the box and remove the protective film.

The technical data are provided on the product nameplate.
Permissible drive system operation time:

-with dough hooks, beaters 10 minutes

-with blender attachment 3 min.

Pause time before subsequent use: 20 minutes

Appliance noise (LWA):

-with dough hooks, beaters, blender attachment < 80 dB/A
Mixers comply with insulation class Il, do not require
grounding.
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ZELMOTOR mixers meet the requirements of applicable
standards.

The product is marked with the CE mark on the
nameplate.

1 Mixer drive

2 Eject button

3 Switch lever

4 “Turbo” button

5 Beater or dough hook sockets

6 Hole of the blender attachment

7 Dough hooks: right/left (geared)

8 Beaters: right/left (geared)

9 Shredding disc

10 Blender attachment (if included in the set)
11 Cup (if included in the set)

12 Stand (if included in the set)

13 Head (if included in the set)

14 Grip knob (if included in the set)

15 Lock button (if included in the set)
16 Rotating bowl (if included in the set)

«The mixer has 5 gears. To set individual rotational
speeds, use the switching lever marked with digital
designations: 0, 1, 2, 3, 4 and 5 located on the eject
button, which is used to remove (to push out) the dough
hooks or beaters from the mixer drive.

«|n addition, the drive is fitted with a “turbo” button for
reaching maximum rotational speed immediately,
regardless of the speed set with the switch lever. These
buttons are located on the right and left side of the housing
for right and left handed users. In pos. ”0” the “turbo”
button is locked mechanically.

+On the bottom of the drive there are 2 sockets close to
each other, for attaching beaters or dough hooks.

«In the upper portion of the drive there is a handle insert
made of a material that increases the comfort of holding
the mixer drive.

«There is a hole on the back of the drive for mounting the
blender attachment. This hole is protected with a slideable
cover.

«In the lower portion of the drive there is a recess and a
hook for winding the power cord cable around the drive.

Take the appliance and attachments from the box and
remove the protective film. Before using the mixer for the
first time, wash the beaters, dough hooks and the blender

attachment (if part of the set). Rinse and dry them.

1 Set the switch lever to pos. “0” - appliance switched off.
- Attach the selected tool.

«Insert the plug of the power cord into the socket.

2 Turn on the mixer by sliding the lever to the right. To
increase the speed, slide the lever towards pos. “5”, thus
selecting the desired rotational speed.

3 To increase the speed immediately, regardless of the
speed already set, press and hold one of the “turbo”
buttons (on the right or left side of the housing).

4 To return to the previously set speed, release the
“turbo” button

«The beaters are intended for whisking egg whites,
whipping cream, pounding yolks with sugar, making batter
for omelettes and pancakes, etc.

+Dough hooks are used for making cake batter, yeast
batter, cheesecakes, ginger breads efc.

«Beaters and dough hooks are attached in the slots at the
bottom of the mixer.

1 Insert the geared dough hooks or beaters (7 or 8) into
the designated socket.

Fitting the dough hook in the improper position will
cause the batter to rise (it will be pulled out of the
bowl).

2 Push the beaters or dough hooks in until resistance is
felt - and until the catches catch.

Incorrect fitting of these parts will cause them to fall
out during operation.

The level of products in the bowl should not exceed
the height of the working portion of the beaters or
dough hooks (L).

1cm
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The shredding disc is used for grinding cooked vegetables
and fruits such as carrots, potatoes, tomatoes, apples
through the sieve. Partially replaces the function of the
blender attachment.

The shredding disc can be used when only one beater
is inserted into the appliance.

1 Place the shredding disc (9) on the geared beater by
mounting it from below.
2 Insert the beater into the designated drive socketo
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Additional options with attachments
(ifincluded in the set):

The blender attachment is used for:

- agitating liquids

- grinding cooked vegetables and raw soft fruits
- preparing mayonnaise and various spreads

- preparing soups for babies

The attachment (10) is fitted onto the drive after sliding
away the cover.

1 Press the cover lightly and then move in the direction
shown in the drawing (Fig. E)

2 Insert the threaded portion of the attachment into the
drive hole and turn clockwise until it stops.

Inaccurate screwing in of the blender attachment can
damage the drive coupling or the blender attachment
itself.

3 After inserting the attachment into the processed
medium, switch on the mixer.

Cup (11) (if included in the set)
Made of transparent material is used as a container when
mixing adapter is used.

The stand with mounted drive facilitates work with whisks or
mixers.

The stand head driver automatically makes the head move
pendulum-like and simultaneously turns the bowl with
the mixed product.

You can use the stand with specially prepared whisks and
mixers only. The device equipped with stand includes also
one mixer and one whisk with toothed bar.

1 Insert the mixers or whisks (7 or 8) into the motor
casing (as described above C).

2 Assemble the drive in the stand head after moving the
cover (6) (like during assembling the adapter E) the
following way:

Insert the drive fasteners (which are located near the holes
for whisks assembling) under the stand head fastener.

3 Turn the control clamp to the limit in such a way that the
grip knob (14) is positioned vertically.

4 Press the lock button (15) and simultaneously deflect the
stand head with the motor part back.

5 Place the bowl (16) on the three lips of the stand (12) and
put it on the stand base. Put ingredients into the bowl.

6 Place the stand head (13) with the motor part in horizon-
tal position (you will hear the clicking sound of fastener

blocking clamps).

7 Start-up the mixer with the switch lever (3) and it will make
the bowl (16) turn and the head with drive move pendu-
lum-like.

1 Turn the mixer off and unplug it. Depending on the
attachments fitted:

- Take out the beaters or dough hooks with the eject
button.

<Remove the shredding disc from the beater.

<Remove the blender attachment in the order reverse to
that of installation.

2 Wind the connection cable onto the drive.

Before cleaning and performing maintenance of on the
mixer, make sure that the plug is pulled out of the socket.
+Wash the beaters and dough hooks with warm water and
a cleaning agent.

+Wash the blender attachment by mixing clean warm
water (after connecting the appliance to the mains).

Do not wash the dough hooks, beaters and blender
attachment in the dishwasher.

- After washing, dry the mixer equipment and store itin a
dry place.

«Clean the housing of the drive with a damp cloth and
wipe dry.

This device was designed and made of high

quality materials and components that can be

reused. The symbol of the crossed out waste
container means that the product is subject to
separate collection in accordance with the provisions

of Directive 2012/19/EU. This marking informs that, after the
period of use, the product cannot be disposed of with other
household waste. The user is obliged to retum the used
product to the entity collecting waste electrical and electronic
equipment, creating the system for collection of such waste
- including the appropriate store, local collection point or
municipal unit. Send the cardboard packaging for paper
recycling, throw polyethylene (PE) bags into the container
for plastic. Waste equipment can have a harmful effect on
the environment and human health due to the potential
content of hazardous substances, mixtures and compo-
nents. The household plays an important role in contributing
to the reuse and recovery of secondary raw materials,
including recycling, of waste equipment. At this stage,
attitudes are shaped that affect the maintenance of the
common good, which is a clean environment. If this product

I)Zil
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is disposed of incorrectly, penalties may be imposed in
accordance with national legislation.

Purchase of consumables and accessories:
-service centres,
-on-line ZELMOTOR store.

The manufacturer is not liable for possible damages caused
by non-intended use or improper operation of the appliance.
The manufacturer reserves the right to modify the product at
any time, without prior notification, in order to comply with
regulations, standards, directives or for structural, commer-
cial, aesthetic and other reasons.

Children soup Blender attachment 1 1st gear for 10 sec, then 5th gear| 40-60 sec.
Vegetable purées for Blender attachment 0,51 1st gear for 10 sec, then 5th gear| for 1-1,5 min.
children
Cream soup Blender attachment 1l 1st gear for 10 sec, then 5th gear| for 1-1,5 min.
Fruit cocktail Blender attachment 0,51 5th gear for 30-60 sec.
Chopping greens: Blender attachment 1 bunch 2nd gear for 30 sec.
parsley, dill
Pancake batter Beaters 1litre 1st gear for 15 sec, then 5th gear| for 1,5-2 min.
Whisked egg whites Beaters 5eggs 5th gear for 2-3 min.
Sponge batter Beaters 6 eggs 4th gear for 7-8 min.
Whipped cream Beaters 1litre 2st gear for 15 sec, then 4th gear
Butter cream Beaters 0.25 kg of vegetable butter 3rd or 4th gear for 4-5 min.
Mashed potatoes Beaters 1 kg of boiled potatoes | 1st gear for 15 sec, then 5th gear | for 40-60 sec.
Stuffing for Russian Beaters 1 kg of boiled potatoes, | 1st gear for 15 sec, then 4th gear | for 40-60 sec.
dumplings 0.5 kg of cottage cheese
Cottage cheese with Beaters 0,5kg 3th gear for 45-60 sec.
cream
Yeast dough Dough hooks made of 0.5 kg of flour | 1st gear for 30 sec, then 5th gear| for 7-8 min.

@ Gebrauchsanleitung fur den MIXER

Sehr geehrte Kunden

Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch. Den Sicherheitshinweisen ist besondere Aufmerksamkeit zu schenken,
damit Unfélle und/oder Schaden am Gerat wahrend der Benutzung verhindert werden. Bewahren Sie diese Anleitung auf, damit

Sie sie auch zu einem spéteren Zeitpunkt noch verwenden kdnnen.

Gefahr! / Warnhinweis!
Die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung
kann zu Verletzungen und Stromschldgen
flhren
« Schlieflen Sie den Mischer nur an eine 230 V AC-Steck-
dose an.
«Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus
der Steckdose.
«Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das
Netzkabel oder Komponenten beschadigt sind. Bringen Sie
das Gerat in diesem Fall zu einer Servicestelle.

Im Falle eines Defekts empfehlen wir lhnen, sich an ein
spezialisiertes Servicezentrum zu wenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch den Hersteller
oder eine Fachwerkstatt oder eine qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden. Nur
geschultes Personal darf das Gerat reparieren. Unsach-
gemaR ausgefiihrte Reparaturen kénnen zu ernsthaften
Gefahren fiir den Benutzer fiihren.

Wichtiger Hinweis!
Eine Nichtbeachtung kann zu Sachschaden
fiihren
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«Entfernen Sie die Werksticke nicht, wahrend der Mischer in
Bewegung ist.

«Beriihren Sie keine beweglichen Teile des Gerates,
insbesondere die scharfen Messer des Mischaufsatzes sind
gefahrlich.

«Wenn die Arbeit beendet ist, entfernen Sie das Anschlusska-
bel aus der Netzsteckdose und wickeln Sie es auf den
Mischantrieb.

»Setzen Sie den Mischer und die Ausriistung keinen
Temperaturen Uiber 60°C aus - der Mischer konnte beschadigt
werden.

«Schalten Sie das Gerat vor einem Geratewechsel aus.
«Ziehen Sie vor der Reinigung des Mischers das Anschlusska-
bel aus der Steckdose.

- Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie in Anwesenheit von
Kindern mit dem Mischer arbeiten.

«Dieses Gerat ist nicht flir die Verwendung durch Kinder oder
Personen mit eingeschréankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnden Kenntnissen oder
Erfahrungen vorgesehen, es sei denn, sie werden von einer fiir
ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in
die Verwendung dieses Gerats eingewiesen.

«Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn Sie es
benutzen. Erauben Sie Kindern nicht, das Gerat zu benutzen.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

« Tauchen Sie den Mischer, das Netzkabel und den Stecker
nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit ein. Dies kann zu
einem elektrischen Schlag, Verletzungen oder Schaden am
Gerat fihren. Waschen Sie das Gerat nicht unter flieRendem
Wasser.

»Waschen Sie die auf dem Antrieb montierte Ausrtistung nicht.
-Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel in Form
von Emulsionen, Lotionen, Pasten usw. zur Reinigung der
AuRenseite, da diese u.a. die markierten grafischen Symbole,
Warnschilder usw. entfernen kdnnen.

-Waschen Sie Metallteile nicht in Geschirrspiilmaschinen.
Die Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln kann
die Teile verdunkeln. Waschen Sie sie von Hand mit
Geschirrspiilmittel und lassen Sie sie trocknen.
«Verwenden Sie den Mischaufsatz nicht, ohne sie in die
Produkte zu tauchen. Im Falle von Flissigkeiten sollte ihr
Niveau die halbe Hohe des Aufsatzes nicht tiberschreiten.
«Achten Sie darauf, dass das Innere des Mischaufsatzes nicht
mit Wasser geflutet wird.

»Setzen Sie den Mischer und die Quirls nicht gleichzeitig in die
Antriebsbuchse ein - dies kann den Mischer beim Start
beschadigen.

+Verwenden Sie den Mischaufsatz nicht langer als 3 Minuten
und die Quirls und Ruihrer nicht langer als 10 Minuten.

- Setzen Sie Mischer oder Quirls nur in den markierten Sockel
ein.

«Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die nicht
bestimmungsgeméafe Verwendung des Mischers oder durch
unsachgemafie Handhabung entstehen.

«Entfernen Sie vor der Anwendung das gesamte Gerat und
Zubehor aus dem Karton und der Folie.

Die technischen Parameter sind auf dem Typenschild des
Produktes angegeben.

Zuléssige Betriebszeit des Antriebssystems:

«mit Rihrern, Quirls 10 Min.

-mit Mischaufsatz 3 Min.

Pausenzeit vor der Wiederverwendung: 20 Min.
Schallpegel des Gerates (LWA):

«mit Rihrern, Quirls, Mischaufsatz < 80 dB/A

Die Mischer sind in der zweiten Isolationsklasse gebaut
und benétigen keine Erdung.

Die Mischer von ZELMOTOR erfiillen die Anforderungen
der geltenden Normen.

Das Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Typenschild
gekennzeichnet.

1 Mischantrieb

2 Auswerfertaste

3 Schalterhebel

4 Turbo-Taste

5 Buchse der Quirls oder Ruhrer

6 Offnung des Mischaufsatzes

7 Riihrer: rechts/links (mit Zahnrad)

8 Quirls: rechts/links (mit Zahnrad)

9 Reibescheibe

10 Misachaufsatz (falls im Lieferumfang enthalten)
11 Becher (falls im Lieferumfang enthalten)

12 Stander (falls im Lieferumfang enthalten)

13 Kopf (falls im Lieferumfang enthalten)

14 Kopfscheibe (falls im Lieferumfang enthalten)
15 Tastensperre (falls im Lieferumfang enthalten)
16 Drehschiissel (falls im Lieferumfang enthalten)

«Der Mischer hat 5 Génge. Mit dem Umschalthebel
werden die einzelnen Geschwindigkeiten nach digitalen
Markierungen eingestellt: 0, 1, 2, 3, 4 und 5, die sich auf
der Auswurftaste befinden, die zum Entfernen (Auswerfen)
von Mixern oder Quirls aus dem Mischantrieb verwendet
wird.

«Dartiber hinaus ist der Antrieb mit einer Turbo-Taste fiir
sofortige Hochstgeschwindigkeit ausgestattet, unabhangig
von der mit dem Schalthebel eingestellten Geschwindig-
keit. Diese Tasten befinden sich auf der rechten und linken
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Seite des Gehauses fiir Rechts- und Linkshander. In der
Pos. ,,0” ist die Turbo-Taste mechanisch gesperrt.

«Auf der Unterseite des Antriebs befinden sich 2
nebeneinander liegende Buchsen, in die Quirls oder
Ruhrer eingesetzt werden.

«Im oberen Teil des Antriebs befindet sich ein Griffeinsatz
aus einem Material, das den Komfort beim Halten des
Mischantriebs erhoht.

«Auf der Riickwand des Antriebs befindet sich ein Loch
zur Befestigung des Mischaufsatzes. Dieses Loch wird
durch einen beweglichen Riegel abgedeckt.

«|Im unteren Teil des Antriebs befinden sich eine
Aussparung und ein Haken zum Aufwickeln des
Anschlusskabels um den Antrieb.

Nehmen Sie das Geréat und Zubehdr aus dem Karton und
der Folie heraus. Waschen Sie vor der ersten Verwendung
des Mischers die Quirls, den Mischer und den Mischauf-
satz (falls vorhanden). Waschen und trocknen Sie sie ab.

1 Platzieren Sie den Schalterhebel in Pos. ,,0” — das Gerat
ist ausgeschaltet.

-Befestigen Sie das ausgewahlte Werkzeug.

- Stecken Sie den Stecker des Verbindungskabels in die
Steckdose.

2 Schalten Sie den Mischer ein, indem Sie den Hebel nach
rechts drehen. Um die Drehzahl zu erhhen, schieben Sie
den Hebel in Richtung der Pos. ,,5”, indem Sie die
gewiinschte Drehzahl wahlen.

3 Um die Geschwindigkeit unabhangig von der eingestell-
ten Geschwindigkeit sofort zu erhéhen, driicken und halten
Sie eine der Turbo-Tasten (rechte oder linke Seite des
Gehauses).

4 Um zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit
zurlickzukehren, lassen Sie die Turbo-Taste los.

+Die Quirls sind zum Schlagen von Schaum, Sahne,
Eigelb mit Zucker, Kuchen fur Omeletts und Pfannkuchen
usw. bestimmt.

+Die Riihrer werden zum Kneten von geriebenem Teig,
Hefeteig, Kdsekuchen, Lebkuchen usw. verwendet.

+Die Quirls und Ruhrer werden in den Buchsen auf der
Unterseite des Roboters eingesetzt.

1 Setzen Sie Rihrer oder Quirls (7 oder 8) nur in die
markierte Buchse ein

Wenn Sie den Mischer auf die gegeniiberliegende
Seite stellen, geht der Teig auf (indem Sie den Teig aus
dem Behdlter nehmen).

2 Driicken Sie auf die Quirls oder Rihrer, bis Sie den

Widerstand spiiren - damit die Haken einrasten.
Eine unsachgemaRe Installation dieser Teile fiihrt
dazu, dass sie wahrend des Betriebs herausfallen.

Der Fiillstand der im Behélter enthaltenen Produkte
sollte die Hohe des Arbeitsteils der Quirls oder Riihrer
nicht liberschreiten (L).

et et
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Die Reibescheibe wird verwendet, um gekochtes Gemiise
und Obst wie Karotten, Kartoffeln, Tomaten, Apfel durch
das Sieb zu reiben. Sie ersetzt teilweise die Funktion des
Mischaufsatzes.

m—— —
i

Die Reibescheibe darf nur dann verwendet werden,
wenn nur ein Quirl im Gerét platziert wurde.

1 Setzen Sie die Reibescheibe (9) auf die Quirls mit
Zahnrad, indem Sie sie von unten aufsetzen.

2 Schieben Sie die Quirls in die markierte

Antriebsbuchse.

Zusétzliche Optionen mit Zubehar (falls im
Lieferumfang enthalten):

Der Mischaufsatz wird verwendet fir:

«Vermischen von Flissigkeiten

«Zerkleinern von gekochtem Gemiise und rohem
Beerenobst

«Zubereitung von Mayonnaise und verschiedenen Pasten
«Zubereitung von Suppen fiir Babys

Der Aufsatz wird am Antrieb befestigt (10), wenn der
Riegel freigelegt ist.

1 Driicken Sie den Rigel leicht und bewegen Sie ihn dann
in die in der Abbildung gezeigte Richtung (Abb. E)

2 Den Gewindeteil des Aufsatzes in die Antriebsbohrung
einsetzen und durch Rechtsdrehung bis zum Anschlag
anziehen.

Unvollsténdiges Einschrauben des Mischaufsatzes
kann die Kupplung im Antrieb oder den Mischaufsatz
selbst beschédigen.

3 Nach dem Einsetzen des Aufsatzes in das verarbeitete
Produkt schalten Sie den Mixer ein.
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Becher (11) (falls im Lieferumfang enthalten)
Es besteht aus klarem Kunststoff und dient als Behalter fiir
den Mischeraufsatz.

Der Stander mit montiertem Antrieb erleichtert das
Arbeiten mit Quirls oder Ruhrern.

Der wahrend des Betriebs im Kopf des Standers montierte
Antrieb bewegt automatisch den Kopf in eine Schwingbe-
wegung und gleichzeitig die Schissel mit dem zu
mischenden Produkt in eine Drehbewegung.

Nur speziell fiir diesen Zweck angepasste Quirls und
Ruhrer (mit Zahnradern) sind fiir die Arbeit mit dem
Stander vorgesehen.

1 Fihren Sie die Quirls oder Rihrer (7 oder 8) in den
Antrieb in die entsprechenden Ldcher ein (wie zuvor unter
Punkt C beschrieben).

2 Nach Entfernen des Schiebers (6) (wie bei der
Mischerkappe E) befestigen Sie den Antrieb wie folgt im
Zahnstangenkopf:

Fihren Sie die Antriebsverschliisse (in der Nahe der
Bohrungen fiir Riihrer/Quirls) unter die Verschlisse am
Standerkopf ein.

3 Drehen Sie die Kopfscheibe (14) nach rechts bis zum
Anschlag, damit der Griff des Drehknopfes vertikal steht.
4 Driicken Sie die Tastensperre (15) und kippen Sie
gleichzeitig den Kopf mit dem Antrieb nach hinten.

5 Setzen Sie die Schiissel (16) auf die drei Vorspriinge
des Standers (12) und stellen Sie sie auf die Standerbasis.
Platzieren Sie das Produkt in der Schissel.

6 Senken Sie den Kopf (13) mit dem Mischerantrieb in die
horizontale Position ab (Sie horen, wie die Tastensperre
verriegelt wird).

7 Die Aktivierung des Mischers mittels des Schalterhebels
(3) bringt die Schiissel (16) in Bewegung und den Kopf
(13) samt Antrieb in eine Pendelbewegung.

1 Schalten Sie den Mixer aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Abhangig von der installierten Ausriistung:
Mit der Auswerfertaste die Quirls oder Rihrer heraus-
driicken.

+Die Reibescheibe vom Quirl entfernen.

«Entfernen Sie den Mischaufsatz in entgegengesetzter
Richtung zur Montage.

2 Wickeln Sie das Anschlusskabel auf den Antrieb.

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung und Pflege des
Mixers, dass der Stecker aus der Steckdose gezogen ist.
-Waschen Sie die Quirls und Riihrer mit warmem Wasser
und Waschmitteln.

«Waschen Sie den Mischaufsatz durch Nachmischen von
sauberem, warmem Wasser (nach dem Einschalten des
Mischers).

-Waschen Sie die Riihrer, Quirls und den Mischaufsatz
nicht in der Spiilmaschine.

-Nach dem Waschen die Mischausristung trocknen und
an einem trockenen Ort aufbewahren.

+Reinigen Sie das Antriebsgehduse mit einem feuchten
Tuch und wischen Sie es anschlieBend trocken.
durchgestrichenen Abfallbehélters weist darauf
hin, dass das Produkt gema® der Richtiinie NS
2012/19/EU einer getrennten Sammlung unterliegt. Aus
dieser Kennzeichnung muss hervorgehen, dass das
Produkt nach dem Gebrauch nicht zusammen mit anderen
Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Der Benutzer ist
verpflichtet, das Abfallprodukt zu einem Sammler von
Elektro- und Elektronikaltgeraten zu bringen, der ein
System fir die Sammlung solcher Abfélle schafft -
einschliellich eines entsprechenden Geschéfts, einer
lokalen Sammelstelle oder einer kommunalen Einheit.
Bringen Sie die Kartonverpackung zu einer Altpapierstelle
und werfen Sie die Polyethylen-Beutel in einen Kunststoff-
behélter. Die Altgerate kénnen aufgrund des mdglichen
Gehalts an geféhrlichen Stoffen, Gemischen und Kompo-
nenten schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit haben. Der Haushalt spielt eine
wichtige Rolle bei der Wiederverwendung und Verwertung
von Sekundarrohstoffen, einschlieflich des Recyclings, von
Altgeréten. In dieser Phase bilden sich Verhaltensweisen
heraus, die zur Erhaltung des Gemeinwohls einer sauberen
Umwelt beitragen. Im Falle einer unsachgemé&fRen

Entsorgung dieses Produktes kénnen Sanktionen gemaf
den nationalen Rechtsvorschriften verhangt werden.

Dieses Gerat ist aus hochwertigen Materialien
und Komponenten konstruiert und hergestellt,
die wiederverwendbar sind. Das Symbol des

Kauf von Verbrauchsmaterial und Zubehor:
-Servicestellen,
-Online-Shop von ZELMOTOR.
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Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die nicht bestimmungsgeméaRe Verwendung des Gerates oder durch
unsachgeméaRe Handhabung entstehen. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne vorher-
ige Ankiindigung zu andern, um gesetzlichen Vorschriften, Normen, Richtlinien oder aus baulichen, kommerziellen,
asthetischen oder anderen Griinden zu entsprechen.

Suppe fiir Kinder Mischaufsatz 1 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang |  40-60 Sek.
Gemiisebrei fir Kinder Mischaufsatz 0,5l 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang | 1-1,5 Min.
Cremesuppe Mischaufsatz 1 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang | 1-1,5 Min.
Fruchtcocktail Mischaufsatz 0,51 5. Gang 30-60 Sek.
Zerkleinern von Griinzeug: Mischaufsatz 1 Biindel 5. Gang 30 Sek.
Petersilie, Dill
Pfannkuchenteig Quirls 1 1. Gang 15 Sek., dann 5. Gang | 1,5-2 Min.
Eiweilschaum Quirls 5 Eier 5. Gang 2-3 Min.
Biskuitkuchen Quirls 6 Eier 4. Gang 7-8 Min.
Schlagsahne Quirls 1 2. Gang 15 Sek., dann 4. Gang
Buttermilchcreme Quirls 0,25 kg Pflanzenbutter 3. oder 4. Gang 4-5 Min.
Purée-Kartoffeln Quirls 1 kg gekochte Kartoffeln 1. Gang 15 Sek., dann 5. Gang |  40-60 Sek.
Fillung fiir russische Quirls 1 kg gekochte Kartoffeln, | 1. Gang 15 Sek., dann 4. Gang |  40-60 Sek.
Knddel 0,5 kg Weillkase
Sahnequark Quirls 0,5kg 3. Gang 45-60 Sek.
Hefeteig Rihrer 0,5 kg Mehl 1. Gang 30 Sek., dann 5. Gang 7-8 Min.

@ NHCTpyKumMa no akcnnyataummn MUKCEPA

Joporue knueHTbI!

[Moxanyiicta, BHUMATENbHO MPOYMTAATE 3Ty WMHCTPYKUMiO no  akcrnyataumn. Ocoboe BHWUMaHWe criedyeT yoenuTb
pexoMerpaLmam no 6e3onacHocTy, 4Tobbl MPeAOTBPaTUTL HECHaCTHbIE Crydain Winn n3bexatb NOBPEXOEeHNs YCTPOICTBa BO
BpeMs UCronb3oBaHmus. CoxpaHnTe MHCTPYKLMKO, UTOBBI MOXHO Oblro BOCMOMb30BATLCS €10 MpK AanbHENLLEN SKCrmyaTaLun
YCTPOICTBA.

OnacHocTb!/BHUMaHKe! B cnyyae BO3HUKHOBEHMS KaKuX-iM6o
HecobriiofigHne MHCTPYKLWAM N0 aKCnnyaTaumn  HEUCTIPaBHOCTe  Mbl  pekoMeHayeM 0bpaTuThbes
TPO3UT TPABMaMM 1 MopaxeHUem B CMeLMan13MpoBaHHbIi CepBUCHLIN LiEHTp. B cnyyae
ANEKTPUYECKNM TOKOM NOBpEXAEHNs WHYPA NUTaHUA ero criedyeT 3aMeHNTb

y NPOU3BOAUTENS, B CMIELanv3VpOBaHHOW PEMOHTHOM
MacTepckom  unM  y  KBanv¢uUMPOBaHHOTO
cneuvanucta BO M3bexaHWe onacHOCTW. PemoHT
YCTPOMNCTBA MOXET BbINOJHATL TONBKO OOYYEeHHbIN
nepcoHan. HenpaBUNbHO BbINOSIHEHHLIA  PEMOHT
MOXET NpeACTaBNATb CEPbE3HY ONacHOCTb AN
nonL30BaTens.

«[ogkmtouanTe Mukcep ToMbKo K poseTke 230 B
MEPEMEHHOTO TOKa.

*He BbIHMMalTE BIATIKY M3 PO3ETKM, MOTSHYB 3a LLHYP.
«He 3anyckalite yCTpOICTBO, CN LUHYP MUTAHNS UIK €0
yYacTV NoBpeXaeHbI. B aToM cryyae cnegyet otaath
YCTPOWCTBO B CEPBUCHII LIEHTP.
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BHumaHwue!

HeBbInonHeHWe MOXeT NpuBeCTy

kK MaTepuansHomy yLiepby
+He pocragaiite paboume anemeHTbl, Korga MUKCEP
HaXoaNTCs B ABWXEHIM.
«He npukacanTech K ABUXKYLLMMCS SrieMeHTaM, 0cobyto
0MacHOCTb MPELCTABNSHOT OCTPbIE NEe3Bist
nepeMeLLVBaIoLLE HAaCaTKN.
«[locne 3aBepLLeHWs paboTbl OTCOEAMHITE LUHYP MUTAHNS
OT CETEBOI PO3ETKY 1 HAMOTAITE Ero Ha MPUBOL MUKCEPA.
- He noagepraiite MUKCEp ¥ OCHALLEHE BO3AENCTBUIIO
Temnepatypb! Boille 60°C — 310 MOXET NpUBECTH
K MOBPEXXAEHIO MV KCEpa.
« BblIkrtoyaiiTe yCTPOMCTBO Nepes 3aMeHON OCHALLEHMS.
«[lepen YMCTKON MUKCEpPa OTCOEAVHITE LUHYP MUTAHWS OT
CETEBOM PO3ETKM.
- Cobnitopalite 0cobyto OCTOPOXHOCTL Mpu paboTe
C MWKCEPOM B MPUCYTCTBIM AETEN.
+YCTPOICTBO He NpeaHa3Ha4eHo Ans UCMoMnb30BaHNS
JETbM 1 JIUL@MM C OrpaHUYEHHBIMM CON3UHECKMM,
CEHCOPHBIMM W YMCTBEHHBIMM CTIOCOBHOCTSIMM, a Takke
MMLaMI, HE UMEHOLLIMMU 3HaHWIA UK OnbITa, 3a
VICKITHOYEHNEM CITy4aeB, KOraa OHU HAXOLATCS Mg
HabmoIeHMEM UV NPOLLITW UHCTPYKTaX Mo
1ICMOMb30BAHMID 3TOrO YCTPOICTBA JIULIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a 11X 6830MacHOCTb.
- Hukorzia He ocTaBnsiiTe ycTpoiicTBO 6e3 Haa3opa BO
BpeMSs! ero Cronb30BaHus. He aonyckalite K yCTponcTBy
netedt. [leTv [omKHbI 0CTaBaTLCS NOZ NMPUCMOTPOM, YTOObI
ybeanTLCS, YTO OHU HE WMPaKOT C YCTPONCTBOM.
«He norpyxxaiite MyKcep, LUHYp NMUTaHIS 1 BUNKY B BOLY
1nm No6yto pYryHo XUAKOCTb. ATO MOXET NPUBECTM
K MOPaXEHW0 AMEKTPUYECKVM TOKOM, TPaBME Wi
MOBPEXEHMIO YCTPOVCTBA. He MoliTe YCTPONCTBO Mog,
MPOTOYHON BOAOM.
+He moliTe NpuHaZnexXHOCTH, YCTAHOBMEHHbIE HA
npuBozE.
« [IN5 MbITbS1 BHELLHX SMIEMEHTOB HE WCTONb3YIiTE
arpeccyBHbIE MOKOLLME CPELCTBA B BUAE AMYMbCUN,
TI0CbOHOB, MACT U T. /., MOCKOSbKY OHW MOTYT, CPeay
MpOYEro, CTEPETh HAHECEHHBIE MH(OPMALMOHHBIE
rpachmyeckvie CUMBOIbI, TaKe Kak: MapK1pOBKa,
NpenynpexXaaoLLye 3HaKv 1 T. .
+He MoliTe MeTannmyeckue fetanu B NocyA0OMOEYHbIX
maluuHax. Mcnonb3oBaHue arpeccuBHbLIX MOOLLMX
CPeACTB MOXET BbI3BaTb NoTeMHeHue aetanei. Ux
cneayeT MbITb BPYYHYH C UCMONb30BaHNEM
KMAKOCTLHO ANS MbITbS NOCYAbI U OCTaBUTb [0
BbIChIXaHMS.
«He ncnonb3ayiTe Hacaaky Ans nepemelLvBanms 6e3
MOTPYXEHIS e€ B MPOAYKTbI. YPOBEHb XKUAKOCTEN HE

[IOIDKEH MPEBbILLATH MOMOBUHY BbICOTbI HACAAKM.
«ByabTe 0CTOPOXHbI, YTOOLI HE 3an1Th BOZOV
BHYTPEHHIOHK YaCTb KOPyCa NepeMeLLMBAIOLLEN HACATKIA.
«He ycTaHaBnvBaliTe 0gHOBPEMEHHO MELLIaTKY U BEHUMK
B rHe30 MPVYBOAA - 3T0 MOXET MOBPEANTb MUKCEP

B MOMEHT €ro 3arnycka.

«He vcnonb3ayiite nepeMeLLMBatoLLY0 Hacaaky forblue 3
MUHYT, @ BEHYWKW 1 MeLlanku - gonbiue 10 MUHyT.
«MeLuankut 1 BEHYMKN C LLIECTEPHEN BCTaBNANTE TOMBKO

B OTMEYEHHOE rHe3Mo.

«[pon3BoaNTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3@
MOBPEXAEHMS, BbI3BaHHbIE CMIONb30BaHNEM MUKCEPa He
MO Ha3HAYEHMIO MITN HEMPaBIbHON SKCTIMyaTaLuei.
«[Nepen ncronb3oBaHeM 0CBOBOAWTE BCe YCTPOICTBO U
MPVHAANEXHOCTM OT KOPOOKM 1 OT MAEHKN.

TexHuuyeckne napameTpbl ykasaHbl Ha NacnopTHoON
Tabnuyke n3nenus.

Jonyctumoe Bpems paboTbl CMCTEMbI MPUBOAA:

- C MeLwankamu, Ber4vkamu - 10 MuH.

- C NepemeLLMBalOLLEN HACAAKOM - 3 MUH.

lMepepbiB nepes NOBTOPHbIM 1CTonb3oBaHnem: 20 MUH.
LLym yctporictsa (LWA):

- C MeLUankamm, BeHYMKamu, nepeMeLLnBatoLLei HacaaKon
<80pb/A

Mwkcepbl U3roToBREHbI BO |l Knacce 13onsuumm, oHn He
TpebyioT 3a3eMmeHus.

Mukcepbl ZELMOTOR cooTBeTCTBYIOT TpEbOBaHNAM
AEVCTBYIOLLMX CTAHOAPTOB.

lMpogykT MapkupoBaH 3Hakom CE Ha nacnopTHoi
Tabnmuke.

1 npuBog Mukcepa

2 KHOMKa 3KeKTopa

3 Pblyar nepeknoyermns

4 Kronka "turbo”

5 M'He3na Ans BEHYMKOB UMK MeLLarnok

6 OTBepcTME ANs NepemMeLLnBaIOLLEN HAcaKN

7 Mewarnkw: npaBas/nesas (C WwecTepHei)

8 BeHumku: npaBbIn/neBbIi (C LUeCTepHen)

9 [lvck ons npuroToBneHus nope

10 MepemeluvBatoLLas Hacazka (eCrv BXOAUT

B KOMIEKT)

11 KyBLUWH (€Cn BXOAMT B KOMMITEKT)

12 MopcTaBka (eCnmu BXOAMT B KOMMIIEKT)

13 'onoska (ecnu BXOAUT B KOMMEKT)

14 ukempytoLLas pykosiTka (eCnv BXOAWT B KOMMNEKT)
15 Knonka 6rokupoBKu (€Cnv BXOAWT B KOMMNEKT)
16 Bpawlatowascs yawua (ecnm BXOAUT B KOMMEKT)
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*Mukcep umeeT 5 pexumoB ckopocTh. [1ns yCTaHOBKM
OTAenNbHBIX CKOPOCTEN BPALLEHNS UCNOMNb3yMTe pbivar
nepekntoyaTenen B COOTBETCTBIN C LM(POBLIMM
o6o3HaueHusmu: 0, 1, 2, 3, 4 n 5, pacnonoxeHHbIX Ha
KHOMKE 3)KXEeKTOpa, KOTOPbIA CAYXMUT ANS CHATUS
(BbITaNKVUBaHS) MELLANOK UMW BEHYWKOB M3 NPUBOAA
MuKcepa.

Kpome Toro, npueog 0bopyaoaH kHomkon ,,turbo” ans
HeMeanNeHHOro OCTKEHUS MaKCMarbHON CKOpPOCTH
BpaLLieHNs He3aBNUCUMO OT CKOPOCTH, YCTaHOBIIEHHOM
pblyarom nepekntoyatens. AT KHOMKI pacnonoXeHsl

C NpaBoW W NEBOW CTOPOHbI KOpMyca, 4NS NpaBLUei

1 neBsLei. B nonoxeHuu ,,0” kHonka ,turbo”
MexaHu4ecku 3abnokupoBaHa.

+B HWxHel yacTu npusoaa paaoM Apyr C APpYrom
pacrnonoxeHsbl 2 rHe3fa, B KOTOPble yCTaHaBNMBAKOTCA
BEHYMKM N MeLLanku.

+B BepxHel yacTi NpuBoaa MMeeTCs BCTaBka pPyyky,
BbINOSTHEHHAs U3 MaTepuana, NoBbILLaoLLEro yYA06CTBO
YAEPXMBaHNA NpUBOAa MIUKCepa.

+Ha 3agHeit naHenu NpuBoAa HaxoaUTCS 0TBEPCTUE L1
KpenmneHus nepeMeLuvBatoLLen Hacaaku. JTo 0TBEpCTHeE
3aKPbITO MOABIKHOM 3aCMOHKOM.

+B HWxHel yacTu npuBoaa uMeeTcs yrnybnexue u Kpiok,
NO3BONAIOLLMI HAMOTATb COBAMHUTENbBHbIN kabenb BOKpyr

npuBoAa.

OcBoboauTe yCTPOMCTBO W NPUHALNEXHOCTU OT KOpPOBKM
1 nnexku. Mepen nepebIM UCMONb30BaHNEM MUKCEPa
BbIMOWTE BEHYUKI, MeLLanky 1 Hacaaky Ans
nepemeLLnBaHus (ecnv ecTb B komnnekTe). OnonocHuTe
1 BbICYLLWTE WX.

1 YcTaHoBuTe nepekntoyatens B noauymio ,0” -
YCTPOWCTBO BbIKIIOYEHO.

- 3akpenuTe BbIGPaHHBIN MHCTPYMEHT.

- BcTabTe BUMKY COEAMHUTENBHOTO NPOBOAA B PO3ETKY.
2 Bkntounte MuKcep, nepemelLas pbiyar Bnpaso. Ytobb!
yBENN4NTL 060pOTLI, NEPEMECTUTE pblyar B HaNpaBneHu
noa. ,5", Bblbupast HeOBXOAMMYIO CKOPOCTb BPALLEHNS.

3 Yrobbl HeMeaneHHO yBENNYNTL 060POTLI, HE3aBUCUMO
OT YCTaHOBIEHHOW CKOPOCTY BPALLEHIS, HXMUTE

1 yaepxuBaiiTe oaHy 13 kHonok ,turbo” (¢ npaBoi unu

C NEBOW CTOPOHbI Kopryca).

4 YT00bI BEPHYTLCS K paHee yCTaHOBIEHHO! CKOPOCTH
BpaLLieHns, oTnycTUTe KHoMky ,,turbo”.

+BeHumkn npegHasHadeHbl Ans B3GWBaHWS NeHbI, CIIMBOK,
QNS pacTUpaHIs XENTKOB C CaxapoM, TecTa Ans OMIeToB
1 GNWHOB U T. A.

«MeLuanky cryxat st 3aMeLUMBaHUs NeCOYHOro TecTa,
APOXKEBOrO TECTA, YN3KENKOB, MPSHUKOB U T. A.

+BeHUMKM 1 MeLuanku yCTaHaBnMBaKTCS B Nasbl B HIKHEN
4acTu MUKCepa.

1 MeLwanku unu BeH4ukm (7 unv 8) ¢ LuecTepeHKon
credyeT ycTaHaBnMBaTh B 0003Ha4eHHOE rHe3/0!
lMpoTuBONONOXHAA yCTaHOBKA MeLuankv npuseaeT
K noAbeMy TecTa (BbIXxoAy TecTa U3 eMKOCTH).

2 HaxaTb Ha BEHUMKI UNN MeLLanki, noka He
MOYYBCTBYeTE COMPOTUBIEHNE - A0 3aLenneHns
3aLLenoK.

HenpaBunbHas ycTaHoBKa 3TUX AeTaneii npuBoauT
K UX BbINaAeH!io BO Bpems paboTbl.

YpoBeHb NPOAYKTOB, HAXOASALMXCS B MKOCTH, He
BOMKEH NPeBbIWaThb BbICOTY paboyeit YacTh
BEHYMKOB UNM Mewanok (L).

1cm L
»ﬂeﬁ\

il —_— __'; e e N \-.. & J.

[vck ans npUroToBREHUs niope UCNomnb3yeTcs Ans
NPOTUPaHMS OTBaPEHHbIX OBOLLEN U OPYKTOB, TaKUX Kak
MOPKOBb, kKapTochenb, noMuaopbl 1 A6510ku. OH YacTUYHO
3aMeHsIeT OYHKLMK NEpeMELLMBAIOLLEN HAcaKN.

Ouck (9) nAnNA nNPUrOTOBNEHUS MHOPE  MOXHO
“cnonb30BaTh, KOTAa B YCTPOWCTBO BCTABNEH TOMLKO
OfIMH BEHYMK.

1 HageTb amck (9) Ha BEHYHK C LIECTEPEHKON, HacaxXmBas

€ro CHu3y.
2 BcraBuTb BeHUNK B 0603HaYEHHOE rHe3ao npwaona.o
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[JononHutenbHble BO3MOXHOCTH
C NpuHaanexHocTaMu (ecnu OHW BXOOAT B KOMHHEKT):

MepemMeLuvBatoLLas HAacaaKa UCTOMb3yeTes ANs:
*NepeMeLLMBaHNS X1aKoCTEN

*I3MENbYEHNS OTBAPEHHbIX OBOLLM 1 CIPbIX MSTKMX
pykTOB

*MPUrOTOBMNEHNE MaOHE3a M Pa3NuYHbIX NacT
*MPUrOTOBMEHNE CYMOB AN1S1 AETEN

Hacapka (10) npukpennsieTcs k npusoay nocne
OTKPbITUA 3aCNOHKM.

1 Crerka HaxmuUTe Ha 3aCMoHKY, a 3aTeM CABWHbTE ee

B HanpaBmneHuu, Noka3aHHOM Ha pucyHke (Puc. E)

2 BcraBbTe pe3bb0oByto YacTb HacaaKku B 0TBEpCTME
npu1BOAa W, NOBOpaYMBas B Npaeo, 3aTaHNUTE A0 ynopa.
HeTouHoe 3akpyunBaHue nepemMelLMBaKOLLE Hacaaku
MOXET NPUBECTMN K MOBPEXAEHNIO NPUBOAHON MY(ThI
MK caMoil NepemelLnBaloLLeN HacaaKu.

3 Onyctus Hacaaky B obpabaTbiBaemblit POLYKT,
BKITIOUNTE MUKCEP.

KyBLuvH (11) (ecrv BXoguT B KOMMMEKT)

KyBLWWMH BbIMOMHEH M3 MPO3payHOro mmacTuka v
1cnonb3yeTcs kak EMKOCTb MPY UCTONb30BaHUM
GneHaepHoit Hacagkm.

YcTaHoBKa  MMKCepa  Ha  MOACTaBKe-OCHOBaHWM
obrneryaet paboTy C MCNONb30OBaHWEM BEHYMKOB WM
MeLanox.

MpnBog, 3aKpenneHHbIN B rONOBKE MOACTaBKW, BO BPeEMs
paboTbl aBTOMATWUYECKU MPUBOAWT TONIOBKY B ABUXKEHME,
avalla ¢ npoayKTOM HaunHaeT Npy 3TOM BpaLLaThCs.

C nopactaBKoil MOTYT UCMOMb30BaTLCS TONBKO CreLuanbHo
ONs 3TOT0  MPUCNOCODNEHHble BEeHYMKM 1 Melanku. B
KOMMNEKT MWKCepa C MOACTAaBKOM BXOAUT TOMbKO OfHa
MeLLaska 1 OfiH BEHYMK C 3yBumkamu.

1 BcTaBbTe BEHUMKM WMNW MeLwanku (7 unm 8) B 0TBEpCTUS
B NpuBoge (onmcaHHbIM Bhilwe crnocobom C).

2 OtoaBWHYB 3acrioHKy (6) (kak Mpu WMCMONb30BaHWM
Hacagku E) 3akpenute npuBog B TOMOBKE MOACTABKM
cnepytowym obpasom: BcTaBbTe chukcaTopbl nMpuBoAa
(pacnonoxeHnHble BONM3N OTBEPCTUA ANS  KpenneHns
MeLanok) nog chykcaTopbl roMoBKW NOACTABKM.

3 TMoBepHyTb pydky 3axuma (14) BnpaBo [0 ynopa Tak,
4TOBbI PYKOSITKA PYYKN YCTAHOBUMACH BEPTUKABHO.

4 Haxwwute kHOMKy 3axeata (15) W OOHOBPEMEHHO
OTKIOHWUTE Ha3az rorfoBKy BMECTE C NPUBOLOM.

5 CoBpaHHyto mucky (16) BCTaBbTe Ha TpU  BBICTYMbI,
pacronoxeHHble Ha CTOsike, W MOCTaBbTe Ha MOACTaBKY
cTosika. MoMecTTe NPOSYKTbI B MUCKY.

6 Onyctute ronosky (13) ¢ npuBogOM MMKcepa [0
TOPU3OH-TANbHOTO  MOMOXEHUS  (YCrbILUMTE  LLENYOK
Brok1poBaHNs KHoMky dmkcatopa).

7 Tpn BKIKOYEHMM MUKCepa (3 - pblyar nepeknioyeHns)
yawa (16) HauHeT BpaLlaThes, a ronoska (13) ¢ npuBoLoM
npuBeaeTcs B konebaTenbHoe ABUKEHME.

1 BbIKkriounTe MUKCEp U BbIHBTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

B 3aBMCUMMOCTY OT YCTAHOBMEHHOMO 060PYA0BAHNS:
*BbITOMKHWTE BEHUYMK UMW MELLAMKI C OMOLLbH KHOMKM
IKEKTOpA.

+CHMUTE C ponnepa AWCK Anst MPUTOTOBIEHNS MIOpE.
+CHMUTe NepemeLLMBaloLLYt0 Hacaaky B NOpsiaKe,
o6paTHOM yCTaHOBKe.

2 HamorTaiiTe coeanHUTENbHbIN kabenb Ha NpUBOL.

Mepep uncTkom n obecnyxuBaHueM Mukcepa ybeantech,
YTO BUIIKA BbITaLLEHa U3 PO3ETKM.

BbiMONTe BEHUMKN MeLLanky TENNOA BOLOW C MOKLLWM
CpeLCTBOM.

-[lepemelLVBaloLLYIO HacaaKy BbIMOITE NyTem
nepeMeLLVBaHIs YUCTON TENMOIA BoAbl (nocne
MOAKITIOYEHNS! MUKCEpa K SMEKTPOCETH).

+He moiiTe Mewanku, BeHYMKU 1 NepeMeLIMBatoLLYH
HacapKy B NOCy[OMOEYHON MalluHe.

«[locne MbITbS BbicyLLKTE 0BOPYAOBaHNE MUKCEpa

11 XpaHUTe ero B CyXOM MecTe.

«Kopnyc npuBoaa 04McTiTe BNaxHOM TKaHbHo, @ 3aTeM
BbITPUTE HACYXO.

9710 ycTpoicTBO  6bINo

paspaboTaHo
M W3rOTOBMEHO M3  BbICOKOKAYECTBEHHbIX
MaTepuarnoB 1 KOMMOHEHTOB, KOTOPbIEMOXHO

1cnonb30BaTh MOBTOPHO. Cwvmson
MEPeYEpKHYTOrO KOHTeilHepa Ans oTxopos N
03HayaeT, 4YTo NPOAYKT NOANEXUT CenekTUBHOMY cOopy

B COOTBETCTBUM C nonoxeHnamn Jupektvesl 2012/19/EC.
OTa MapkvpoBka NHCOPMUPYET O TOM, YTO M3genue nocne
nepvoaa 1Cnonb3oBaHus Henb3s BbIOpackiBaTb BMECTE

c opyrumn BbiToBbIMM OTXOZamu. Monb3oBaTens 0bs3aH

BEPHYTb  UCMOMb30BaHHbIA  MPOAYKT — CYyObeKTy,
OCYyLLECTBAsOLEMY cbop MCMOMb30BaHHOIO
SMEKTPUYECKOTO W BMEKTPOHHOTO  0BOpYAOBaHMS,
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obpasytowlero cuctemy cbopa Takux OTXOLOB, B TOM YuCHe
B COOTBETCTBYILLMIA MaraauH, MECTHbI MyHKT cbopa unm
MyHAUMnanbHoA  eauHuue.  OTnpaBbTe  KapTOHHYH
YNakoBKy Ha MakynaTypy, BblGpocbTe MONMITUNEHOBbIE
(M3) meLkn B MIACTUKOBbI KOHTEMHep. cnonb3oBaHHoe
YCTPOMCTBO MOXET OKa3blBaTb BPeAHOE BO3LENCTBME Ha
OKpyXalollyto Ccpesy W 30OpOBbe YenoBeka W3-3a
MOTEHLMamNbHOMO COLePXaHus OnacHbIX BELLECTB, CMecel
M KOMMOHEHTOB. [loMallHee XO3SMCTBO WUrpaeT BaXHYH
ponb B COOEACTBAM  MOBTOPHOMY  WCMOMb30BAHMIO
W yTUnu3aLmu nepepabatbiBaeMbix MaTEpPUAnos, BKIKYas
nepepaboTky MCMONMb30BaHHOMO yCTpoiicTBa. Ha atom

atane OpMUPYIOTCH MPUHLMMLI, KOTOpbIE BRMSKOT Ha
noaaepxaxue obuiero 6nara, KOTOPbIM ABMSETCS YMCTas
OKpyXatowlasi cpefa. Ecnu aToT MpoayKT yTMNN3MpOBaH

HenpaBunbHO, MOTYT  ObiTb  HanoxeHbl  LITpadbIB
COOTBETCTBIM c obLerocynapcTBEHHbIM
3aKOHOZLATENbCTBOM.

3aKynka pacxogHbIX MaTepuanos 1
NpUHAANEXHOCTeN:

- NyHKTbI 06CNYXMBaHMS,

- HTEpHeT-MarasuH ZELMOTOR.

[MponsBoayTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a Moboi yLep6, BbI3BaHHLIN 1CMOMNBE30BaHEM YCTPOCTBA HE MO HasHaYEeHI0
UV HempaBuITbHON aKkcrnyaTauyeii. MpousBoauTenb ocTaenseT 3a cobol NpaBo BHOCUTL M3MEHEHWS B U3penve B moboe
Bpems 6e3 MpenBapuTENbHOrO YBELOMIEHWS, B Lensx COOMIOAEHNS MPaBOBbIX HOPM, CTaH4ApTOB, AVMPEKTVB MIW MO
CTPYKTYPHbIM, KOMMEPHECKIM, SCTETUHECKIM 11 ADYTUM MPUYMHAM.

Cyn ans petei MepemeluvBatoLLas 1n 1 ckopocTb 10 cex., 40-60 cek.
Hacagka 3aTem 5 ckopocTb
OsoLyHoe niope ans lMepemeLuvBatoLias 0,5n 1 ckopocTb 10 cex., 1-1,5 MuH.
nerei Hacapaka 3ateM 5 ckopocTb
Cyn-ntope lMepemeluvBatoLias 1n 1 ckopocTb 10 cek., 1-1,5 MuH.
Hacagka 3arem 5 ckopocTb
DpyKTOBbIN KOKTENIL lMepemelunBatoLias 0,5n 5 ckopocTb 30-60 cex.
Hacagka
V3menbyeHne enenm: MepemeluvBatoLLas 1 nyyok 2 cKopoCTb 30 cek.
neTpyLLKa, ykpon Hacagka
Tecto Ans BnMHYMKOB BeHuukm 1 nutp 1 ckopocTb 15 cek., 1,5-2 MuH.
3atem 5 ckopocTb
MeHa 13 Genkos BeHunku 5 auy 5 ckopocTb 2-3 MUH.
BucksuTHoe TecTo BeHuukm 6 Ay 4 ckopoCTb 7-8 MUH.
B3butble crveku BeHuukm 1 nutp 2 ckopocTb 15 cex.,
3aTem 4 ckopocTb
MacnsHblit kpem BeHuukm 0,25 kr pacTuTenbHoro macna 3 unmn 4 ckopocTb 4-5 MnH.
KapTodenbHoe niope BeHuukm 1 kr oTBapHOro kaptodens 1 ckopocTb 15 cek., 40-60 cex.
3atem 5 ckopocTb
HauuHka ans BapeHnkoB BeHunku 1 kr oTBapHoOro kapTodens, 1 ckopocTb 15 cek., 40-60 cek.
0,5 kr TBOpOra 3aTem 4 ckopocTb
TBopor co cmeTaHoi BeHunku 0,5«kr 3 ckopocTb 45-60 cex.
[poxokeBoe TecTo MeLuanku 13 0,5 Kr Myku 1 ckopocTb 30 cex., 7-8 MuH.
3aTem 5 ckopocTb
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@ IHCTPYKLUIS 3 BUKOpUCTaHHA MIKCEPA

LLlaHoBHi KnienTn!

[MpOCKMO YBaXHO MPOUMTATK AaHy IHCTPYKLtO 3 BKOpUCTaHHS. OcobnmBy yBary crif MpUAINMTI HAaCTaHOBaM, Siki CTOCYHOTHCS
Geaneky, Wo6 nig Yac KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM 3anobirm HeLacHM BUnaakam i/abo YHUKHYTY MOLKOMKEHHS MPUCTPOI.
306epexiTb IHCTPYKLH, L0 Heto Takox MOHa Byno CKOpUCTaTUCA B MPOLIEC] MOAABLUIONO BUKOPUCTAHHS.

HACTAHOBM, IKI CTOCYIOTBCS BE3MEKM TA BIANIOBIIHOrO BUKOPUCTAHHSI MIKCEPA

HEBE3MEYHO!
NONEPEMKEHHA!

HenoTtpumaHHst iHCTpYKLi 3 ekcnnyaTaLii Moxe
MPW3BECTY O TPABMYBaHHS | YpaKEHHS! ENEKTPUYHUM
CTPYMOM.

»Mikcep nig'enHyBaTy Tinbkv A0 rHI3Aa Mepexi 3MiHHOrO
ctpymy 230 B.

»He BUTAraTY WTENCENb 3 rHi3na Mepexi, TArHy4M 3a
MpoBia.

*He BMUKaTV NPUCTPINA, SKLLO NOLLKOZYKEHO MPOBiLZ,
XVBNEHHS abo ENeMeHTU MpUCTPOIO.

B pa3i BUHUKHEHHS Henonagok pagyMo 3BepHyTHUCH

y crieLianizoBaHui MyHKT CepBiCHOro 06CNyroByBaHHS.
AKWo npoBiA KMBNEHHs Oyae MOWKOMKEHO, TO
3 METOH YHUKHEHHS 3arpo3u 1oro MOTPIGHO 3aMiHMTK
y BMpOGHMKA 44 Ha crewjanisoBaHOMy PEeMOHTHOMY
nignpuemctBi, abo X Le MOBMHHA BUKOHATU
KBanicpikoBaHa ocoGa. PeMOHT npucTpold Moxe
3MiMCHIOBATM  TiNbKM  HaBYEHW  MepcoHarn.
HenpaBunbHO BMKOHaHWUI PEMOHT MOXE CMPUYUHUTY
CEepHio3Hi 3arpo3y 4nisl KOpUCTyBava.

YBATA!
HenoTpumaHHs Liel BUMOT MOXe NpUBECTU O
MOLLIKOLPKEHHS! MaliHa.
+He BuitmaTi pobo4mx enemeHTiB, Konm Mikcep nepebysae
B pYCi.
«He TopkaTics enemeHTiB 0bnagHaHHs, siki nepebyBatoTb
B pyci, 0c06nMB0 HeGe3neyHNMM € roCTpi HOXi
MiKCyBasbHOI HACaAKM.
«[icns 3akiH4eHHs PoBOTY NOTPIOHO BUIAHATY 3 THi3a
Mepexi NpueaHyBarbHUIA NPOBIA Ta HAMOTaTH Oro Ha
MpuBig Mikcepa.
*He Hapaxatu mikcep | obniagHaHHs BNnvBy Temneparypu
BuLLe 60°C, ockinbkv MPUCTPIN MOXe NOLLKOANTC.
* BumunkaTi1 npucTpiit nepes aviHo obriafHaHHs.
«[Nepen uncTKoto Mikcepa NoTpioHO Bia'eaHaTH
MpyeaHyBanbHUA MPOBIZ Bif rHi3na Mepexi.

- 36epiratv ocobnmBy obepexHicTb nig Yac poboTy

3 MIKCEPOM Y MPUCYTHOCTI fjTel.

*[pUCTPIl He MpU3HAYEHI NS BUKOPUCTaHHS AiTbMM Ta
ocobamm 3 06MexeHNMI (i3YHIMI, CEHCOPHUMM abo
PO3yMOBUMM 30IGHOCTAMM, & TaKo 0coBamm, siki He MaroTb
BINOBIAHWX 3HaHb YY1 JOCBILY, OKPIM BUNAAKY KO BOHM
BynyTb nepebysati nia Harnspom abo OyayTb HaBYeHi
LLOA0 KOPUCTYBAHHS LM MPUCTPOEM 0CO60I0,
BIiNOBIAANbLHOH 3a iX 6e3nexy.

«Hikonm He 3anuLwaiite npucTpiit 6e3 Harnsay nig vac 1oro
BMKOpUCTaHHS. He cnig gonyckaTit Aitei A0 MPUCTPOIO.
[liTv noBuHHI nepebyBaTy MiA MOCTINHAM HarnsaoMm, Lwob
YTV NEBHIM, LLIO BOHW HE rPaoTLCS 3 MPUCTPOEM.

»He 3aHyptoBaTh MiKCep, NMPOBIA XUBMNEHHS | LUTencenb

y Boly abo B 6yab-Aky iHLLY piauHy. Lie mMoxe cnpuanHnTi
YPaXeHHs CTPyMOM, TPaBMyBaTy Tino abo MoLLKOAMTH
MPMCTPIX. He crig MuTV MPUCTPIA Nif, NPOTOYHOK BOAOH.
+He M1tV 0BnagHaHHsl, BCTaHOBNEHE Ha NPUBOA;.

« [1nS1 MUTTS 30BHILLHIX EMEMEHTIB He BapTO
BVKOPWCTOBYBATM arpeckBHi AETEPTEHTU Y BUMMAAI
eMyribCii, MOMOYKa, MacT i T.M., OCKINbKY BOHM TaKOX
MOXYTb YCYHYTM Taki HaHeCeHi iHhopmaLinHi rpadpivHi
CMBONM, SIK: MO3HAYEHHS, 3aCTEPEXHI 3HaKM i T.11.

*He MuTM MeTanesi YacTUHM B NOCYAOMUIAHNX
MalLKUHaX. 3aCTOCYBaHHS arpeCUBHUX OUUCHNX
3ac00iB MOXe CPUYUHNTMI NOTEMHIHHSA YaCTUHM.
MeTanesi YacTHU NOTPIGHO MUTK BPYUHY

3 BUKOPUCTaHHAM PiauHW Ans nocyay, nicns 4oro
3aNULWKTK IX O NOBHOTO BUCHXATH.

«He BIKopuCTOBYBATY MiKCyBarbHY HacaKy, He
3aHypvBLLK i B MPOAYKT. [Mpy poboTi 3 piaKoto PeHOBUHOKW
ii piBEHb HE MOBWHEH NEPEBHLLYBATY MOMOBUHY BUCOTU
HacafKu.

«3Baxaty, LU0 He 3anuTV BOGOK BHYTPILLHIO YaCTUHY
KopryCy MikCyBanbHOI Hacaaku.

+He BCTaHOBNI0BATY OAHOYACHO HacaaKy-Criparb

| HacaKy-BiHYYK i3 LLECTEPHEIO Y rHI3A0 NPUBOAY, OCKIMbkM
Lie MOXe MP13BECTM [0 3HULLIEHHS MIKCEpa B MOMEHT 10ro
YBIMKHEHHS!.

»He BuKopuCTOBYBaTH MikCyBamnbHY Hacaaky AOBLUE 3 XB.,
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a BiHuvK Ta cniparnb gosLue 10 xB.

«Cnipani i BIHYMKM i3 LUECTEPHE}O BKNAAATH TiflbkiA

Y MO3HaYEeHe rHi3ao.

*Brpo6HmK He Hece BiAMOBigarbHICTb 3a LUKOAY,
CMPUYMHEHY BUKOPUCTaHHSIM Mikcepa, LLO He BianoBigae
110r0 NpM3HaYeHHIo, abo HEBMACTVBUM 0GCITYrOBYBaHHSIM.
- [epen BUKOPUCTaHHSIM BUAHSTY YBECH MPUCTIN

i akcecyapm 3 KopobKi Ta 3 kM.

TexHiyHi napameTpy BkasaHi Ha 3aBOACHKil TabnnyL
BMPODY.

[JonycTumuit yac poboTi NPUBOAHOIT CUCTEMM:

- 3 BiHYMKamu, cnipansamu - 10 xs.

- 3 MiKCYBamnbHOI0 HAacaaKoko - 3 XB.

Yac nepepsu nepea NOBTOPHIUM BUKOPUCTaHHAM: 20 XB.
LUym npuctpoto (LWA):

- 3i cnipansamu, BiH4MKamu, MiKCyBarbHOK Hacagkoto < 80
nb/A

Mikcepw ckoHcTpyitoBaHi B || knaci isonsuii, He
noTpebyioTb 3a3eMIEHHS.

Mikcepn ZELMOTOR BignosigatoTs BUMOram Ailoumnx
HOpM.

Bupi6 nosHauermit 3Hakom CE, sikuii po3milLieHuit Ha
tabpuyHii Tabnmu.

1 Mpwmsig Mikcepa

2 KHonka BULITOBXYBaYa

3 Baxinb nepemukada

4 Knorka "turbo"

5 [Hisga gns BiHumkiB abo cnipaneit

6 OTBip 4N MikcyBanbHOI Hacaaku

7 Hacagku-cnipani: npase/nise (i3 LwecTepHeto)
8 Hacapgku-BiHumku: npase/nise (i3 LecTepHeto)
9 [lnck ans nepeTupaHHs

10 MikcyBanbHa Hacaaka (SKLLO € B KOMMIEKT)
11 KyBLUIH (SIKLLO € B KOMMNEKTI)

12 Crilika (SIKLLO € B KOMMMEKT)

13 'onoBka (SIKLLO € B KOMMEKT)

14 Perynsatop 3aTUCKy (SKLLO € B KOMMEKT)
15 KHorka 6r1okyBaHHs! (SIKLLO € B KOMMEKT)
16 OBepTanbHa M1cka (SIKLLO € B KOMMEKTi)

-Mikcep mae 5 wamuakocTen. [1ns HanalTyBaHHs OKPEMUX
06€epTOBYX LUBWUAKOCTEN CNYXMWTb Baxirb Nepemukava,
SKWUA CIif NepemMmuKkaTy BignoBiaHO [0 LUdpOBKX
nosHayeHb: 0,1, 2, 3, 4 i 5, W0 3HaX0AATLCA Ha KHOML

BULUTOBXYBaYa, KM CRYXWTb 1151 BUAMAHHS
(BMLWITOBXYBaHHS) cnipanen abo BiHYMKIB 3 NpUBOaY
Mmikcepa.

«[lonaTkoBo NpwBIg OCHaLLEeHuiA kHonkoto "turbo™, ska
CAYXWUTb ANS HEraiHOro OTPUMAaHHS MakCUMasbHOI
06epTOBOI LUBMAKOCTI, HE3ANEXHO Bif LWIBUAKOCTI, LU0
yCTaHoBNeHa Baxenem nepemukaya. Lii kHomnku
pO3TaLLOBaHi MPaBoOPYY Ta NMiBOPYY KOPMyCY, LU0
nepeabayeHo Ans KopUCTyBadiB-NpaBLLiB Ta
kopucTyBauis-nisLLiB. Y no3. "0" kHonka "turbo"
MexaHiyHo 3abrnokoBaHa.

«3HM3y NpuUBOAY PO3TaLLOBAHI MOPSAA 2 rHI3Aa, B AKMX
PO3MILLYKOTBCA BiHUMKM abo cripani.

*Y BEPXHIill YaCTUHI NPUBOAY 3HAXOAUTLCS BKMaaka
PYKOSITKM, BUKOHaHa 3 Matepiany, Lo 36inbLuye komgopT
TPUMaHHs NPUBOAY Mikcepa.

+Ha 3agHiit cTiHUi NnpuBOAY 3HaXOAMTLCS OTBIP ANS
KpiNNeHHs MikCyBanbHoi Hacaaku. Liei oTBip npukpuTuin
PYXOMMUM 3aCyBOM.

*Y HUXHII YaCTUHI NpUBOZY PO3MiLLeHe 3arnnbnerHs Ta
3auinka, ska [O3BOMSAE HAMOTATW NPUERHYBANbHMIA NPOBIA
HaBKONO NpUBOLY.

BuitHaTV npucTpilt | akcecyapu 3 Kopobky Ta 3 NAiBKY.
Mepep nepLunm BUKOPUCTaHHAM Mikcepa NoTpiGHO NOMUTM
BiHYMKW, cripani Ta MikCyBanbHy Hacaaky (SKLLO BoHa €

B KoMnnekTi). CnonocHyTy ixX Ta BUCYLINTY.

1 BcTaHoBWTM Baxinb nepemmkaya B nos. "0" -
BUMKHEHUI.

- 3akpinuTn 0bpaHy Hacazky.

- BknacTu wrencenb NpuegHyBanbHOro NPOBOAY Y THi3fo0
Mepexi.

2 BBiMKHYTM MiKkcep, nepecyBatoum Baxinb npasopyd. o6
36inbLwmTH 06epTH, NOTPIGHO NEPEMICTUTY BaXiNb

y HanpsMKy no3. "5", Bubnpatoum 6axaHy obepToBy
LIBWKICTb.

3 LLo6 36inbwmtn 06epTh HeraiHo, He3anexHo Bif
BCTaHOBNEeHOi 06epTOBOI LWBWAKOCTI, NOTPIGHO HATUCHYTH
Ta TPUMATH oaHy 3 kHonok "turbo” (3 npasoi abo nisoi
CTOPOHM KOpMyCy).

4 Baxatoum NOBEPHYTICS [0 paHillie BCTAHOBMNEHOI
00epToBOI LUBMAKOCTI, NOTPIGHO BiAMYCTUTM KHOMKY
"turbo".

npUCTpIit
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* BiHumKkm npuaHayeHi ans 36uBaHHs MiHW, BEPLUKIB, 4115
PO3TMPaHHSI KOBTKIB 3 LIyKpPOM, A7 3aMilLyBaHHS TicTa
[INS OMNETIB i HAMUCHWKIB i T.M.

«Cnipani cnyxaTb 4ns 3amiLlyBaHHs MacsHOro
OickBiTHOrO TicTa, APKAXKOBOTO TiCTa, CUPHUKIB, NPSHUKIB
iT.0.

+BiHumku Ta cnipani po3TalloBy0TLCA B rHi3gax, ki
3HAXOAATLCS BHU3Y MPUCTPOLO.

1 Cnipani i BiHunku (7 abo 8) i3 LwecTepHeto NoTpiGHO
BKIafatu Tibky y No3HayeHe I'Hi3,£|,0.6

IHWe BcTaHOBNEHHS cnipanei CNPUYUHUTD
nigHIMaHHA TicTa (BUTATYBaHHA TicTa 3 NOCYAUHK).

2 BTuCHyTV BiHYMKM abo cnipani Ao BiguyTHOrO onopy - A0
3ackakyBaHHs 3auinok.

HenpaBunbHe BKnagaHHA LMX YaCTUH CIIPUYMHUTD iX
BMNaAaHHsA nig Yac poboTu.

PiBeHb npoAykTiB, AIKi 3HaX0AATLCA B NOCYAUHI, HE
NOBUHEH NepPeBULLYBATU BUCOTY POBOYOI YaCTUHM
BiHYMKiB abo cnipaneii (L).

1cm 1cm

L L
—>—> —> e
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[uck ans nepeTnpaHHs CRyxuTb ANs nepeTupaHHs Yepes
CMTO TaKiX BapEHUX OBOYIB i (PPYKTIB, IK: MOPKBA,
kapTonns, nomigopu, a6myka. YacTkoBo BiH 3aMiHI0E
(YHKLtO MiKCyBanbHOI Hacaakw.

[vck ana nepeTMpaHHA MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
TOAj, KONW Yy NPUCTPIii BCTAHOBMNEHWIA TiNbK1 OAWH
BiHYMK.

1 Haknactv guck ans nepetupanHs (9) Ha BiH4MK i3
LIECTEPHEID, HAacaZytoun AOro 3HU3Y.
2 BcTaBWTM BIHYWK Y NO3HAYEHE THI3A0 npmaony.o

[lopaTtkoBi MOXNMBOCTI 3 aKcecyapamu
(AKLIO BOHME B KOMNNEKTI):

MikcyBanbHa Hacagka 3aCTOCOBYETLCS ANS:
*3MiLLyBaHHS pignH

*MoAPIGHEHHS BiABapEHX OBOMIB | CUPNX M'AKUX (PYKTIB
*MPUrOTYBaHHS MaOHE3Yy i Pi3HNX BUiB Nact
*MPUrOTYBaHHS CYMiB AN HEMOBNSAT

MikcyBanbHa Hacagka (10) kpinuTbCst 40 MpUBOAY nicns
BiAXMNEHHS 3acyBa.

1 Ierko HaTUCHYTW 3acyB, NiCNS YOrO NEPEMICTUTH 110r0
Y HanpsmMKy, Sik NokasaHo Ha mMantoHky (Puc. E)

2 BKnacTu YacTuHy Hacaaky 3 pisbboto B OTBIp Npueogy
i KPYTUTM NPaBOPYY, AOKPYYYIO4W A0 OMOpY.

AKwWo He AOKPYTUTM MiKCyBanbHy Hacaaky 4o onopy,
TO Lie MOX€ NPU3BECTY A0 3HUILEHHA 34enneHHs

B npuBoAi abo nowkoauTH camy MikcyBanbHy
Hacapky.

3 Micns BknageHHst Hacagku y 06pobnioBaHiA NpoayKT
BBIMKHYTW MiKCep.

KyBLuiH (11) (SKLWO € B KOMNNEKTI)

BurotoBneHa 3 npo3oporo MnacTuky, BUKOPUCTOBYETHCS
npu poboTi i3 BiHuMKkamMu Ans 36uBaHHS, 3miLLyBadamu abo
HacafKow NS 3MiLLyBaHHs!

MigcTaBka 3 3akpinneHum NpUBOAOM Monerye poboty 3
BMKOPUCTaHHAM 361BauiB abo amilyBadis.

MpwBoa, 3aKkpinneHuii B ronoBLyi NiACTaBKM, nig Yac poboTu
BUKNWKAE MasTHWKOBMI pyX TOMOBKM i, BOAHOYAC,
obepTanbHuit pyx MUCK 3i 3MiLLYyBaHUM NPOLYKTOM.

Mpu poboTi 3 MigCTaBKO MOXHA BUKOPUCTOBYBATU
TiNbKK CrewjanbHo Ans Lboro NpucTOCOBaHi BiHYMKK AN
30uBaHHs Ta 3miwysadi. B mikcepi 3 nigcraBkow B
KOMMNEKTi € 0fHa 3MillyBay i OANH BIHUYMK ANt 36MBaHHS 3
3ybusamm.

1 BiHumk ansi 36mBaHHs abo 3miwysavi BcTaBuTh (7 abo 8)
B npwBig (s onucano suLe C).

2 BigcyHyt 3acyBsky (6) (K npu BUKOPWUCTaHHI Hacafku
E) i sakpinutv npusig B ronosui NiACTaBKM HACTYMHUM
UMHOM:

3aBecTn 3auinku npueody (WO 3HaxogsTbes  6ins
OTBOPIB A719 KPIMMEeHHs 3MillyBauyiB) Mig 3a4inku rofioBKu
cTosiKa.

3 lNoBepHyTu pyuky 3atuckava (14) BnpaBo 4O ynopy Tak,
o6 pykosiTka pyuKi 3HaXoaUnacs BepTUKanbHO.

4 HatucHiTe kHomKy ©6nokyBaHHs (15) i ogHovacHo
BiAXMINUTM Ha3af rorfoBKy pasoM 3 NpUBOAOM.

5 3ibpaHy mucky (16) BCTAHOBITb Ha TpW BMCTYMM,
po3TalloBaHi Ha CTOsKy (12), i moctaBTe Ha nifcTaBky
crosika. MomiICTiTb MPOAYKTY B MUCKY.

6 Onyctutn ronosky (13) 3 npuBogom Mikcepa B
rOpU3OHTanbHY MO3MLL0 ([0 CTYKY 6roKyBaHHS 3adinok).

7 Micna 3anycky Mikcepa Baxenem nepemukaya (3)
mucka (16) po3noyHe 0bepTanbHUIApYX, @ ronoska pasoM 3
NPYBOAOM — MAsITHUKOBWIA.
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1 BUMKHYTI MiKCep | BUAHATY LUTENCenb 3 rHi3aa Mepexi.
3anexHo Bif BCTaHOBNEHOrO 0bnagHaHHs:

* BULUTOBXHYTH KHOMKOK BULLTOBXYBaYa BiH4MKN abo
cnipani.

«3HATI 3 BiHYMKa OMCK AN NEPETUPaHHS.

- MikcyBanbHy HacaaKy 3HATI 3BOPOTHIM YUHOM [0
BCTaHOBIEHHS.

2 HamoTaTtu npueaHyBanbHUi NpoBig Ha npuBig,.

[Tepen yncTKolO MiKCepa Ta LOrNALoM 3a HAM chig,
3BEpHYTY yBary, o6 wrencenb OyB BUTArHyTUN 3 rHi3aa
Mepexi.

*BiH4nkm Ta cnipani MATW TENOK BOAOHK 3 404AaBaHHAM
MUHO4MX 3acobiB.

MikcyBanbHy HacagKy MOMUTH LLUNSIXOM NOBTOPHOIO
MIKCyBaHHS YMCTOI Tennoi Boau (YBIMKHYBLUM MiKcep [0
Mepei).

*He mMuTu cnipani, BiHYMKM Ta MikcyBanbHy HacagKy
B NOCYAOMMIAHI MaLLMHI.

«[licns MuTTA 06NagHaHHA Mikcepa BUCYLUUTY 110ro

i 30epiratn B Cyxomy Micyji.

«Kopnyc nprBogy 04MCTUTM BOTKOK raHyipKoto, MiCns 4oro
BUTEPTU HACYXO.

Llen npucTpin  po3pobreHo Ta BUrOTOBNEHO
3 BMCOKOSIKICHUX MaTepianiB i KOMMOHEHTIB, SiKi
MOXYTb OYTW MOBTOPHO BHMKOpPKCTaHi.CmBON
MepekpecneHoro  KOHTerMHepa  ANsiBiAXogis

03Hayae, WO MPOAYKT NiANArae COPTYBaHHIO
BignosigHo 40 nonoxeHb dupektusn 2012/19/€C. Take

MapKyBaHHsl iHOpMye, L0 NPOAYKT nicns  nepiogy
BUKOPWUCTAHHS HE MOXHA BMKMAATM PasoM 3 iHLIMMM
KoMyHanbHuM  Bigxogamu. Kopuctyeay  3060B'si3aHuit
BiAAATV BUKOPUCTAHWIA NPOAYKT Cy6'eKTOB, SKMiA 3AIACHIOE
30ip BMKOPMCTAHOrO EneKTPUYHOrO Ta  EmneKTPOHHOro
obnagHaHHs, WO CTBOPIOE CUCTEMY 30MpaHHs Takux
BiOXo4iB - B TOMY uuchi y BIANOBIAHWIA Mara3uH, MyHKT
36opy abo y MmicueBy TepuTopianbHy ycTaHoBy. KapToHHY
YNakoBKy Cnig 34aTh Ha MakynmaTtypy, nonieTurneHoBi
naketu (ME) BMKMHYTW B KOHTEMHEp ANS NNacTuKy.
BukopucTaHe obrnagHaHHS MOXe LUKIANMBO BNAMBATW Ha
HaBKOMWLLHE CepefjoBULLE Ta 3[0POB'S NOAEN Y 3B'A3Ky 3
MOTEHLHUM BMICTOM LUKIANMBUX PEYOBMH, CyMmillen Ta
CKIaf0BMX enemeHTiB. [lomallHi rocnoaapcTaa BUKOHYHOTL
BaXNWBY POfb Y CMPUSIHHI NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta

BiJHOBNEHHS ~ MaTepianiB, WO  nepepobnsioTbes,
BKITIO4aL04M nepepobKy BxmBaHoro obnagHaqHs. Ha Lbomy
eTani opMmyeTbCs MOBEAiHKa, fka BNNAMBaE Ha
30epexeHHs cninbHoro 6nara, kUM € YUCTe HaBKOMMULLHE
cepegosuLe. HesignosigHa yTunisauis LbOro MpogyKTy
MOXe TArHyT 3a COBO0 BiANOBIAAMNBHICTb 3riAHO 3 YUHHUM
HaLjoHanbH1M 3aKOHOLABCTBOM.

lMokynka ekcnnyaTauiiHUX YacTHH i akcecyapiB:
- CepBICHI MyHKTH,
- iHTepHeT-marasuH ZELMOTOR.

BnpoBHWK He Hece BiAMOBIOANBHICTL 33 MOXIMBY LUKOAY,
CMPVYMHEHY BMKOPWUCTaHHAM MiKCepa, LIO He Bignosiae
Moro  mpusHayeHHto, abo  HeBmacTMBMM  MOrO
obcnyroByBaHHsSM. BupobHuk 3anuiuae 3a cobow npaso
mopudikysatm  BupIO B Oyagp-Akmii  MOMeHT, 6e3
nonepeaHbLOro NOBIJOMIEHHS, 3 METOK MPUCTOCYBaHHS A0
3aKOHOMOMOXeHb, HOPM, AVPEKTUB ab0o 3 KOHCTPYKLIMHNX,
KOMEPLIIHMX, €CTETUYHNX Ta iHLLUX MPUYMH.
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Cyn ans pitent

OBoveBi niope ans gitein
Kpem-cyn
®pyKTOBUI KOKTEINb
lMoapiOHeHHs 3eneHi:
neTpyLuUKa, Kpin
TicTO ANS HANUCHUKIB
MiHa 3 Ginkis
BicksiTHe TicTO
36uTi BEpLLKN
MacnsHui kpem
KaptonnsiHe niope
HauuHka ons BapeHukia
KncrnomonouHuit cup i3

CMETaHO
[pixmxose TicTO

MikcyBanbHa Hacazika
MikcyBanbHa Hacapka
MikcysanbHa Hacaaka

MikcyBanbHa Hacazika
MikcyBanbHa Hacazika

BiHukm
BiHumkm
BiHuukm
BiHuukm
BiHunkm
BiHunkm
BiHuukm

BiHuukm

Cnipani

5 felb
6 feup
1n

0,25 Kr TBEPAOrO POCINHHOTO
macna
1 kr 3BapeHoi KapTonni

1 kr 3BapeHoi kapTonni,
0,5 Kr KUCNIOMOMIOYHOTO CHpy
0,5 kr

30,5 kr GopoLuHa

1 wewmakicts 10 cex.,
NoTiM 5 WBKAKICTb
1 wewmakicts 10 cex.,
noTiM 5 WBKAKICTb
1 wewnakicTs 10 cex.,
noTiM 5 WBNAKICTb
5 WenakicTb
2 WBWAKICTb

1 wewmakicTs 15 cex.,
noTiM 5 WBNAKICTb
5 Wwemnakictb
4 WwBMaKicTb
2 wemnakicts 15 cex.,
NoTiM 4 WBKAKICTb
3 abo 4 weuakictb

1 wewnakicTs 15 cex.,
noTiM 5 WBNAKICTb
1 wemakics 15 cex.,
noTiM 4 WBKAKICTb
3 wemnakictb

1 wewmakicts 30 cex.,
noTiM 5 WBNAKICTb

40-60 cexk.
1-1,5 xB.
1-1,5 x.

30-60 cexk.
30 cek.

1,5-2 xB.
2-3 8.
7-8 xB.
4-5x8

40-60 cex
40-60 cex.
45-60 cek

7-8 x.




